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Perjantaina 24. helmikuuta 2012

HS: Valion markkina-asemasta
kanneltu Kilpailuvirastolle

Kilpailevien maidontuottajien
tyytyméttomyys Valion vahvaan
markkina-asemaan kasvaa, uu-
tisoi Helsingin Sanomat 23.2.

Lehden mukaan kilpailijat
ovat jittineet Kilpailuvirastolle
tutkintapyynnén. Se koskee Va-
lion hinnoittelua.

Kilpailijat arvioivat, ettéd Valio

kéyttdd madradavaa markkina-
asemaansa véirin polkemalla
nestemaidon hintoja tukku-
markkinoilla.
Kilpailuvirastosta myonne-
tadn, ettd yhtiotd koskeva asia
on vireilld. Kesken kisittelyi
virasto ei kerro asiasta sen tar-
kemmin. MT

Snellman kasvatti liikkevaihtoaan

Pietarsaaressa toimivan lihan-
jalostaja Snellmanin liikevaihto
kasvoi viime vuonna yli viiden-
neksen edellisvuotisesta. Viime
vuoden liikevaihto oli 232 mil-
joonaa euroa.

Tulos ennen veroja laski
hieman, 12,9 miljoonasta 10,5
miljoonaan euroon.

Tiedotteessaan Snellman
ilmoittaa tuloksen olevan hyvé,
vaikka kohonneita raaka-aine-
kustannuksia ei kokonaisuu-
dessaan voitukaan siirtid myyn-
tihintoihin. Lisdksi toiminnan
kasvu aiheutti yhti6lle viime

—

vuonna kertaluonteisia kustan-
nuksia, jotka rasittivat tulosta.
Liikevaihdon kasvu oli voi-
makasta kaikilla toimialoilla.
Herra Snellmanin lihajalostei-
den sekd Kokkikartanon val-
misruokien markkinaosuudet
nousivat ja Carolines K6k AB:n
kasvu Ruotsissa jatkui.
Snellman vahvisti konser-

nirakennettaan eriyttimailld
Paninin ja Tradingin omiksi toi-
mialoikseen seké perustamalla
eldinruualle uuden toimialan.

Konserni kasvattaa sian ja
naudan tuotantoa edelleen.
Tammikuussa 2012 kidynnistet-
ty uusi teurastamo kaksinker-
taisti teurastuksen tuotantoka-
pasiteetin.

Seuraavaksi Snellman on
paéttinyt kdynnistdd lihanja-
lostustehtaan laajennuksen.
Konserni tyollisti viime vuoden
lopussa runsaat tuhat henkil4.
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Rani Plast on edellakavija

¢ Huippuluokan UV-suoja
- Suojaa rehusadon ja varmistaa
maittavuuden vield ylivuotisenakin

¢ Runsasliimainen
kolmikerroskalvo

um \/armistaa ettei happi ja kosteus paése paaliin -

parempi rehun séilyvyys

¢ Takuu 3 vuotta
- \/oimassa ostopdivésta ohjeiden

mukaisesti silytetyille kiristekalvorullille.

Rani Aumakalvot

RONDD

¢ Kolmikerroskalvo ensiluokkaisista polyeteeni raaka-

aineista, joka kerroksessa UV-suojaus

e Korkea pakkasenkestavyys hyva sitkeys ja puhkaisu-

lujuus
® Myds 300 m
Jumborullina

Alusmuovi vériton (Vakuumlmuow)

o Ohut alusmuovi aumakalvon alle

o Vahentda hapenlépaisya ja parantaa rehun séilyvyytta

www.k-maatalous.fi

Lujempi sidonta -
raaka-ainekoost

reunasta reunaa

¢ Erinomainen toiminta

kaikissa koneiss

¢ Moderni kudontatekniikka ja oikea

hyvén leviamisen paalin

o Kehitetty yhteistydssa Claasin kanssa

K-MAATALOUS
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llomantsissa tahdat

aviaarituotannon karkeen

Sammet uisken-
televat jo Caviar
Empirik Oy:n
kasvatusaltaissa
Ilomantsissa.
Midintuotannon
pitéisi alkaa kesill4,
kertoo laitospééllik-
ko Pekka Marttinen.

ILOMANTSI (MT)
70-kuutioisia kalankasvatusal-
taita on vieri vieressi sairaala-
tarvikkeita valmistaneen Mdoln-
lycken entisissi tuotantotiloissa
Ilomantsissa. ”Sopivat tilat
olivat tdrkein syy toiminnan
aloittamiseen tdalld”, kertoo
Caviar Empirikin laitospaéllik-
ko Pekka Marttinen.

Altaissa uivien sampien
odotetaan aloittavan midin-
tuotannon kesilla. Se tarkoittaa
ldhtolaukausta kaviaarin val-
mistukselle.

Tulevaisuuden tuotantota-
voite on 15-20 tonnia kaviaaria
vuodessa. Tuotannon pitéisi
olla huipussaan 5-7 vuoden
péésta.

Tuotantotavoitteen saavut-
taminen nostaisi yrityksen ka-
viaarin tuottajien kérkikastiin
maailmassa.

”Kaviaaria tuotetaan noin 150
tonnia vuodessa maailmanlaa-
juisesti. M##rd on alakantissa
kysyntddn ndhden”, kertoo
Marttinen

Sammen kalastusta on rajoi-
tettu liikakalastuksen vuoksi,
eiki luonnosta pyydetyisti sam-
mista tehtyd kaviaaria pitéisi
olla ollenkaan saatavilla.

Ennen Caviar Empirikii ka-
viaarin tuotannon on ehtinyt
Suomessa aloittaa Varkaudessa
toimiva Carelian Caviar Oy.
Yrityksen ensimmiiset kaviaa-

Sammet ovat rauhallisia kaloja ja ne viihtyvat 70 kuution kasvatusaltaissa ilman rahinoita.

rierdt padtyivit markkinoille
viime elokuussa.

Suomion

kova brandi

Suomella ja suomalaisella kalal-
la on kova maine etenkin Vené-
jalla. Puhtautta ja turvallisuutta
arvostetaan.

”Sampiin ja kaviaarin liittyva
huippuosaaminen on venéiliis-
ten kisissd. Mutta kaviaari-
brindimme Empirikan kan-
nalta on hyvi, ettd tuotanto on
Suomessa”, sanoo Marttinen.

”Venildisten osaamista toki
hy6dynnetdéin.”

T&ll4d hetkelld osin veni-
ldisomisteisessa yrityksessi
ty6skentelee 15 henked. Kun
tuotanto saadaan kunnolla
kédyntiin, ty6voiman tarve ko-
honnee 30-40 henkeen.

Kaviaarin péd#markkina-
alue on Ven#ji, myos Japani ja

Yhdysvallat tulevat olemaan
tirkeit4.

Caviar Empirikilld on toinen
tuotantolaitos Imatralla. Stora
Enson Tainionkosken tehdas-
alueella sijaitsevassa laitokses-
sa tuotetaan sammen poikasia
Ilomantsin laitoksen kéytt6on.

Sukukypsia
5-7-vuotiaana
Ilomantsin tuotantolaitos on
kaikkiaan noin 10-15 miljoonan
euron investointi. Ensimmaéi-
nen rakennusvaihe on saatu
paitokseen. Tulevaisuudessa
rakennetaan vield kalanlihan
kisittelyd ja jalostusta varten
lisda tiloja. My6s uusia kalan-
kasvatusaltaita ja vedenpuhdis-
tuslaitteistoja on tulossa.

”Kaviaari on pééituotteemme,
sammen liha sivutuote”, sanoo
Marttinen.

Sammen lihaa kertyy 150-

200 tonnia vuodessa.

”Sen markkinointi tulee ole-
maan haaste, silld se on melko
tuntematon kala esimerkiksi
suomalaisille.”

Caviar Empirikin kasvatus-
altaissa ui seki siperiansampia
ettd albiinosterlettej.

Kalojen sukupuolen pystyy
selvittdimdin 3 vuoden idssi.
Ultrauksen yhteydessi kaloille
laitetaan mikrosirut yksiléintia
varten.

Uroskaloista tehddén ult-
rauksen jilkeen kalajalosteita
ja naaraat jatkavat kasvuaan
altaissa. Ne saavuttavat suku-
kypsyyden 5-7 vuoden idssi ja
alkavat tuottaa métié.

Limmin 20-asteinen vesi
nopeuttaa sukukypsyyden saa-
vuttamista ja kasvua. Luonnon-
olosuhteissa sammet tulevat su-
kukypsiksi 10-12 vuoden idssa.

SARIPENTTINEN

FAKTAT

Kaviaari on luksustuote.
Sen kilohinta vaihtelee tu-
hannesta eurosta useaan
tuhanteen euroon laadusta
riippuen.

Kaviaarion
sammen matia

Naaras tuottaa matid 1-2
vuoden vélein saavutettuaan
sukukypsyyden.

Mati lypsetaan sammista
kasityona.

Kaviaarin tuotantolaitok-
sissa naaraat lypset&dan

5-6 kertaa.

prosenttia kalan palnosta,

eli noin 1-2 kiloa.
Sampikannat ovat liika-
kalastuksen seurauksena
vahentyneet rajusti.

Kaikki sampilajit ovat
kansainvélista kauppaa
saantelevan Cites-
sopimuksen piirissa.
Luonnonvaraisista
sammista hankitun kaviaarin
maailmankauppaa saadellaan
kielloilla ja rajoituksilla.

JAAKKO KILPIAINEN

Kasvatusaltaiden kalojen ruokinnassa ei luoteta pelkastdan automatiikkaan. Laitospaallikko Pekka Marttisen mukaan kasin syotolld saadaan parempi kasitys
kalojen ruokahalusta ja liikkumisesta.

Sauli Niinisto tuoriistan

linnan ruokapoytaan

Tasavallan presidentin vaih-
tuminen aiheuttaa muutoksia
myos presidentinlinnan tarjoi-
luihin. Riistanliha tekee paluun
linnan ruokalistoille, kun Sauli
Niinist0 ottaa isinnyyden.
Asiasta kertovan tuoreen
Jahti-lehden mukaan riista ei ole
viime vuosina kuulunut linnan
tarjoiluihin. Lehti kysyi tulevalta
presidentilti esimerkiksi hirven
ja valkohintipeuran soveltu-
vuutta edustustarjoiluihin.

|
Kylldhan presiden-
tinlinnassa tulee
panostaa koti-

maiseen ruokaan.
SAULI NIINISTO

”Kylldhén presidentinlinnas-
sa, jos missi, tulee panostaa koti-
maiseen ruokaan. Varmasti myos

kotimaista riistaa 16ytyy listalta”,
Niinisto toteaa vastauksessaan.

Niiniston mukaan kotimainen
riista on oiva raaka-aine mauk-
kaille aterioille.

Viistyvd presidentti Tarja
Halonen on suosinut edustus-
tarjoilussaan muun muassa koti-
maista kalaa seki pientuottajien
erikoistuotteita. ”Léhijuomana”
on tarjolla ollut omenamehua
Kultarannan omenoista.

JUSSI MARTIKAINEN

Ruokatietamysta

lisa

Mikkelin ammattikorkeakou-
lu ja VTT ovat kdynnisténeet
hankkeen lisddmaén koululais-
ten tietdmystd ruokaketjusta.
Kolmen vuoden aikana ra-
kennetaan valtakunnalliseen
levitykseen sopiva malli kou-
luruuan arvostuksen kehitté-
miseen. Hanke kokoaa yhteen
koululaisten lisiksi vanhem-
mat, opettajat, ruokapalvelu-
henkil6kunta, viljelijét, tavaran-
toimittajat, poliittiset paattéjit

a kouluihin

ja kehittdjit keskustelemaan
kouluruuasta.

Pilottikohteina ovat Mik-
keli esimerkkind kaupungin
alueella toimivasta maaseutu-
maisesta ruokayhteisosta seki
pidkaupunkiseudulta valittava
kaupunkimainen ruokayhteiso.

Ajatuksena on, ettid tietoi-
suuteen, arvostuksiin ja oppi-
miseen voidaan tehokkaimmin
vaikuttaa yhdessi tekemalla.

MT



