
Torstaina 5. huhtikuuta 2012 7

uutiset

Ruismaltaista ja ruisjauhoista 
imellyttämällä valmistetulla 
mämmillä on suomalaisessa 
ruokakulttuurissa pitkät perin­
teet. Nykyisin mämmi liittyy 
oleellisena osana pääsiäiseen 
sekä luterilaiseen että katoli­
laiseen perinteeseen. Mämmiä 
myydään Suomessa noin kaksi 
miljoonaa kiloa vuodessa, siitä 
noin 1,6 miljoonaa kiloa pääsi­
äisenä.

Miksi mämmistä on tullut 
perinteistä pääsiäisruokaa, 
Helsingin yliopiston käytän-
nöllisen teologian professori 
Jyrki Knuutila?

Mämmi on kulttuurisesti 
mielenkiintoista. Kristinuskon 
myötä siitä on tullut paaston­
ajan ruokaa. Se on eräänlainen 
juutalaisten pääsiäisateriaan 
kuuluvan happamattoman 
leivän vastike. Kristillisessä 
kirkossa happamaton nähdään 
pahan vallasta vapaan ja synnis­
tä puhdistetun vertauskuvana. 

Kuinka kauan mämmiä on 
Suomessa syöty?

Mämmillä on Suomessa kris­
tinuskoa varhaisempi historia ja 
siitä on tullut vasta myöhemmin 
pääsiäisajan herkku. Sen syömi­
nen liittyi aikaisemminkin ke­
vääseen, koska silloin ruokava­
rastot olivat vähissä. Mämmistä 
saatiin ravintoa, koska se on 
erittäin tuhtia ruokaa. Sitä syö­
tiin esimerkiksi leivän päällä.

Syödäänkö mämmiä muu-
alla?

Minulla on sellainen käsitys, 
ettei ainakaan muualla Skandi­
naviassa syödä mämmiä. Itära­
jan takana Karjalassa mämmiä 
kyllä syödään. 
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Atria uudistaa teuras- ja väli­
tyseläinten hinnoittelun.

Siassa ja naudassa hinnoit­
telu yksinkertaistuu, lisien 
määrä vähenee sekä teuraista ja 
välityseläimistä maksettava pe­
rushinta nousee, A-Tuottajien 
toimitusjohtaja Jouko Lahti-
nen kertoo.

”Oman työn tuloksen vaiku­
tus tilityshintaan on nyt aiem­
paa yksinkertaisempaa laskea. 
Tuotannon tehokkuuden lisäksi 
myös laatu vaikuttaa lisiin.”

AtriaNauta-sopimustilojen 
hinnoittelu uudistuu portaittain 
tämän viikon alusta, ja vanhat 
tuotantosopimukset vaihtuvat 
automaattisesti uusiin.

AtriaSika-sopimustilojen 
osalta muutos astuu voimaan 
1.5., mutta uuden perushinnan 
ja lisien saanti edellyttää uuden 
tuotantosopimuksen tekemistä. 
Tila voi jatkaa myös vanhalla, 
yhä voimassa olevalla sopimuk­
sella.

Lahtisen mukaan uudistuk­
sen yhtenä tavoitteena on lisätä 
hankintaa ja varmistaa riittävä 
raaka-aine teollisuudelle.

”Sianlihan tuotanto painui 
kulutusta pienemmäksi alku­
vuonna. Naudanlihasta on ollut 
pulaa jo pitkään.”

Omat hinnastot 
maito- ja pihviroduille
Uudistuksessa otettiin käyttöön 

omat hinnastot pihvi- ja maito­
rotuisille naudoille.

Lahtisen mukaan hintaa 
korotettiin. Maitorotuisten pe­
rushintaa nostettiin sonneilla ja 
hiehoilla 16 ja lehmillä 4 senttiä 
kilolta.

”Saamme näin hiukan kurot­
tua hintaeroa muuhun Euroop­
paan. Kotimaisen tuotannon 
markkinanäkymät ovat hyvät.”

Hyvästä kasvatuksesta pal­
kitaan. Jos sonnin päiväkasvu 
ylittää 550 ja hiehon 400 gram­
man, teurashintaan lisätään 
kymmenen senttiä kilolta. Toi­
saalta alle 500 gramman päivä­
kasvu vie sonnin tilityshinnasta 
kymmenen senttiä kilolta.

Pihviroduilla kausihinnoit­
telu kannustaa tasaiseen teu­
rastarjontaan ympäri vuoden. 
Lisä on korkeimmillaan eli 40 
senttiä kilolta maaliskuun alus­
ta kesäkuun loppuun.

Yölastauksesta 
palkitaan
Uutta kaikkien nautojen hin­
noittelussa ovat lastausaikara­
joite ja yölastauslisä. Tavoittee­
na on, että lastaus vie enintään 
15 minuuttia sekä 3 minuuttia 
eläintä kohti. Jos aika ylittyy, ti­
lityshinnasta verotetaan kolme 
senttiä kilolta.

Lastaus yöllä eli kello 23–4.30 
kartuttaa tiliä kolme senttiä ki­
lolta.

Teho-lisään vaikuttavat vuo­
dessa ja kerralla myytyjen eläin­
ten määrä. Lisää maksetaan, jos 
teuraaksi ilmoitetaan samalla 
kertaa vähintään kaksi nautaa. 
Sonneilla ja hiehoilla lisää mak­
setaan 1–17 senttiä ja lehmillä 
1–23 senttiä kilolta.

Välitysvasikoiden hinnoitte­

lussa vanhat lisät siirtyvät osak­
si hinnoittelua risteytyslisää 
lukuunottamatta. Sähköisen 
korvamerkin käytöstä hintalisä 
on neljä euroa vasikalta.

Laatu näkyy 
sian lisissä
Sikatiloilla uusi malli helpottaa 
laskemaan oman työn tuloksen 
ja tilaratkaisujen vaikutusta tili­
tyshintaan. Uusi perushinta on 
vanhaa korkeampi, mutta sen 
taso on yhä päättämättä.

Volyymilisää maksetaan 
muun muassa määrän, kierto­
nopeuden ja suunnitelmalli­
suuden perusteella. Lisä jaetaan 
viiteen tasoon, joiden vaikutus 
hintaan on 2–21 senttiä kilolta.

Laatulisää saa muun muassa 
tuotanto-ohjeisiin sitoutumisen 
ja ruhohylkäysten perusteella. 
Lisän vaikutus on 4–16 senttiä 
kilolta.

Määrä, tuotannon seuranta 
ja tuottavuus vaikuttavat myös 
porsaan hintaan 1–11 euroa por­
saalta.
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Naudan hintaeroa 
muuhun  
Eurooppaan  
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Pekka Fali

Näin suurta  
kertaluonteista 
korotusta ei ole 
tehty kertaakaan 
aiemmin.

Kotimaisen  
tuotannon  
markkinanäkymät 
ovat hyvät.

Hinnoittelu-uudistuksen yhteydessä AtriaNauta otti käyttöön omat hinnastot pihvi- ja maito-
rotuisille eläimille.
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HK Agri korotti naudanlihasta 
maksettavaa tuottajahintaa 
kymmenen senttiä kilolta tästä 
viikosta alkaen. Hintamuutos 
koskee sonnin, hiehon ja leh­
män lihaa.

”Näin suurta kertaluonteista 
korotusta ei ole tehty kertaa­
kaan aiemmin”, HK Agrin toi­
mitusjohtaja Veli-Matti Jäppi-
lä kertoo.

Hintamuutoksen taustalla on 
kova pula naudanlihasta.

Jäppilän mukaan kotimaisen 
naudanlihan markkinatilanne 
on parantunut selvästi.

”Suomalaiselle naudanlihalle 
riittää kysyntää varsinkin, kun 
tuontilihaa on nyt aiempaa vä­
hemmän tarjolla.”

TIINA TAIPALE

HK korotti 
naudan hintaa


