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uutiset

HK Scanin liiketoiminta on 
takunnut Ruotsissa sian ja nau-
danlihan odotettua korkeam-
man hinnan ja heikon saatavuu-
den vuoksi. Huono menestys 
vetää koko konsernin alkuvuo-
den lievästi tappiolliseksi. 

Yhtiö kertoi tulosvaroituk-
sesta kiirastorstaina.

Ruotsissa sian- ja naudan-
lihan tuotanto on vähentynyt 
edelleen, mikä on nostanut han-
kintahintoja. Samanaikaisesti 
vahvistunut kruunu on lisännyt 
lihan tuontia ja vaikeuttanut 
ruotsalaislihan hinnankorotuk-
sia kaupassa.

Hinnankorotuksia ja kustan-
nusten sopeuttamista on Ruot-
sissa tehty, mutta toimenpiteet 
ovat olleet toistaiseksi riittä-

mättömiä, HK:lta kerrotaan.
Suomessa yhtiö on paranta-

nut tulostaan viime vuodesta ja 
myös muilla markkina-alueilla 
on ylletty asetettuihin tulosta-
voitteisiin.

HK Scan käynnistää ensi 
vuoden loppuun asti ulottuvan 
kehitysohjelman. Sillä tavoi-
tellaan yli 20 miljoonan euron 
vuosittaista tulosparannusta ja 
sitoutuneen pääoman merkit-
tävää vähennystä. 

Ohjelma kattaa konsernin 
toiminnat Suomessa, Ruotsissa, 
Tanskassa ja Baltiassa. Pääpaino 
on tuotannon ja tuotetarjonnan 
ohjauksessa, muuttuvissa ja 
kiinteissä kustannuksissa sekä 
käyttöpääomassa.

TIINA TAIPALE

Ruotsin tytäryhtiö 
veti HK:n tappiolle 
alkuvuonna

Saarioinen on korottanut nuo-
ren naudan tuottajahintaa 15 
senttiä kilolta. Korotus koskee 
sonnien ja hiehojen kaikkia li-
hakkuus- ja painoluokkia.

Parhaassa laatu- ja painoluo-
kassa pihvisonnin hinta nousee 
yli neljään euroon ruhokiloa 
kohti.

Yhtiö nosti myös lehmän 
kaikkien ruho- ja painoluokki-
en tuottajahintaa kymmenellä 
sentillä. 

Korotukset astuivat voimaan 
maaliskuun viimeisellä viikolla.

Saarioinen tarvitsee lisää ko-

timaista naudanlihaa ja naudan-
lihan tuottajia.

”Tuottajahintoja nostamalla 
haluamme tukea tuottajiemme 
toiminnan kannattavuutta ja 
turvata kotimaisen naudantuo-
tannon tulevaisuutta”, yhtiöstä 
kerrotaan.

Saarioisten tavoitteena on 
lisätä naudanlihan hankinta ny-
kyisestä 8,6 miljoonasta kilosta 9 
miljoonaan kiloon tänä vuonna.

Tulevaisuudessa naudan han-
kintamääriä on tarkoitus kasvat-
taa entisestään.

TIINA TAIPALE

Saarioinen korotti 
naudan tuottajahintaa

Maailmanlaajuinen yleisso-
pimus luonnon monimuotoi-
suuden kadon pysäyttämiseksi 
allekirjoitettiin 20 vuotta sitten. 
Kehitystä ei kuitenkaan pystyt-
ty merkittävästi hidastamaan 
määrävuoteen 2010 mennessä.

Vuonna 2010 Nagoyassa Ja-
panissa hyväksyttiin uusi, vuo-
teen 2020 ulottuva strateginen 
suunnitelma. EU:n luonnon 
monimuotoisuutta koskeva 
strategia on uudistettu sen poh-
jalta.

Suomen luonnon monimuo-
toisuuden suojelun ja kestä-

vän käytön strategiaa vuosille 
2012–2020 on työstetty ympä-
ristöministeriön johdolla. Mu-
kana työssä on ollut hallinnon 
edustajia, metsähallitus, luon-
tojärjestöt ja MTK.

Strategialuonnos oli kom-
mentoitavana 10. huhtikuuta eli 
eiliseen saakka.

Se etenee valtioneuvoston 
periaatepäätökseksi todennä-
köisesti kevään aikana.

Strategiaan pohjautuva toi-
menpideohjelma on parhaillaan 
tekeillä.

MT

Mikä strategia?

Tuotantopalvelut: Luonnosta 
saatavia hyödykkeitä, kuten 
syötävät luonnonvarat ja maan-
viljelyn tuotteet, makea vesi, 
energia ja raaka-aineet.
Säätelypalvelut: Ilmaston 
säätely, tulvien tasaus ja pohja- 
veden muodostuminen, veden 
puhdistus, tautien säätely, 
eroosion säätely ja kasvien  
pölyttäminen.
Kulttuuripalvelut: Tiede,  
taide, koulutus, toimeentulo, 

virkistys, henkinen ja fyysinen 
hyvinvointi.
Ylläpitävät ja säilyttävät 
palvelut: Geneettinen,  
lajistollinen ja elinympäristölli-
nen monimuotoisuus. 
Ravinteiden sidonta ja kierto, 
maaperän muodostuminen, 
veden kierto, vihreiden kasvien 
yhteyttäminen eli fotosynteesi, 
hiilen sidonta.
Lähde: Suomen luonnon-
suojeluliitto

Ekosysteemipalveluiden jaottelu

FAKTAT

Suomessa on viime kesästä 
lähtien työstetty kansallista 
luonnon monimuotoisuuden 
suojelun ja kestävän käytön 
strategiaa. 

Ympäristöministeriön joh-
dolla valmisteltu luonnos ottaa 
valitettavan heikosti huomioon 
maaseudun peruselinkeinot, 
maa- ja metsätalouden, MTK:n 
ympäristöjohtaja Liisa Pietola 
sanoo.

Luonnokseen ei hänen mu-
kaansa ole kirjattu maaseudun 
asuttuna pysymisen tärkeyttä. 
Kuitenkin vain asuttu maaseu-
tu ja kannattavat maaseudun 
elinkeinot turvaavat luonnon 
monimuotoisuuden, hän ko-
rostaa.

Pietolan mukaan on selvää, 
että tarvitsemme ympärillem-
me myös koskematonta luon-
toa. 

”Emme kuitenkaan elä suo-
jelulla.”

Metsien kasvu vaatii hoita-
jansa, ja maatalouden tehtävä 
on tuottaa ruokaa.

Tehokkuus ja moni- 
muotoisuus sovussa
Maailma on muuttunut, joten 
sadan vuoden takaiseen maa-
talouteen on turha haikailla 
takaisin, Pietola korostaa.

Tehokas maatalous voi sekin 
olla monimuotoinen ja kestävä. 
Maa- ja metsätaloustuottajat 
elävät luonnosta, joten heidän 
etunsa mukaista on vaalia sitä.

Esimerkiksi Pietola nostaa 
viljelymaan hoidon.

Maan hyvän rakenteen 
edellytyksenä on, että siinä on 
riittävästi orgaanista ainetta ja 
runsas biologinen aktiivisuus: 
sieniä, bakteereita, lieroja ja 
muita maaeläimiä. Tällainen 
maa sietää myös huonoja vuo-
sia. Se tuottaa satoa niin kui-
vana kuin märkänäkin kesänä. 
Hyvä sato, maan tuottavuus, 
ravitsee puolestaan maata 
runsailla kasvinjätteillä ja juu-
ristoilla.

Vähän eloperäistä ainesta si-
sältävässä maassa ei ole ruokaa 
pieneliöille. Biologinen aktiivi-

suus on heikko ja maa tiivistä. 
Sekä kuivat että märät vuoden 
heikentävät satoa.

Tässä tilanteessa monimuo-
toisuus ja viljelijän etu ovat 
samansuuntaiset.

Strategialuonnoksessa lis-
tataan suuri osa maatalouden 
perinnebiotoopeista, kuten 
niityt, kedot ja nummet, uhan-
alaisiksi. 

Nämä elinympäristöt eivät 
säily ilman maataloutta, Pieto-
la korostaa.

Ekosysteemipalvelujen 
tuottajia
Ruoka ja puu ovat vain osa 
luonnon tuottamia palvelui-
ta. Muita ovat muun muassa 
kasvien pölyttyminen, puhdas 
vesi, maisema ja virkistysmah-
dollisuudet.

Näiden palvelujen välittä-
jäksi tarvitaan maaseudulla 
elävää ja toimivaa ihmistä, Pie-
tola muistuttaa.

”Ilman viljelijöitä ja metsän 
hoitajia kansalaisemme ei-
vät saa ruokaa tai uusiutuvia 
raaka-aineita lämmitykseen 
ja rakentamiseen. Elinkeinon-
harjoittajamme ovat linkki 
tässä luonnon helminauhassa, 
ekosysteemipalvelujen välit-
täjiä.”

SATU LEHTONEN

Maatalous jäi jalkoihin 
monimuotoisuusstrategiassa
Luonnon monimuotoisuus vaatii  
aktiivista hoitoa. Sen varmistavat asuttu 
maaseutu ja kannattava maatalous,  
MTK:n ympäristöjohtaja sanoo.

Metsäsaarekkeet lisäävät peltomaiseman monimuotoisuutta.

Kari Salonen

päivän kysymys

Kotimainen hedelmätarjon-
ta on tähän vuodenaikaan 
niukkaa, mutta ulkomaisia 
hedelmiä on kaupoissa tiskit 
täynnä. Voiko niitä popsia 
turvallisin mielin, ylitarkas-
taja Ulla Luhtasela Evirasta?

Ulkomaisia hedelmiä voi 
syödä täysin turvallisesti ja 
osana monipuolista ruokava-
liota kuinka paljon vain. Eviran 
viime vuonna tekemässä riskin-
arvioinnissa ilmeni, että suo-
malaisten altistus esimerkiksi 
torjunta-ainejäämille on hyvin 
matalalla tasolla, vaikka hedel-
mät syötäisiin kuorineen.

Jos on kuitenkin omenoiden, 
mansikoiden tai muiden hedel-
mien suurkuluttaja, riski voi 
kasvaa, mutta sekään ei tarkoita 
vielä välttämättä vaaraa tervey-
delle.

Jäämärajojen ylityksiä on 
3–4 prosentissa tuotteista, eni-
ten EU:n ulkopuolelta, kuten 
Aasiasta tulevissa eksoottisem-
missa tuotteissa. Neuvoisin 
syöttämään alle kolmivuotiaille 
ja muillekin lapsille eurooppa-
laisia tai kotimaisia hedelmiä.

Kuinka ulkomaiset hedel-
mät tulisi käsitellä kotona?

Pesemistä suosittelen aina, 
sillä se poistaa pölyä ja muuta 
likaa. Sen sijaan esimerkiksi 
omenoiden kuorimista pidän 
sikäli turhana, että se poistaa 
ison osan vitamiineista ja kui-
dusta, jonka vuoksi hedelmiä 
juuri syödään.

Jotkut pesevät muun muas-
sa viinirypäleet astianpesuai-
neella. Onko se järkevää?

Ei missään tapauksessa! Pe-
suainetta voi mennä huokoisen 
pinnan läpi hedelmään eikä ole 
osoitettu, että jäämät lähtisivät 
pesuaineella pois.

EIJA POUTANEN

Pitääkö 
ulkomaiset
hedelmät 
kuoria?

Viinirypäleitä ei saa pestä 
astianpesuaineella.

Omenoiden kuorimista pidän sikäli turhana, että se poistaa ison osan vitamiineista 
ja kuidusta, jonka vuoksi hedelmiä juuri syödään. ylitarkastaja Ulla Luhtasela, Evira

OECD ennustaa  
euroalueelle kasvua
Euroalueen talous kääntyy teol-
lisuusmaiden järjestön OECD:n 
mukaan kasvuun. Euroalueen 
talouden pitäisi kääntyä kasvuun 
loppukesästä, mikäli suhdan-
nekuvan osoitin osuu oikeaan. 
Suhdannekäännettä odotetaan 
myös Britanniassa, Brasiliassa ja 
Intiassa ja Kiinan talouskasvun 
vahvistuminen jatkuu.

Fiskarsilla yt  
95 henkilöstä
Puutarha- ja keittiövälineis-
tään tunnettu Fiskars vähentää 
enintään 95 työntekijää puu-
tarhatyökaluja valmistavalla 
Billnäsin tehtaalla. Yt-neuvot-
telujen piiriin kuuluu kaikkiaan 
409 henkilöä. Fiskarsilla on 
puutarhatyökaluja valmistavat 
tuotantolaitokset lisäksi Puo-
lassa, Ranskassa, Norjassa ja 
Venäjällä.

Teollisuustuotanto 
aleni helmikuussa
Teollisuustuotannon arvo jäi 
helmikuussa 2,9 prosenttia pie-
nemmäksi kuin vuotta aiemmin. 
Tammikuusta kausitasoitettu 
tuotanto kuitenkin kasvoi hie-
man, 1,4 prosenttia, kertoo Tilas-
tokeskus. Helmikuun tuotanto 
kutistui varsinkin kaivostoimin-
nassa ja metsäteollisuudessa. 

Koululaiset eivät 
pääse harjoitteluun
Riita järjestäytymättömien 
työnantajien oikeudesta käyttää 
koululaisia harjoittelijoina vie 
tuhansilta nuorilta harjoittelu-
paikat ensi kesänä kaupan alalla. 
Kauppa on tarjonnut vuosittain 
nuorille kolmanneksen tarjolla 
olleista harjoittelupaikoista.

Työnantajia edustava Kaupan 
liitto ja työntekijöitä edustava 
Palvelualojen ammattiliitto sy-
säävät syyn riidassa toisilleen.

Taloudesta lyhyesti

Parhaat tarjouksemme torstaihin saakka

1 Pirkka grillattu broileri, 
kokonainen
1 Pirkka jääsalaatti (ruukku)
1 Pirkka ruukkusalaatti (ruukku)
1 Pirkka Lollo Rosso -salaatti 
(ruukku)
1 ps (200 g) Pirkka maissia (pakaste)
1 ps (200 g) Pirkka herneitä (pakaste)
1 tlk (227 g) ananaspaloja
n. 300 g vihreitä viinirypäleitä
1 ruohosipuli (ruukku)

KASTIKE
1 tlk (200 g) kevytkermaviiliä
1/2 ps (75 g) Pirkka sinihome-
juustomurua

1.  Irrota grillatun broilerin 
lihat luista ja leikkaa liha-
palat kuutioiksi. Huuhtele 
salaatinlehdet, valuta ja revi 
laakeaan kulhoon tai vadille. 
Kaada salaatinlehtien päälle 
sulatetut maissit ja herneet.
2. Levitä vadille broileri-
kuutiot. Valuta ananaspalat 
ja poista halkaistuista viiniry-
päleistä siemenet. Ripottele 
ananaspalat ja viinirypäleet 
broilerisalaatille ja hienonna 
pinnalle ruohosipulia. Sekoi-
ta kastikeainekset ja tarjoa 
erikseen salaatin kanssa.

alle 30 min
5 annosta

Värikäs broilerisalaatti   

Tämän ja lähes 5000 muuta maukasta 
reseptiä löydät Pirkka.fi stä
www.pirkka.fi /ruoka/reseptihaku

Tykkää meistä Facebookissa, niin saat ajan-
kohtaiset reseptit ja ideat helpottamaan arkeasi
www.facebook.com/pirkka

-22 %

Wursti
EXTRAPALVIKINKKU JA -KALKKUNA
300-400 g

2,99 pkt

7,48-9,97/kg, ilman korttia 3,99/pkt
(9,98-13,30/kg)

Valio
GEFILUS MEHUT
1 l

3,50 2 tlk 
1,75/l, yksittäin ja ilman korttia 
2,25/tlk  (2,25/l)

Tarjoukset voimassa torstaihin 12.4. saakka.

LISÄKSI K-PLUSSA-
PISTEILLÄ ETUSI JOPA –5%TARJOUSTAKUU K-PLUSSA-

TARJOUKSISSA AINA VÄHINTÄÄN -10%

HK

AMERIKAN PEKONIT
120-170 g

KIIVI
500 g, Italia

-49 %

-14 %

-16-20 %

-30 %

299

079

Valio

OIVARIINIT
600 g

rs

350

149

159

10,29-14,58/kg, yksittäin ja 
ilman korttia 2,09-2,19/pkt 
(12,88-17,42/kg)

VIHREÄT RYPÄLEET  
500 g, Chile

rs

2,78/kg, ilman korttia 
1,99/rs (3,98/kg)

1,30/kg, ilman korttia 1,29/rs 
(2,58/kg)

4,98/kg, ilman korttia 
3,99/rs (6,65/kg)

-25 %

Perheleipurit
AAMIAIS- JA EVÄSSÄMPYLÄ  
7 kpl/420 g

3,79/kg, ilman korttia 1,85/ps (4,40/kg)

rs

ps

-25 %

Valio
KOSKENLASKIJA SULATEJUUSTOT
250 g

1,99 kpl

7,96/kg, ilman korttia 2,95/kpl (11,80/kg)
-32 %

2 pkt


