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PUUTARHAteema

”Jos vienti tarkoittaa systemaat-
tista ja määrätietoista toimintaa, 
puutarhatuotannossa ei ole sitä 
tähän saakka ollut”, Kauppa-
puutarhaliiton toiminnanjoh-
taja Jyrki Jalkanen sanoo.

Viennin avulla on lähinnä 
purettu hetkellistä ylituotantoa 
– Ruotsiin, Baltiaan ja satunnai-
sesti Venäjälle, hän toteaa.

MTK:n asiantuntijat ovat sa-
moilla linjoilla.

”Avomaanvihannespuolella 

vienti on ollut satunnaista ja 
määrät vähäisiä, yleensä yli-
jäämien purkua”, kasvinvil-
jelyasiamies Mika Virtanen 
kertoo. 

Viljelijän näkökulmasta 
myös perunan viennillä on vain 
helpotettu ylituotantoa, kasvin-
viljelyasiamies Antti Lavonen 
toteaa.

Muutamat toimijat ovat 
kuitenkin vientimarkkinoilla 
tosimielellä, hän kertoo. Tavara 

on  pääosin pakattua, laadukasta 
perunaa ja yhteistyötahot ulko-
mailla vakiintuneita.  

Viety on, mutta ei 
järjestelmällisesti
Moni muistaa vielä, miten Poh-
janmaalta vietiin kurkkua ja 
tomaattia Ruotsiin 1980–90-lu-
vuilla. Vienti oli satoja tuhansia 
kiloja vuodessa, parhaimmil-
laan jopa miljoonan kilon luok-
kaa, Jalkanen muistelee.

Se kuitenkin päättyi EU-
jäsenyyteen. ”Ruotsalaiset eivät 
pitäneet siitä, että suomalaiset 
tuottavat vihanneksia 141-tuen 
turvin ja tuovat niitä Ruotsiin.”

Kukkiakaan ei viedä. ”Kaikki, 
mitä Suomessa viljellään, jää 
tänne”, Jalkanen sanoo.

Perunaa on joinakin vuosina 

mennyt Venäjälle paljonkin. 
Viime talvena viennissä saavu-
tettiin ennätys, lähes 60 mil-
joonaa kiloa, Lavonen kertoo. 
Vientiä avittivat Suomen hyvä 
ja Venäjän erittäin heikko pe-
runasato.

Viime keväänä Suomesta vie-
tiin Venäjälle runsaasti keräkaa-
lia. Tänä keväänä vienti on ollut 
pettymys ja määrät ovat jääneet 
aiottua pienemmiksi, Virtanen 
kertoo.

Hänen mukaansa Venäjälle 
tulee tällä hetkellä halpaa kaa-
lia ilmeisesti Hollannista, joten 
Suomesta sitä ei tarvita.

Venäjän-vienti on ollut epä-
varmalla pohjalla, sillä itänaa-
purilla on tapana määrätä odot-
tamatta vientiä hankaloittavia 
kieltoja ja määräyksiä.

Virtanen toteaa, että avomaan 
vihanneksilla tuskin syntyy 
pelkästään vientiin keskittyvää 
tuotantoa.

”Ainakin tulisi ensin saada 
luotettava kumppani ja ostaja 
sekä olla valmis viemään huo-
noonkin hintaan.”

 
Sipulintuottajalle 
riittää Suomi
Suomen suurin sipulintuottaja 
Vehviläinen on aiemmin vienyt 
sipulia muun muassa Viroon. 
Parina viime vuonna vienti on 
ollut vähäistä: lähinnä hiukan 
sipulirengasta Norjaan, toimi-
tusjohtaja Pekka Vehviläinen 
kertoo.

Siilinjärveläinen yritys tuot-
taa sipulia noin 200 hehtaarilla. 

Suunnilleen puolet sadosta 

myydään jalostettuna, muun 
muassa suikaleina, kuutioina ja 
silppuna, tuoreena tai pakastet-
tuna.

Kasvavalle tuotannolle on 
toistaiseksi löytynyt tilaa Suo-
mesta, ennen kaikkea jaloste-
markkinoilta, Vehviläinen ker-
too. Vientiin ei ole ollut tarvetta.

Hän arvioi kotimaan markki-
noiden riittävän lähivuosinakin, 
sillä kotimaisen raaka-aineen 
arvostus nousee jatkuvasti.

Vienti on kuitenkin ajatuk-
sissa, ehkä muutaman vuoden 
päästä. 

”Itään päin mitä todennäköi-
simmin.”

Keski-Euroopassa suomalai-
sella bulkkisipulilla ei ole mah-
dollisuuksia, Vehviläinen arvioi.

SATU LEHTONEN

Puutarhatuotteiden vienti 
ollut lähinnä ylijäämien purkua
Suomessa ei ole totuttu tuottamaan puu- 
tarhatuotteita ulkomaiden markkinoita  
varten. Maasta on viety pääsiassa sitä, mitä 
ei ole saatu kaupaksi omille markkinoille.

Pietarilaisen Lend-konsernin 
supermarketeissa myydään 
pian suomalaista perunaa, 
yrttejä ja vihanneksia. Pitkään 
valmisteltu vienti käynnistyy 
huhti–toukokuussa, Pro Agria 
Kymenlaakson kehityspäällikkö 
Tuula Repo kertoo.

Repo on etsinyt pitkään ve-
näläistä yhteistyökumppania 
suomalaisille pienille ja keski-
suurille elintarvikeyrityksille. 
Sellainen löytyi Lend-konser-
nista.  

Lend on alun perin rakennus-
alan yritys, joka muun muassa 
viime vuonna rakensi muille 
kauppaketjuille 300 supermar-

kettia ympäri Venäjää. 
Kymmenkunta vuotta sitten 

konserni ryhtyi itsekin kauppi-
aaksi. Nyt Lendillä on Pietarissa 
kuusi supermarkettia.

Lendin marketit tarjoavat 
laadukkaita, kalliimmanpuo-
leisia tuotteita hyvin toimeen 
tuleville, terveydestään kiinnos-
tuneille venäläisille. Tuotteita 
tuodaan eri puolilta maailmaa.

Kouvolaan on vientiä varten 
perustettu terminaali, johon 
suomalaistuotteet kootaan. 
Sieltä venäläisosapuoli hoitaa 
ne eteenpäin.

Vientibyrokratia helpottuu, 
kun sen hoitavat venäläiset itse, 

Repo toteaa. ”Venäläinen tuntee 
venäläiset viranomaiset.”

Pitkäjänteistä toimintaa
Uudessa vientihankkeessa ei 
ole kyse ylijäämien purusta 
vaan suunnitelmallisesta ja pit-
käjänteisestä toiminnasta, Repo 
kertoo.

Siihen lähteviltä yrityksiltä 
vaaditaan sekä taloudellisia re-
sursseja että aikaa. ”Venäläisten 
kanssa asiat hoidetaan niin, että 
mennään paikalle, esitellään 
tuotteet ja neuvotellaan kasvo-
tusten.”

Kiinnostus Suomessa on ollut 
kova, Repo kertoo. Yhteydenot-

toja on tullut yrityksiltä ympäri 
maan.

Tällä hetkellä suunnitelmissa 
on toimittaa Venäjälle perunaa, 
salaattia, tomaattia, kurkkua, 
yrttejä, juureksia, maito-, li-
ha-, kala- ja viljatuotteita sekä 
marjatuotteita. ”Valikoima on 
laidasta laitaan.”

Repo arvioi, että kesään men-
nessä mukana on 20 suomalais-
yritystä. ”Ja lisää tulee.”

Maku ja luotettavuus valtit
Venäjällä puutarhatuotanto ei 
ole yhtä korkeatasoista kuin 
Suomessa, Repo kertoo. ”Esi-
merkiksi peruna voi siellä olla 

kaunista, mutta maku ei välttä-
mättä ole hyvä.”

Siksi suomalaista makua ar-
vostetaan.

Lisäksi venäläiset luottavat 
siihen, että suomalaistuottei-
den lupaukset pitävät. ”Siellä 
kun tuote ei aina ole sitä mitä 
pakkaus lupaa.”

Tuoreus ja luonnollisuus ovat 
Venäjällä arvossaan ja E-koodit 
huono asia, Repo sanoo.

Ei riskitöntä
Venäjän-viennin varaan tuskin 
Suomessa toistaiseksi rakenne-
taan uutta tuotantokapasiteet-
tia. Moni yritys toimii kuitenkin 

vajaateholla, ja näin saadaan 
käyttöastetta nostetuksi, Repo 
toteaa.

Viennistä saatava hinta riip-
puu tuotteesta. ”Yleisesti otta-
en sieltä saadaan samaa hintaa 
kuin Suomesta. Joidenkin tuot-
teiden hinta on parempi.”

Vientiin liittyy luonnollisesti 
riskejä.

”Sitä emme voi taata, etteikö 
raja jonakin aamuna olisikin 
yllättäen kiinni”, Repo sanoo.

Kuten Suomessakin, kulutta-
ja on lopulta se, joka päätöksen 
tekee. ”Jos tuote ei liiku hyllys-
tä, sen vienti loppuu.”

SATU LEHTONEN

Suomalaistuotteita pian tarjolla Pietarin hyvätuloisille

Kirkkonummelainen Wau-
deville tuottaa monenlaisia 
erikoiskasviksia ravintoloiden 
tarpeisiin. Valikoimassa on 30 
tuotetta, joista osaa tuotetaan 
vain kesäisin.

Tuoteluettelosta löytyy muun 

muassa minijääsalaattia, verso-
ja, krasseja, aasialaisia lehtivi-
hanneksia ja syötäviä kukkia.

Valikoima on kehitetty yhdes-
sä huippuravintoloiden keittiö-
mestarien kanssa. Suoraan 
kuluttajille tuotteita ei myydä.

Yrittäjä Ville Holopainen 
ei ole markkinoinut tuotteita 
ulkomaille, mutta kysyntää 
on syntynyt itsestään. Eriä on 
mennyt Saksaan, Hollantiin ja 
Itävaltaan, jopa kolmen Miche-
lin-tähden ravintoloihin.

Nytkin Itävallasta on tullut 
kyselyitä.

Holopaisen mukaan Keski-
Euroopassa arvostetaan suo-
malaistuotteiden makua, joka 
on kuulemma aivan omaa luok-
kaansa.

”Yksi syy saattaa olla se, että 
siellä kasvit kasvavat ravinne-
liuoksissa, meillä turpeessa.”

Holopainen toteaa, että eri-
koiskasviksille löytyisi kyllä 
vientimarkkinoita.

”Kun vaan joku jaksaisi tou-

huta sen kanssa.” 
Itse hän ei ikänsä vuoksi ole 

valmis koluamaan uusia mark-
kinoita eikä laajentamaan tuo-
tantoaan.

SATU LEHTONEN

Erikoiskasviksille olisi vientimahdollisuuksia

Markku Vuorikari
Kirjorevonhännän siemeniä. Intiansinapin taimia. Ida Strandberg kylvää tah tsai -kasvia.

Ville Holopainen korjaa kirjorevonhäntää.

Venäläisten kanssa asiat hoidetaan niin, että mennään paikalle, esitellään 
tuotteet ja neuvotellaan kasvotusten. kehityspäällikkö Tuula Repo, Pro Agria Kymenlaakso

Puutarhamaa Hollanti tarjoaa 
viherpeukalolle monia kiinnos-
tavia käyntikohteita. Mutta jos 
aikaa on vähän ja kohteena pel-
kästään pääkaupunki, kannat-
taa ainakin käydä Amsterdamin 
kelluvalla kukkatorilla.

Tori löytyy seuraamalla 
Singel-kanavaa – se kelluu siinä. 

Paikan historia yltää 150 
vuoden taakse. Amsterdamilai-
set kukkakauppiaat ryhtyivät 
vuonna 1862 myymään kukkia, 
sipuleita ja juurakoita veneistä 
juuri tässä. Nykyään kojut toi-
mivat asuntolaivoissa, ja tilaa ja 
valikoimaa riittää.

Tarjolla on valtava määrä 
leikkokukkia sekä tulppaa-
nin, ritarinkukan ja hyasintin 
sipuleita. Hinnat eivät päätä 
huimaa, ja ostomania iskeekin 
helposti.

Erikoisia kasveja etsivä ei 
pety. Tarjolla on mitä kummalli-
simpia mukuloita ja juurakoita. 
Vieressä on yleensä kuva siitä, 
mitä möykystä isona tulee – jos 
onnistut.

Myynnissä on myös hampun 
siemeniä. Millainen niiden me-
nekki lienee? 

SATU LEHTONEN

Amsterdamin kelluva kukkatori  
on viherpeukalon paratiisi

Merkilliset mukulat 
ja jännittävät juurakot

Satu Lehtonen

Minkähän kasvin juurakko tämä on? Onneksi kuva korin taka-
na kertoo, millainen on onnistunut lopputulos.

Ritarinkukan sipuleita.

Jätä oma ilmoitus kätevästi ilmoitusautomaatilla:
p. 0600 18330 (4,54/min + pvm.)

 

Jarmo Röppänen, SUONENJOKI � Puh. 040-505 40 35 �  www.taimituotanto.net

MARJATILAN TAIMET JA TARVIKKEET

Sarja  Istutus-muovinlevitys koneita 
valmiina kevään istutustöihin! 

Kevään istutuksiin mansikan- ja vadelman taimia!
 - kokeile uusia mansikan varhaislajikkeita 
   Wendy, Rumba ja Flair

Kesän sadolle:
 - laadukkaat kosteussuojatut marjalaatikot
 - Veripacin kierrätyskelpoiset rasiat

Tehokkuutta marjanviljelyyn!

Varaa omasi ajoissa!

TYRNIMARJAA ja  TYRNINTAIMIA.
Marjat pakasteena n. 20 kg säkeissä.
Taimet 60x60 mm kennossa, 
lajikkeet isomarjaisia Pietilän jalosteita.
Tied. Kuusiston tyrnitila p. 050-5570084


