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VIIKONVAIHDE

MAASEUDUN TULEVAISUUS

Perjantaina 25. toukokuuta 2012

PASSIPAIKALLA

Tyota hairitsemasta

Tavarataloketjun perustaja Kyosti Kakkonen muuttaa
omistuksensa rahaksi. Jalompia tavoitteita puuhamiehelld
riittdd. Almanakkakin pitdd panna uusiksi.

Joulu pit#é siirtd4 viikonvaihteeseen. Vapun Kakkonen
muuttaa todellisen tyén juhlaksi. Kaikkien olisi silloin teht-
vi palkatonta tyGté.

Palkattomat pakkotyGpéivit jonkin aatteen nimissi ovat
tuttuja alkeellisissa diktatuurivaltioissa. Kehittyneemmissi
maissa asia hoidetaan verotuksella.

Neuvostoliitossa yritettiin vuosikymmenet siirtdd joulua
uuteen vuoteen. Kansa kiitté ja ryyppéi toista viikkoa
putkeen.

Kakkosen tavoite ei ole niin mieletén kuin kuulostaa.
Tyo6valtaisten alojen yrittdjiat haluavat koneen kidyvin
mahdollisimman tasaisesti. Arkipyhét lieveilmiéineen ovat
paha héiriotekija.

Samaan tihtd4 viestinté- ja tutkimusalan kauppaneuvos
Eero Lehti (kok.), kun hiin eduskunnassa halusi ulkoistaa
korkeakoulujen opiskelijavalinnat tehokkuuden nimissé.

Valttamaton paha

Eero Lehti haluaisi =
siirtédd opiskelijavalinnat

S
ylioppilastutkinnon yh- .
teyteen. T&ll6in pAastii- " |
siin turhista vélivuosista. i L

Lehden mukaan opettaja
koulussa tietdi parhaiten,
kenestd on jatkamaan yliopistoon ja sen jélkeen kovaan
kansainviliseen ty6eldm&in. Maisterin tutkintoa sininsi
hén pitdd modernin ihmisen perustutkintona. Varsinainen
tieteen tekeminen alkaa lisensiaattivaiheessa.

Akava on hellittiméttoméilld lobbauksella saanut akatee-
misen tutkinnon pakolliseksi moniin tehtéiviin, joissa silli ei
ole mitéén merkitysti. Kéytinnon alojen tyonantajat pitévit
opiskelua ty6eldmin haittatekijina. Siitd on asevelvolli-
suuden ja lapsenteon tavoin selviydyttdvi mahdollisimman
nopeasti.

Eero Lehden puheenvuoro oli yksi ronsy viikon koulu-
tuspoliittista keskustelua. Lihinni kokoomus ja keskusta
mittelivit. Opiskelijoiden suosimat vihreét loistivat tavan
mukaan poissaolollaan. He keskustelevat mieluummin
keskeniin netissd kuin tyhmien kanssa parlamentissa.
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Kuka kiireesta hyotyy?

Eduskunta kiitteli lihes sirottomésti hallituksen esitysti.
Hakumenettelyi uudistamalla poistetaan turhia vilivuosia
ja toivotaan tydurien jatkuvan alkupiésti.

Timo Heinonen (kok.) piti lukion opinnonohjauksen
lisddmisti yhteishakuakin tirkeimpéni. Anu Vehvildisen
(kesk.) mielestd kokoomus on elitistinen keskittyessiin
lukioon. Ammatillisessa koulutuksessa opintoja keskeyte-
ti4n selvisti enemmén.

Mika Niikko (ps.) haluaa kaikkeen toisen asteen koulu-
tukseen lisdé kuraattoreita ja psykologeja oppilaiden masen-
nusta torjumaan. Mirja Vehkaperi (kesk.) ihmetteli, misti
oppilaanohjaukseen otetaan rahat, kun hallitus leikkasi
lukioilta 37 miljoonaa.

Kansanedustajat juoksivat opintojen kiirehtimisen pe-
réssé kuin sopulit. Vain Kimmo Kiveli (ps.) ihmetteli, kuka
nopeasta valmistumisesta hy6tyy. Hén sallisi laaja-alaisen
sivistymisen ja ihmiseni kasvamisen my®6s tulevaisuuden
korkeakouluissa. Pelkki rahaan ja menestykseen tihtaa-
minen johtaa moraaliseen rappioon, Kiveld sanoi mutta jéi
yksin.

Pettamaton pelisilma

Ilkka Kanerva (kok.) aloitti eduskuntavaalikampanjansa
keskeyttimailld ty6t Turun valtuustossa. Pelimiehen silmé
on pettdmiton.

Jos Kanerva olisi jaéinyt valtuustoon, vield syksyn vaa-
leissa kysyttiisiin, eiké hdnen pitéisikin erota. Nyt mitataan
ainoastaan, luottaako riittivin moni.

Syyttdjilld ja tuomioistuinlaitoksella on oma roolinsa
poliittisessa pelissi. Ei siitd padse. Esimerkiksi keskustassa
tdm4i nikyy siini, ettd Antti Kaikkonen on syytteiden vuok-
si kokonaan ulkona Rovaniemen puoluekokouksen kuviois-
ta, vaikka héin kokemuksensa, kykyjensi ja ikéinsi puolesta
olisi luontevin ehdokas seuraavaksi puheenjohtajaksi.

Kanervan kohdalla kyse on koko ajan 2015 eduskunta-
vaalien lihtoasetelmista. Johannes Virolainen (ml./kesk.)
istui kansanedustajana 42 vuotta. Sen ennityksen lydminen
on urheilumies Ilkka Kanervan keskeinen tavoite.

PEKKA ALAROTU
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Karppaajanaakka
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1 00_0-vyotinen aarre
uudisraivausmaalta

Traktorin aura nosti maasta lihes tuhannen vuoden takaisen
raha- ja korukétkon Hollolan Uskilassa keskiviikkoiltana.
Maanviljelija Valde Nilanko raivasi traktorillaan uutta peltoa.
Tall6in traktorin aura nosti maasta kiiltdvin esineen, joka
osoittautui hopeasoljeksi. Paikkaa lithemmin tutkittaessa
16ytyi kolme muuta solkea ja127 ikivanhaa hopearahaa.
Tiistaina saapui Kansallismuseon rahakammion intendentti,
maisteri Jouko Voionmaa tutustumaan 16yt66n. Hén selitti
rahal6ydon erittdin arvokkaaksi. Rahat ovat saksalaisia ja
anglosaksisia hopearahoja noin 1000 vuoden paikkeilta. Ne
lienevit kulkeutuneet Hollolaan kauppiaiden mukana.
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Potut kasvavat
omassa pellossa,
maito lypsetidin
melkein naapurissa
jamuutkin
raaka-aineet
tulevat ldhelté.
Pilkineldinen
Heikki Penttili
tekee ldhiruokia,
joita maustaa
ripaus entisajan
yhteisollisyytté.

PALKANE

Penttildstid on vain reilu kilo-
metri matkaa Jokisen tilalle,
josta Heikki Penttili haki pik-
kupoikana viilimaidot kesiisin.
Nyt maitokannut kulkevat taas
Pilkineen Aitoon raitilla, silld
Penttilin perunapohjaisten
ldhiruokien raakamaito on pe-
riisin tutulta tilalta.

”0li selvii, ettd maito tulee
omalta kyléltd, jos se kerran on
mahdollista”, Penttild peruste-
lee.

Kolmikymmenpéistd lyp-
sykarjaa hoitava isinti pitdd
tirkednd vastata ldhiruuan
kysyntéén.

”Kaikki 14hti helposti kidyn-
tiin, kun Heikki hoiti paperi-
asiat. Ei minun tarvitse tehdi
muuta kuin kiyttii litran mit-
taa”, Pekka Jokinen kiittelee.

Miesten mielestd lihiruoka
on askel entisajan naapuriavun
ja kyldyhteisollisyyden suun-
taan.

”Tédssd on pidssyt hyvin
juttuun ldhialueen tuottajien
kanssa”, Penttild kokee.

”Maatalous on nykyisin yk-
sinpuurtamista. Téssd tulee
ainakin muutama sana vaih-
dettua, kun Heikki hakee kan-
nun”, Jokinen sanoo.

Omastaja

naapurikylasta

Penttilin uudet tuotteet tuli-
vat huhtikuussa Tampereen
seudun markkinoille. Raaka-
aineista ldheisin on peruna,
joka kasvaa omilla pelloilla.

Juhannuksen jilkeen oman
kyldn tuotantoa ovat myos
Matti Ruljan tilan kananmu-
nat.

?Porkkanatkin loytyivit
naapurikyldstd Iltasméestd,
Rodingin tilalta”, Penttild iloit-
see.

Saarioisilla teurastettava
broileri on peréisin Pélkéneel-
td ja Kangasalalta. Muutkin
ainekset sinihomejuustosta
sianlihaan tulevat mahdolli-
simman ldhelt4.

Eniten kilometreji kertyy
siilinjérveliiselle sipulille.
”Syyni on yksinkertaisesti se,
ettd ldhialueella ei ole endid
sipulin viljelijoita.”

Penttild aikoo kuitenkin
viritellad lisdd yhteistyoté pai-
kallisten tuottajien kanssa.
Vihannesviljely on Pilkéneelld
vahvaa, joten kasviskiusaukset
ja -gratiinit olisivat luontevia
uutuuksia.

Raakamaidosta

makua

Myés reseptit ovat paikallista
kisialaa. Niitd on kehitellyt
pélkédneldinen keittibmestari
Juha Niemid, jolla on pitki
kokemus huippuravintoloista
ja kokkimaajoukkueen edus-
tustehtivista.

Kaksikon ldhtékohta on ol-
lut laadukas ruoka, joka tulee
liheltd ja maistuu hyvélta.
Raaka-aineiden aitoudesta ei
saa tinkid.

”Lihan pitdi olla lihaa eiké
teollista valmistetta. Suola on
ainoa e-koodi.”

Kotiruokahenkisestd mausta
on tullut hyvéi palautetta.

”Merkittdvd osa makua tai-
taa olla se, ettd liemen4 on tiy-
sin kisittelemétén maito. Se on
meille valtti, mihin teollisuus
ei pysty.”

Penttildn mielesti ldhiruoka
eisaaollaluksusta, johon taval-
lisella kuluttajalla ei ole varaa.

”Hintatason ei pitiisi poike-
ta valtavasti niistd tuotteista,
mitd ihmiset ostavat tavalli-
seen arkiruokapoytidin.”

Kasityolaisyys
valttina
Penttild aloitti l1ihiruuan tuot-

oka lahentaa

avia tuo

ttala

JAANA KANKAANPAA

Lahiruuan pariin paluun tehnyt Heikki Penttild nauttii késity6ldisyydestd. Han uskoo, ettei paikallisen pientuotannon kysynta

ei jaa ohimenevaksi ilmidksi.

Lahiruuan pitad olla laatua
raaka-aineiltaan, mutta ei
luksusta hinnaltaan.

tamisen aikana, jolloin koko
sanaa ei vield edes viljelty.
Konkari suhtautuu varsin
skeptisesti ruokavillityksiin,
mutta ldhiruokabuumin suh-
teen hin on toiveikas.

”Olen palannut aivan eri
maailmaan, mistd aikoinaan
lahdin. Lihiruoka oli ldsni

Heikki Penttila jatkaa
perinnetta hakemalla tuot-
teisiinsa tarvittavan raaka-
maidon suoraan

Pekka Jokisen tilalta.

Hintatason ei
pitdisi poiketa
valtavasti niista
tuotteista, mita
ihmiset ostavat
tavalliseen arki-
ruokapoytaan.
HEIKKI PENTTILA

ennen juhlapuheissa, mutta
nyt se nikyy myos kdytinnén
tasolla”, pottufarmari kertoo.

Kiinnostus on kasvanut val-
tavasti muutamassa vuodessa.

”Koko ldnsimainen maailma
tuntuu menevin kohti ldhelld
tuotettua ruokaa.”

”Thmiset haluavat tietii,
misti ruoka on kotoisin, ja etti
se on mahdollisimman v#hilld
kuljetuksilla ja muokkaamisil-
la valmistettu.”

Penttild pitdd kisityolii-
syyttd suomalaisen ldhiruuan
valttina.

Lampurin
kujanjuoksu
vel
elinkeinon

Allergia esti isén jalostussikalan
jatkamisen, joten Heikki Pent-
tildstd tuli alkuun lampuri.
Lihaelintarvikkeiden jalostus
Pilkineen Aitoossa sijaitsevalla
tilalla alkoi 1990-luvun puolivé-
lissi.

Lammasbratwurtsit ja muut
tuotteet kerésivit hyvén asia-
kaskunnan Tampereen ja Hi-
meenlinnan seudulla, kunnes
kaikki romahti huhtikuussa
2006.

"Meilté 16ytyi yhdestd emi-
lampaasta tauti, joka luokiteltiin
laissa vastustettavaksi eldintau-
diksi. Siitd seurasi, ettd ministe-
ri6 hivitti kaikki elukat, yhteen-
s noin neljdsataa kappaletta.”

Korvauksista oli taisteltava
Pari vuotta Penttild yritti sinni-
telld ostolihan varassa, mutta
lopulta oli myonnettéivi, ettd
elinkeino oli viety.

”Se pudotti henkisesti ja
taloudellisesti aika syvélle mo-
neksi vuodeksi”, ex-lampuri
huokaa.

”Samanlaista kohtaloa en toi-
voisi kenellekadn.”

Piina jatkui vield neljdn vuo-
den ajan, kun korvauksista oli
taisteltava korkeinta hallinto-
oikeutta myoten.

Penttildn mielestd yrittdjd jaa
tilanteessa yksin, kun vastassa
on Eviran kaltainen virkamies-
koneisto.

"Edes oma etujirjesto ei piadse
tarjoamaan juridista tukea eiki
ohjaamaan ihmistd hakemaan
apua, jotta pii pysyisi kunnos-
sa, kun virkamiehet eivit anna
tietoa tautitapauksista viraston
ulkopuolelle.”

Verstas sai uuden eldmén
Moni olisi lyonyt hanskat lopul-
lisesti tiskiin, mutta Penttili ei
halunnut luovuttaa.

Parin vuoden pohdinnan tu-
loksena entinen makkaraverstas
on herénnyt taas henkiin. Lihi-
ruokayrittdja tekee nyt broile-
ripaistoksia, juustoperunoita
ja kirkasperunasalaattia, mutta
valikoimaa on tarkoitus vield
laajentaa.

”Meilld on valmiit tuotanto-
tilat, oma raaka-aine, asialliset
terveysviranomaiset sekd mark-
kinat 14dhelld. Miti sitd muuta-
kaan tekisi?”

Viime vuodet pottufarmari on
myynyt satoa rekkakuormakau-
palla pitkilti Pietarin seudulle.

Paluu kisityoldiseksi tuntuu-
kin mukavalta.

HENNA VAINIO

”Elintarvikepuolella teolli-
suus on mennyt jo niin isoksi,
ettd on taas tilausta pienimuo-
toiselle touhuamiselle.”

Eiraskaalle

byrokratialle

Soppaa himmentdi episelvi
ldhiruuan késite.

»Tarkkoja kilometrimééria
on vaikea asettaa”, Penttild
huomauttaa.

”Jos en pysty saamaan raaka-
ainetta ldheltd, pyrin ainakin
hankkimaan parasta kotimais-
ta.”

Aitoolaiselle aito ldhiruoka
merkitsee kohtuullisen pien-
ten toimijoiden tuotantoa.

”Toki esimerkiksi broileria ei
voi kovin pieni yrittdji tarjota,
vaan se on pakko ottaa teolli-
suudesta”, Penttild myont4a.

”Pystyn kuitenkin perus-
telemaan broilerinlihan l4hi-
tuotteena, silli tilat ovat noin
kolmenkymmenen kilometrin
sdteeltd. Sielld on joukossa jo-
pa yksi, jonka rehusta kymme-
nesosa on kasvatettu meidén
pelloilla.”

Penttil4 ei kannata ldhiruuan
suitsimista liian tiukoilla m&i&-
rayksilla.

”Jos ldhiruokaan luodaan
yhtd raskas byrokratia kuin
luomuun, niin mini lopetan
heti samana pédivana.”

HENNA VAINIO



