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VIIKONVAIHDE

Ei pidä paikkaansa, ettei mikään olisi nykyään pyhää.
Useimmille sentään oma napa on edelleen pyhistä pyhin.

Sudoku-tehtävän 354  ratkaisu.

Täytä ristikko siten, että 
jokaisella pysty- ja vaa-
karivillä ( ja paksuilla
 viivoilla rajatuissa 3 x 3 
laatikoissa) on jokainen 
luku yhdestä yhdeksään. 
Kerran ja vain kerran! 
Apua Sudokun ratkai-
suun osoitteessa:
www.sudoku.org.uk

Taso: Helppo

Tehtävä numero 355.

sudoku

edellisen ristikon ratkaisu

pähkinä

Tarja Halla

MONTCHAMP, RANSKA (MT)
Maatilojen koko kasvaa Rans-
kassa, mutta pienikin tila voi 
pärjätä. 

Maanviljelijä Sylvie Faucon 
on erikoistunut lihakarjan kas-
vattamiseen. Hän aloitti suora-
myynnin reilu vuosikymmen 
sitten, kun naudanlihan hinta 
oli poikkeuksellisen huono. 

Myyntikanavia löytyi aluksi 
ystävien kautta. Faucon kävi 
toripäivillä, jakoi esitteitä ja 
järjesti grilli-iltoja.

Nykyään ei asiakkaita tarvit-
se juuri haalia. 

Sonnivasikoiden teurastuk-
sia seuraavat myyntipäivät ovat 
vakioasiakkaiden tiedossa.

Asiakkaat tulevat etupäässä 
lähiseudulta, osa Pariisista asti. 
”Tärkein myyntivaltti on lihan 
laatu”, Faucon sanoo. 

Faucon arvostaa monien 
asiakkaidensa tavoin terveel-
listä ruokaa, joka on tuotettu 
vastuullisesti. 

Monimutkainen luomu
Karjan ruokinta on pitkälle 
luomua, mutta Faucon pitää 
luomutuottajaksi hakeutumis-
ta liian monimutkaisena.

Byrokratia tuntuu kiusaavan 
muitakin viljelijöitä. Ranskan 
osuus EU:n luomutuotannosta 
on huomattavasti pienempi 
kuin sen osuus EU:n koko maa-
taloustuotannon arvosta. 

Aito lähiruoka vetää puo-
leensa asiakkaita jopa luo-
mua enemmän. Tämä näkyy 
esimerkiksi ruokapiireissä ja 
suurkeittiöissä. 

Lihan kotimainen tai paikal-
linen alkuperä on niin tärkeä, 
että se merkitään nykyään 
koulujen ruokalistoihin. 

Tuoretta lihaa ja lihapatoja
Faucon hoitaa lihakarjaa etu-
päässä yksin idyllisellä suku-
tilalla Montchampin kylässä. 
Puoliso on opettaja, joka ehtii 
aika ajoin avuksi. 

Laidunkausi on pitkä, huh-
ti–toukokuulta aina marras–
joulukuulle asti. Katoksen alle 

eläimet tuodaan ei niinkään 
kylmyyden vaan märkyyden 
takia. 

Tilan myymälässä oli alkuun 
tarjolla vain tuoretta lihaa. 
Sittemmin Faucon kehitteli li-

hasta myös valmisruokia, jotka 
myydään 130–750 gramman 
lasipurkeissa. 

Maakunnan kuuluja makuja
Lihapatojen mausteet ja lisuk-
keet, kuten omena, omenaviini, 
siideri ja juustot, ovat Norman-
dialle tyypillisiä.

Tarjolla on myös terriinejä, 
hilloja ja säilykkeitä, joiden 
raaka-aineet ovat peräisin 
omalta tilalta.

”Omenaviini ja siideri sopi-
vat ruuanlaittoon erinomaisen 
hyvin.”

Tähän asti Faucon on val-
mistanut ruuat kylän maata-
louskoulun keittiössä. Hän 
toivoo, että pystyisi lähitule-
vaisuudessa palkkaamaan edes 
yhden työntekijän.  

Uusin aluevaltaus on maa-
tilalle avattu pikku ravintola, 
jonka toiminta on vasta alul-
laan.  

TARJA HALLA

Normandialainen 
maanviljelijä Sylvie 
Foucon myy lähes 
kaiken naudanlihan 
suoraan tilalta. 
Lähiruoka on 
asiakkaiden 
keskuudessa 
jopa luomua 
halutumpaa.

Suoramyynti pelasti
pikkutilan hintakuopalta

Sihteerin ammatti sai jäädä, kun Sylvie Foucon palasi sukutilalle kasvattamaan lihakarjaa. Kaverina laitumella on aasi nimeltä Trésor (sydänkäpynen).

Normandia on Ranskan 
maakuntana kuulu naudanlihan, 
maidon, juuston, siiderin, 
calvadoksen ja merenelävien 
tuottaja.
Ranska on noin viidenneksen 
siivulla EU:n suurin maatalous-
tuottaja.
Tuotannon arvo on Suomeen 
verrattuna liki 11-kertainen.
Maatalous on ranskalaisille 
merkittävämpi elinkeino kuin 
suomalaisille. 
Kolme prosenttia Ranskan 

bruttokansantuotteesta 
tulee maataloudesta, kun 
vastaava osuus Suomessa 
on 2,1 prosenttia.
Maanviljelijöillä on yhä 
enemmän sivuelinkeinoja.
Pää- tai sivuammattia 
harjoittaa maatalouden 
ulkopuolella 39 prosenttia 
maanviljelijöistä.
Ranska ajaa tiukkaa EU- 
budjettia, mutta ilman 
maataloustukien 
leikkauksia.

Maalaisherkkujen Normandia

RANSKAN MAATALOUS

Maatilan kaupassa myydään Sylvie Fouconin valmistamia 
terriinejä ja lihapatoja.


