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VIIKON § ALAHDYS

PAHKINA

Likkennelasku
+ Liilkenneministeri Merja Kyl-
lgsan ympdrilld kuchuu, Ensin
minigteri antoi lkennévirasion
pomaolle potkut. Sitten riideltin
muistiosta, jos5a asitettin
milpardin takululaikkauksia. Myt
on tullut ilmi, ettd ministeridn
kéyttamissa likennehankkeiden
lasxelmissa on 50=-150 miljoo-
nan laskuvirhe, — Tee tieraho-
en tarkistuslaskenta. Merkitse
unkin rivin kirjain saamasi
numeron osoittamaan nuutuwn,
Saat tieths, misth nfissd seka-
vissa laskelmista oikeasti on
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Myt lasketaan minkster Mﬂrja Hylﬁsan

Jli_._

SUDOKU

RUOVESI (MT)

”Tervetuloa poytddn!” kutsuu
Katariina Sarvana Ruoveden
Muroleen kyléllé ja kantaa poy-
tddn anoppinsa Helena Sarva-
nan valmistamaa japaistia.

Noin kilon painoinen hirven
paisti on pantu suoraan pakasti-
mesta 80-90-asteiseen uuniin,
missé se on saanut kypsyé pikku
hiljaa noin seitseméin tuntia.

”Sen jilkeen paisti siirre-
tdén suoraan uunista vahvaan
suolaveteen, missi se saa liota
puolisen tuntia. Lopuksi paisti
kéaritadn folioon ja annetaan
vetdytyd yon yli jadkaapissa”,
kuvailee Helena Sarvana omaa
reseptidén.

Jddpaisti kruunaa riista-
ruoka-aterian, joka on katettu
Sarvanan perheen saksalaisten
vieraiden kunniaksi. Poytidin
on katettu my6s hirven ulko- ja
sisdpaistista tehty palapaisti,
rosamunda-perunoista kyp-
sytetyt uuniperunat seki sak-
salaistyyppistd haudutettua
punakaalisalaattia.

”’Gretlis ja Helmut Gerken
vierailevat meilld joka vuosi”,
esittelee Matti Sarvana.

Hampurin ldheltd kotoisin
oleva pariskunta on kotimaas-
saan ravintola-alan yritt#jia.

”Olemme erittdin kiinnos-
tuneita suomalaisesta ruuasta.
Erityisesti riistaruuat kiinnos-
tavat meitd.”

Perheen perinneravintola
sijaitsee Hampurin ldhelld
Suderburgin Hosseringenissa.
Das Haus am Landtagsplatz on
paitsi 300 asiakkaan ravintola ja
kahvila my6s muutaman huo-
neen majatalo.

Gerkenit ovat vierailleet Suo-
messa jo vuosikymmenten ajan.

“Rouvan isi kivi jo tdilld yli
40 vuotta sitten”, muistelee
Matti Sarvana.

Nykyéin Gerkenit vierailevat
Sarvanan perheen luona kerran
vuodessa. Vililli mukana ovat

-
i

Riistaherkut maistuvat

saksalaisille

RAMI MARJAMAKI

Ei ole oikein Jddpaisti kruunaa
syyttda pesan- . TR P
lIkaajaksi sit3, rustaruokapo.ydan, ‘ |
joka vain avaa kun saksalaisia
oven jo valmiiksi L
liattuun pesaan. ystdvid halutaan
hemmotella.
Saksalaisperhe
vierailee Sarvanan
tilalla Muroleessa
jo kolmannessa
sukupolvessa.

Gretlis (vas.) ja Helmut Gerken (oik.) arvostavat suomalaisia riistaruokia. Katariina Sarvana tarjoilee jaapaistia anopilleen Helena Sarvanalle.

Jaapaisti tarjoillaan
rosamunda-perunoiden
kanssa.

”He tulevat meille vieraiksi ja
osallistuvat Muroleen metsés-
tysseuran mukana hirvenmet-

Seki Gretlis ettd Helmut har-
rastavat molemmat mets#stysté.
Kotona heilld on saksalaiseen
tapaan esilld runsaasti metsés-
tysmuistoja.

Joukossa on myds suomalai-
set hirvensarvet.

”Helmut ampui téilld vuon-
na 2005 komeasarvisen hirven.
Mietimme silloin kovasti, kuin-
ka saamme ldhetettyd kruunun
Saksaan”, muistelee Matti Sar-
vana.

Keitetyt ja valkaistut sarvet
pakattiin lopulta vaneriseen

Saksalainen

kysyy lahiruokaa

Gerkenit tarjoavat riistaruokia
my6s omassa ravintolassaan.
Saksanhirven ja villisian lisdksi
tarjolle on jirjestynyt Ruotsista
hankittua hirvea.

ta. Sen saaminen ravintolan
keitti6on on Saksassa selvisti
helpompaa kuin Suomessa.”
Lihiruoka on Gerkenin paris-
kunnan mielesti lyonyt Saksas-
sa jo kauan ennen Suomea lépi.
Saksalaiset asiakkaat kyseleviit
aktiivisesti ruuan alkuperista.
”He ovat myo6s valmiita
maksamaan siits, ettd ruoka on
ldhelld tuotettua. Me kerromme
asiakkaille, milta tilalta esimer-
kiksi perunat tai lampaanliha
ovat tulleet”, kertoo Helmut.
”Suomessa ei olla vield yhtd

Helmut valittelee raaka-ai-
neiden tuotantokustannuksia,
jotka ovat Saksassa kalliimmat
kuin Espanjassa.

”Ravintolan lista pitd4 suun-
nitella kausien mukaisesti.
Esimerkiksi parsakaudella koti-
maista parsaa. Ei ole jarkei tuo-

mansikoita vain siksi, ettd pitdd
saada tuoreita mansikoita.”

Euroopan heikentynyt ta-
loustilanne nikyy Saksassa
ravintola-alalla.

’Tilasimme silti 400 martin-
pdivin hanhea. Se on niin suo-
sittua, etté sitd kysytédédn vield
tammikuun puolellakin.”

Riistaa kdytetaan
arkiruokailussa

Sarvanan tilalla riistaa kéy-
tetddn ruuanlaitossa etenkin
syksyisin.

daan”, Helena Sarvana arvioi.
Matti Sarvana tunnustaa
lihtevinsi mieluiten hirvimet-
sdlle. Janispaistiakin piityy
sdannollisesti pakastimeen.
”Meill on tilalla melko hyvit
lihankisittelytilat. Lihat pa-
loitellaan sopiviksi paloiksi ja

tod varten”, Katariina Sarvana
kertoo.

Paistia arkisempaa jauheli-
haa kéytetéén ahkerasti kaiken-
laisessa ruuanlaitossa.

”Hirvijauhelihaa voi kdyttda
mihin tahansa, missi jauheli-
haa muutenkin kiytetidn. Itse
tykkéin esimerkiksi tehdi hir-
vijauhelihasta jauhelihapihvit.
Niihin tulee se riistan maku.
Ja lapsetkin tykk#avit”, pohtii
Katariina.

Sarvanan tilalla tuotetaan
aberdeen angus -lihakarjaa, jo-

0 wool[1 |[ 22 |[ ™ 50 laatikkoon ja ldhetettiin paperi- tiedostavia. Kuluttajat eivit ole ”Kun kolme miesti osallistuu  ten riistan ohella ruuanlaitossa
Sarvet matkaan rullia kuljettavan kontin muka-  vield valmiita maksamaan lihi- metsidstysseuran toimintaan, kiytetdin paljon oman tilan
paperikontissa na Saksaan. ruuasta.” kylldhin sitéd lihaan sieltd saa- nautaa.

”Hirvenliha on sen verran
rasvatonta, ettd esimerkiksi ma-
karonilaatikkoon kéytin mie-
luummin naudan jauhelihaa”

STINA HAASO

Gretlisja Helmut Gerkenin
ravintola internetissa:

Taso: perheen kaksospojat. sistykseen.” ”Riista kiinnostaa saksalais- da keskell4 talvea afrikkalaisia pakastetaan myohemp#i kiyt- landtagsplatz.de
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