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M A AT A LO U S Jos eiitse ole valmis nikemé&én ylimé#ériistd vaivaa ja olemaan rohkea,
on tyydyttava sithen, mitd muualta annetaan. ToMITUSIOHTAJA TIMO SAVOLAINEN, MOILAS OY
MARKKU VUORIKARI
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Pieksamakeldinen maanviljelija Timo Suhonen (vas.) ja Moilas-leipomon tuotantojohtaja Mikko Puumalatnen toivovat, ettd ensimmaiset kotimaisesta raaka-
aineesta leivotut puhdaskauraleivat olisivat markkinoilla jo ensi syksyna.

Puhdaskaura harvinaista

seka viljelyssae

Pieksdmaékeldinen Moilas-leipomo aikoo
tuoda markkinoille puhdaskaurasta valmis-
tetun leivin, joka sopii my0s keliaakikoille.
Kotimainen raaka-aine puuttuu viela.
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PIEKSAMAKI (MT)

Kauran suosio on nousussa
tauon jilkeen, uskoo Moilas
Oy:n toimitusjohtaja Timo Sa-
volainen.

Trendiin vastatakseen Piek-
simielld toimiva leipomo
suunnittelee puhdaskaurasta
eli gluteenittomasta kaurasta
valmistettujen tuoreleipien
tuomista markkinoille.

Kokonaan kaurasta valmis-
tettu leip4 sopii myos keliakiaa
sairastaville ja muille herkka-
vatsaisille.

Ideana on Savolaisen mukaan
tehdé luontaisesti gluteeniton
leipd, joka maistuu keliaaki-
koiden lisiksi my6s muille.
”Keliaakikon ei pitéisi joutua
tuntemaan itsedfin erilaiseksi.”

Tuotekehitys
loppusuoralla
Uutuustuotteen kehittely on
Moilas Oy:n tuotantojohtaja
Mikko Puumalaisen mukaan
jo aivan loppusuoralla.
Maukkaan kauraleivdn ra-
kenne on hyvi, vaikka kauran
leipominen on sitkon puuttu-
misen vuoksi haastavaa.
Suurin kysymysmerkki on

raaka-aine. Tuotekehitykseen
on kiytetty saksalaista puhdas-
kauraa, mutta lopullinen tuote
haluttaisiin valmistaa kotimai-
sesta viljasta.

Ratkaisu saattaa l1oytyé ldhel-
ta.

”Haaveena on, ettd 1oytéisim-
me kauralle viljelijin omasta
kunnasta. Siten kauraleivisti
tulisi samalla myos vahvasti
paikallinen tuote”, Puumalai-
nen sanoo.

Savolaisen mukaan noin puo-
let tuotteen arvosta tulee sen
tarinasta. ”Siihen ei sovi, ettd
raaka-aine on Saksasta.”

Viljely
vaatii paljon
Puhdaskauran viljely voisi olla
jollekin viljelijdlle mahdolli-
suus erikoistua.
Helppoa se ei kuitenkaan ole.
Koko ketjun on oltava vain
kauralle: samalla puimurilla,
viljan kuivaamolla tai myllyssi
ei saa kisitelld muuta viljaa.
Jokaisesta erdstd otetussa
kilon néytteessd puhdaskauraa
saa olla enintddn kuusi jyvii
muita viljoja, seitseméinnesti
erd hylataan.

?Kilossa kauraa on noin
33000 jyvaa”, pieksdmékelii-
nen maanviljeliji Timo Suho-
nen tarkentaa.

Puhdaskauran viljely vaatisi
oman siementuotannon ja pal-
jon kdsinperkuuta pelloilla.

Suhonen ei pidi vaatimuksia
mahdottomina, vaan harkitsee
parhaillaan erikoistumista
Moilasen kauraraaka-aineen
tuottajaksi. Rehuvilja saisi
vaihtua kauraan.

”Kahden kéyhin viljelijan ei
kannata kdyd4 kauppaa keske-
n#dn. Raha pitdisi ennemmin
saada muualta ruokaketjusta”,
perunaa ja vihanneksia alueen
kauppoihin viljelevi ja toimit-
tava Suhonen perustelee.

Kauppaon
kiinnostunut
Suhosen noin 200 hehtaarin
viljelyala riittdisi tdyttiméain
Moilas-leipomon kauran tar-
peen ainakin aluksi.

Ennen ratkaisevia viljelypaa-
toksid on kuitenkin selvitettivi,

olisiko kauratuotteille riittdvis-
ti kysyntéa.

Kiinnostusta I6ytyy jo.

Savolainen on juuri kes-
kustellut erdéin kauppaketjun
ostajan kanssa. "Myo6s hén
uskoo, ettid nyt on kauran aika.
Ei pakastealtaassa vaan tuore-
tuotteena.”

Puhtaudesta
Suomen vientivaltti
Vihitellen kauraa on alettu
arvostaa myGs Pohjoismaiden
ulkopuolella, mutta asenteet
ovat sielld edelleen erilaisia.
”Miti etelimmiksi mennéin,
sitd vahvemmin kaura mielle-
tdén vain hevosten ruuaksi.”
Téstd huolimatta Moilas-
leipomo tdhtdd kauraleivilld
my0s vientimarkkinoille.
Myyntid helpottaa tuote-
hallinnasta vastaavan Eriikka
Koiviston mukaan se, ettd puh-
daskauraa saa nykyisin nimit-
tddn gluteenittomaksi. Lisiksi
kauralla on EU-hyviksyttyji
terveysvaikutuksia, jotka saa

»Kauralla on EU:ssa

hyvaksyttyja terveys-
vaikutuksia, jotka saa
merkita pakkaukseen.«

ERIIKKA KOIVISTO

merkiti pakkaukseen.

Moilas Oy:n liikevaihdos-
ta vajaa kymmenesosa tulee
viennisti. Savolainen ihmette-
lee, miksi suomalaista ruokaa
ei viedd ulkomaille nykyistd
enempaid.

”Monessa maassa suomalai-
nen puhtaus on hyvin tiedossa.”

Menestys vaatii
muuttumista

Leipdala muuttuu Savolaisen
mukaan nyt vahvasti.

Perinteinen tuoreleipdmark-
kina ei kasva. Kuluttajat ostavat
yhtd useammin paistopiste-
tuotteita ja erikoisleipid. Myos
terveellisten vilipalojen kysyn-
td kasvaa.

Muutokset asettavat haastei-
ta leipomoteollisuudelle.

”Usein sanotaan, ettd kauppa
sanelee, mitéd tehdéin. Kylld se
on kuluttaja joka sanelee, kaup-
pa vain kohtaa sen ketjussa en-
simmaéisend.”

Savolainen uskoo, ettid vil-
jelijdn, leipomon ja kaupan
kannattaisi nykyistd enemmin
pohtia yhdessi tuotekehitysti
ja rahan tasaista jakautumista
ketjussa.

”Kaikkien pitiisi olla valmii-
ta muuttumaan. Jos ei itse ole
valmis ndkemaiin ylimaaraista
vaivaa ja olemaan rohkea, on
tyydyttivé sithen, mitd muualta
annetaan”, Savolainen toteaa.

TERHI TORIKKA

I.J_j;'l

A

Timo Savolainen uskoo, etta kaura ja gluteenittomuus
ovat leipdalan seuraavat trendit.

etta tuoreleipana

KARI SALONEN

Puhdaskauran viljely vaatii muun muassa peltojen
perkaamista rikoista ja muista viljoista kasityona.

OMINAISUUDET

Kilon ndytteessa puhdas-
kauraa saa olla enintdan
kuusi jyvaa muuta viljaa.
Kilossa kauraa on kaikkiaan
noin 33000 jyvaa.
Puhdaskauraa viljelldén
Suomessa vahan. Raision
Provena-tuoteperheessa
kdytetaan puhdaskauraa, joka
tulee yhtion sopimustiloilta.
Kaura on gluteeniton, joten

siita valmistetut tuotteet

Puhdaskaura eli gluteeniton kaura

sopivat myds keliaakikoille.
Kauran on todettu tasaavan
veren sokeritasapainoa ja
auttavan kolesterolin
hallinnassa. Terveysvaittamat
ovat EU:n hyvaksymid ja

niitd saa kayttaa pakkaus-
selosteissa.

Lahteet: Timo Suhonen,
Raision verkkosivut,
lumoudukaurasta.fi

Himeen ammattikorkeakou-
lun (HAMK) puutarhatalou-
den opiskelijaryhmi on viime
syksysté ldhtien opiskellut
yhteisty6ssd suomalaisten ja
islantilaisten kasvihuoneyri-
tysten kanssa.

Suomesta on mukana
seitsemiin ja Islannista viisi
kasvihuoneviljelm#ai.

Viljelijit ovat sitoutuneet
yhteisty6ssd maiden viljely-
neuvonnan kanssa ilmoitta-
maan tietoja tomaattikasvus-
tosta.

Aineistosta on tarkoitus
koota viljelijoitd, neuvojia sekd
opetusta hyodyttiva kisikirja
tai internetpohjainen sovellus
suomeksi, ruotsiksi ja islan-
niksi.

Ukrainalaisbroileri
pyrkiivoimalla
EU-markkinoille

Siipikarjanlihaa tuottava
ukrainalainen Agromars aikoo
liséti tuotantoaan voimakkaas-
ti. Yrityksen tdhtdimessi ovat
EU:hun tdmén vuoden aikana
avautuvat vientimarkkinat,
kertoo World Poultry -verkko-
lehti.

Agromarsin tavoitteena on
kasvattaa tuotantonsa 300 000
siipikarjanlihatonniin ensi
vuoden loppuun mennessa.
Yrityksen suunnitteilla oleva
tuotantolaitos pystyisi pro-
sessoimaan 400 tonnia lihaa
péivissa.

EU sallii siipikarjanlihan
tuonnin Ukrainasta tAni
vuonna. Seuraavaksi Agromars
kaavailee laajentavansa vientid
erityisesti Irakiin, Saudi-
Arabiaan ja Egyptiin.

Ukrainan siipikarjantuotan-
to on ollut kasvussa, ja maa on
etsinyt tuotannolleen uusia
vientikohteita.

Onko ratsu
onnellinen?

Nottinghamin yliopiston
tutkijatiimi tyostda parhaillaan
kriteereit, joilla pystyttiisiin
miéritteleméin ratsun “onnel-
lisuus” tyossadn.

Arvioinnin lihtékohtana oli
kymmenen videota eri ratsu-
koiden tyoskentelysté. Tutkijat
pyysivit alan ammattilaisia
arvioimaan jokaisen hevosen
onnellisuuden ratsukon
suoriutumisen ja hevosen
kdyttdytymisen perusteella.

Kaikki arvioijat olivat yhté
mielt siiti, mitka videoiden
hevosista olivat onnellisia ja
mitkd onnettomia. Niin saatiin
aikaan onnellisen ratsuhevo-
sen kriteerit.

Tutkijat jatkavat nyt ty6tddn
kehittimaélli fysiologisia mit-
tareita visuaalisten kriteerien
tueksi.

Projektin yhteydessi
kehitettiin nettisivusto
tietoldhteeksi hevosten parissa
tyoskenteleville. Sivustolla voi
katsoa videoita ratsastettaessa
eri tavoin kayttiytyvistid hevo-
sista ja lukea asiantuntijoiden
arvioita niisté. Sivusto 16ytyy
osoitteesta riddenhorsebeha-
viour.wikispaces.com.

ﬂ’ﬂ' oy

| || ||f [

g

VAIVATTOMASTI

JA NOPEASTI

UUTEEN KOTIIN!

Yksin, kaksin tai isommalle perheelle —

Alvsbytalolta l8ytyy juuri sinulle sopiva koti.
Muuttovalmiit talomme nousevat nopeasti ja nautit
oman saunan loylyistd ennen kuin huomaatkaan.
Haluatko asua jo tdna vuonna unelmiesi kodissa?

Muuttovalmiit talomallimme alk. 113 425 €

(sis. rahti ja perustukset)

Ot yiteytiai!

www.alvsbytalo.fi
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Seuraa Alvsbytalojen
rakentamista Livill&!

Unelmien Talo 6.2. alkaen
keskiviikkoisin
klo 19.30.

ALVSBYTALO




