00L 66 L6 96 G6
00l 86

10

6 ¢6 06 S8 08

€6 ¢6 06 68 G.L
09 &S

MAATALOUS

69 29 SS

8 9¢ 6G¢ 6L € O L G
Sy 0y 0¢ S 0L 8 9 ¥

MAASEUDUN TULEVAISUUS

Keskiviikkona 20. helmikuuta 2013

Pyrimme olemaan noin puoli vuorokautta myyntid edelld sihko- ja
huoltokatkojen varalta. TUOTANNONHOITAJA PEKKA SALMENHAARA, RAISIOAGRO
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Prosessinhoitajat Juha-Pekka Sorsa (edessd) ja Mika Vertanen (takana vas.) seuraavat rehujen valmistumista nayttopaatteilta

ohjaamossa. Tuotannonhoitaja Pekka Salmenhaara vastaa tehtaan toiminnoista.

Vasta puristettu rehupelletti

ei kauan tehtaan varastossa

Rehujen tuotantolinja pyorii Kouvolan
Kaipiaisissa kolmessa vuorossa, viitené
piivini viikossa. Noin 4 000 kilon
rehueri valmistuu suunnilleen tunnissa.
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KOUVOLA (MT)
Rehusikit valuvat tasaisena jo-
nona pitkin linjastoa ja paatyvit
trukkilavalle siistiin pinoon.
Toisaalla lastausaseman vaaka
mittaa siilidautoon tilauksen
mukaisen madrin valmista irto-
rehua. Toinen rekka kurvaa vas-
taanottolinjalle tuomaan viljaa
rehujen raaka-aineeksi.
Raisioagron rehutehtaalla
Kouvolan Kaipiaisissa kiy 20-30
rekkaa vuorokaudessa. Vilkkain-
ta liikenne on illalla ja yoll4,
jolloin suurin osa irtorehuista
lastataan.

Noin kolmen

paivan kiertokulku
Nautarehuihin erikoistuneessa
Kaipiaisten tehtaassa tehdéin
kaikki Raisioagron sikkirehut.

Lisdksi Raisioagro valmistaa
rehuja Raisiossa ja Ylivieskassa.

Rehut tehdéin padsiéntoisesti
tilausten pohjalta. Vain menekki-
tuotteita ja sikkirehuja pidetdin
hieman varastossa.

”Pyrimme olemaan noin puoli
vuorokautta myyntié edellé sih-
ko- ja huoltokatkojen varalta”,
tuotannonhoitaja Pekka Sal-
menhaara kertoo.

Eniten varastoidaan sékkire-
huja, joiden osuus tehtaan tuo-
tannosta on vajaa neljinnes.

Rehun toimitus kest#é yleensd
noin kolme piivii tilauksesta.
Mukana on tilaus-, valmistus- ja
toimituspiva.

Kaipiaisissa valmista rehua
syntyy maakaasun ja sihkon
voimalla noin 500 tonnia vuoro-
kaudessa eli 120 miljoonaa kiloa
vuodessa.

Kymmenia
raaka-aineita
Valmistus alkaa reseptiikasta.

Rehujen siséllot on mééritelty
eldinten tarpeita vastaaviksi ja
uusia rehuja kehitelldédn jatku-
vasti.

”Muutamia koe-erid tehdidin
jokavuosi”, Salmenhaara kertoo.

Erilaisia raaka-aineita tarvi-
taan nelisenkymmenti. Niilld
tuotevalikoiman noin 50 eri re-
hua ovat valmistettavissa.

Yksi tidrkeimmistd raaka-
aineista on rypsirouhe, jota tuo-
daan Proteinoil Oy:sta Raisiosta.
Noin kolmannes rouheesta tulee
ulkomailta, koska kotimainen ei
riité.

Vilja tulee mahdollisimman
ldheltd. Kaikki kaytettdva vilja
on kotimaista.

Kivennéisistd esimerkiksi
kalkki on suomalaista ja sooda
ulkomaista. Rehujen esiseokset,
joissa on esimerkiksi vitamiinit,
tehdiin Raisiossa ja kuljetetaan
valmiina Kouvolaan.

Automaattivaa’at
mittaavat ainekset

Rehun valmistus alkaa raaka-
aineiden annostelulla. Auto-
maattinen jirjestelmd kokoaa

monen vaa’an avulla rehupanok-
set valmiiksi sekoituseriksi sille
annetun reseptin mukaan.

Vaaoilta viljat ja muut karkeat
ainekset siirtyvit vasaramyllyi-
hin jauhettavaksi. Sopiva karke-
us riippuu eldimen tarpeista.

Seuraavaksi lisdtdén valmiiksi
jauheena olevat raaka-aineet.

Tasalaatuisuus varmistetaan
sekoittimessa, jossa lisdtdén
tarvittaessa nestemdisii raaka-
aineita.

Sekoittimesta massa siirtyy
valmentimeen, jossa se sekoite-
taan. Seos esilimmitetddn hoy-
rylld ja sithen lisétéén nesteitd.

Massa viipyy valmentimessa
15-20 minuuttia.

Téssd vaiheessa rehu myos
kohtaa ketjun kuumimman lam-
potilan, turvallisuussyisté vihin-
téén 75 astetta. Kuumennuksella
varmistetaan, ettei rehuun jii
taudinaiheuttajia, kuten salmo-
nellaa.

Lammin massa

kiinteiksi rakeiksi

Limmin ja kostea seos ajetaan
rakeistuspuristimeen, jossa se
puristetaan tuhansien reikien
ldpi. Néin syntyy rehulle tyypilli-
nen pellettimdinen muoto.

Rakeet jddhdytetddn ilma-
virralla, minki jilkeen kovista
rakeista erotetaan jauhemainen
aines seulomalla. Jauhe palaute-
taan prosessiin.

Lopuksi rakeet saatetaan
mureistaa, mikéli se on tuotteen
lopullinen muoto.

Noin tunnin kuluttua aloitta-
misesta valmis rehu siirretéin
siiloihin, joista se lihtee muuta-
massa paivissid kohti kotieldin-
tiloja.

Naytearkisto

karttuu paivittdin

Rehujen valmistukseen kuuluu
kiinteésti jatkuva tarkkuus.

"Niytteitd raaka-aineista ja
ympéristosti lihtee piivittdin”,
Salmenhaara sanoo.

Rehuista ja raaka-aineista
otetaan kuorma- ja erdkohtaisia
néytteitd seké viikko- ja kuukau-
sindytteit.

YmpiristOndytteitd otetaan
tehtaan tontilta sekd sisitiloista.
Episelvyytti niytteissid on ollut
Salmenhaaran mukaan vain nelja
tai viisi kertaa tehtaan historias-
sa.

Positiivinen tulos hygienia-
niytteessd aiheuttaisi nopeasti
paljon toimenpiteiti, kuten tuot-
teiden takaisinvetoja.

”Niaytteissd riittdd puuhaa,
mutta ne ja puhtaus ovat kuiten-
kin alalla valttiméttomyys, josta
ei missdin tapauksessa haluta
tinkid.”

Valmiiden rehujen erénéytteet
siilytetddn tehtaalla 5-6 kuu-
kautta. Ne helpottavat tarvitta-
essa esimerkiksi reklamaation
selvittdmisti.
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tiloille.
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Kaipiaisten rehutehtaalla kdy 20-30 rekkaa vuorokaudessa. Osa autoista tuo raaka-ainetta tehtaalle, osa kuljettaa rehuja

Raisiolla kovat odotukset
uudelle rehukeksinnolle

KOUVOLA (MT)

Tehokkuus on ollut kotieldinti-
lojen ja rehuteollisuuden yhtei-
nen tavoite jo kauan.

Raisioagron uusin harppaus
vihemmilli enemmin -ta-
voitteen saavuttamiseksi on
Benemilk-tuoteperhe.

Benemilk tehostaa ravintoai-
neiden hyviksikiytt6d maidon-
tuotannossa ja kasvattaa ndin
sekd maitoméirid ettd maidon
rasva- ja valkuaispitoisuuk-
sia, Raisioagron aluepéillikko
Petri Huttunen kertoo rehun
toimintaideasta.

Rehusarja tuotiin mark-
kinoille vuosi sitten nimelld
Maituri 12000 E. Nykyinen
Benemilk-nimi otettiin kiyt-
to6on vuoden alussa.

Patenttihakemus vireilla
Yhtién odotukset Benemilkille
ovat kovat.

Uutuudesta on saatu hyvid
tuloksia sekid Maa- ja elintarvi-
ketalouden tutkimuskeskuksen
koeasemalla Maaningalla ettd
rehua jo kiyttivilld maitotiloil-
la. Menekki on kasvanut nope-
asti.

Huttusen mukaan korkea-
tuottoisella esimerkkitilalla
maidon pitoisuuksien nousu
paransi lehmikohtaista tuottoa
yli 280 euroa vuodessa. Liséksi
tuotos parani.

Lisavienti tavoitteena
Raisioagro hakee parhaillaan

»Vasikoiden hyvin alun
tarkeys ja umpikauden

merkitys on alettu

ymmartaa paremmin.«

PETRIHUTTUNEN

keksinnolle patenttia.

Arvopaperi-lehti vildytti
lokakuussa, ettd kyseessi saat-
taa olla Suomen arvokkain pa-
tenttihakemus. Arvio perustui
ldpimurtoon maailman maito-
markkinoilla.

Lipimurtoon maailmalla on
valmisteltu paitsi itse rehukek-
sint§, myos Benemilk-tuoteryh-
mén kansainvilinen ulkoasu.

Huttunen myOntéé, ettd vien-
ti on olennainen osa suunnitel-
maa. Hin ei kuitenkaan kerro,
minne uutuutta ryhdytéén en-
sin tarjoamaan.

Vendjd on iso mahdollisuus
Toistaiseksi viennin osuus Rai-
sioagron koko toiminnasta on
pieni.

Venijian markkinat ovat Kou-
volan tehtaasta katsoen varsin
ldhelld, mutta maatilarehujen
kauppa itdnaapuriin ei ole
toistaiseksi lihtenyt kunnolla
vauhtiin.

Raisiossa valmistettavaa
kalanrehua sen sijaan viedéén

Vengjille runsaasti.

Muiden rehujen osalta tilan-
netta seurataan jatkuvasti. ”Ve-
niji olisi loistava mahdollisuus.
Suomen markkinat eivit voi
kasvaa”

Bolusten suosio kasvaa
Rehualalla nikyy tehostamisen
liséiksi myos muita trendeji.

Yksittdisten pienten ainei-
den menekki on viime vuosina
vihentynyt selvisti, Huttunen
kertoo.

Niiden sijaan suosiotaan
kasvattavat muun muassa va-
sikoiden mysliméiset rehut
sekd varsinkin umpilehmilla
kiytettdvit poOtsissd hitaasti
liukenevat bolukset. Eldin saa
niistd tarvittavat ravintoaineet
tavallista niukemman ruokin-
nan aikana.

”Vasikoiden hyvén alun tér-
keys ja umpikauden merkitys
olennaisena osana lypsykautta
on alettu ymmértidi paremmin”,
Huttunen toteaa.
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Valmiiden rehujen ndytteita sailytetdan tehtaalla 5-6 kuukautta. Varastossa pidetdan

lahinna sakkirehuja, joiden menekki on selvasti irtotoimituksia pienempi.

Pitka tie ajatuksesta tuotteeksi

Tuotteen kehitys ideastalehmén
ruokintapoydille ei ole aina
yksinkertaista. Usein tarvitaan
ainakin riittavisti aikaa ja ripaus
hyvii onnea.

Maidonpitoisuuksia kohotta-
van Benemilk-tuotesarjan juuret
ulottuvat 1980-luvun lopulle,
kertoo Raisioagron naudanre-
hujen kehityspidillikké Merja
Holma.

Vajaat 30 vuotta sitten mai-
toalalla painittiin ylituotannon
kanssa. Maitorasvaa tuotettiin
liikaa, joten tutkimus kohden-
nettiin sen méirin alentami-
seen.

”Matkan varrella opittiin
my0s tunnistamaan, miten pitoi-
suuksia voidaan kohottaa. Inno-
vaatioon on siis keritty aineksia

vuosien varrella”, Holma toteaa.
Tutkimus herisi eloon, kun
maitoméérit kiadntyivit laskuun
javoista tuli pula.
Koe-erit Benemilkia tehtiin
syksylld 2011.

10 uutuutta,
miljoona euroa
Yleensd tuotekehityksessd on
neljd padvaihetta: ideoiden met-
séstys, tuotekehityshankkeiden
valinta, varsinainen tuotekehitys
ja testaus, Raisioagron kehitys-
johtaja Ilmo Aronen listaa.
Kehitysprosessien kesto vaih-
telee paljon. Joskus valmista
tulee muutamassa kuukaudessa,
joskus kuluu vuosia.
Raisioagro kehittdd vuodessa
noin kymmenen uutta tuotetta.

Lisdksi tehddin parannuksia
olemassa oleviin rehuihin.

Tutkimuksen ja tuotekehi-
tyksen kulut ovat noin miljoona
euroa vuodessa.

Toiminnasta vastaa seitseméin
padtoimista tyontekijdi. Lisdksi
projekteihin osallistuu viked
muualta organisaatiosta. Esi-
merkiksi asiakkuusvastaavilla
on tirked rooli kenttatutkimuk-
sissa.

Tuottajat ovat innokkaita
osallistumaan tuotekehitykseen.

”Kun kerroimme uudesta koe-
rehusta, saimme nopeasti joukon
halukkaita testaajia, vaikka tilat
eivit vield tienneet, kuinka suu-
ren vasteen rehu antaisi”, Holma
kertoo Benemilkin testauksesta.
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