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VIIKONVAIHDE

Herrasmiehen matkatavarat. Louis
Vuittonin matka-arkku 1800-luvulta
kertoo Mustion linnan arvovieraista. sivu1é

Euroviisujen huumaa. Suomalaisten
rakastama La Dolce Vita herattaa
yha latinorytmillaan. sivuis

Kesaherkkua ahvenesta.
Kotimainen ahven uisken-
telee ruokapOytaan. sivuiz
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kolme kuukautta, kolme viikkoa ja kolme péaivaa.

Kun kuluttajaekonomi péésee ensimméisti kertaa
sikalaan, tuottaja saa vastata kiperiin kysymyksiin.
Yhdessi pohditaan, miksi sianliha maistuu

Saksassa paremmalta.

VEHMAA (MT)

Johanna Kiihkénen, 30, istuu jannitty-
neend autoon. Hén péisee pian ensim-
méistd kertaa eliméssiin sikalaan.

”QOlen innoissani. Puhelin on ladattu,
jotta voin kuvata possuja.”

Kihkonen on koulutukseltaan maa-
talous- ja metsitieteiden maisteri,
oppisuuntanaan kuluttajaeckonomia.
Hin tyoskentelee Varsinais-Suomen
ruokaketjun kehittdmishankkeessa.
Alkutuotannon péi on kuitenkin jaéinyt
vieraaksi.

Kihkonen kertoo syovinsi sianlihaa
sesongeittain. Jouluna kinkkua, kesélla
grillilihaa ja vilikausina leikkeleiti.
Hénelld asuu sukulaisia Saksassa, jos-
sa kulutetaan sianlihaa huomattavasti
enemméin kuin Suomessa. Kihkosen
mielestd sianliha maistuu eri maissa
erilaiselle. Hén haluaa kysya tuottajalta,
misté se voi johtua.

Kihkonen on tykistynyt saksalaisten
tuottajien tapaan myydéi lihaa ja val-
miita ruokia suoraan tilalta. Suomessa
sellainen on harvinaista.

Hin otaksuu, ettd suomalaisissa si-
kaloissa eldimet voivat keskimé#iriisté
paremmin kuin muissa maissa.

”T#illd noudatetaan lakeja ja sédén-
t6jd. Taytyykin kysyd, poistetaanko
porsailta en#i saparoita.”

Mieto haju

yllattaa maallikon

Kidhkonen on lukenut vastikdin leh-
destd kahdesta isosta sikalapalosta.
Jalkimmaéisessé oli 3000 eldinti, joista
osa pelastui.

”Se oli iso yksikké. Arvelisin, ettd
meidéin kohteessamme voisi olla noin
tuhat sikaa”, Kihkonen tuumailee.

Auto kaartaa Hokunin perheen maa-
tilan pihaan. Isinti Toni Hokuni tulee
autolle vastaan iloisesti hymyillen. Heti

kittelyssi paljastuu, etti tilalla tosiaan
on tuhat sikaa. Kédhkonen riemuitsee
oikeasta arvauksesta.

Ennen sikalaan astumista vedetdin
ylle suojahaalarit ja talon kumpparit.

”Ei kai salamavalo hiiritse sikoja?”
Kihkonen huolehtii.

Hokuni antaa luvan kuvaamiseen ja
eldinten rapsuttamiseen. Isinti kertoo,
ettd nyky#in siat eivit enéi ala huutaa,
kun ihminen astuu siséén. Ne ovat op-
pineet automaattiruokintaan, eivitki
oleta saavansa herkkuja. Hokuneilla on
yhdistelmésikala. Ensiksi tutustutaan
pikkupossuihin.

Kihkonen himméstyy, ettei sikalassa
haise niin pahalle kuin hén oli kuvitel-
lut. Ilma vaihtuu hyvin. Hén sy6ksyy
kuvaamaan viikon vanhoja palleroita,
jotka roikkuvat ahnaasti emakon nisis-
si. Vikini vain kuuluu, kun ne taistele-
vat paikastaan.

”Minki ikdisend ne vieroitetaan?
Montako porsasta syntyy ja moniko
niistd kuolee?” Kidhkonen tykittdi ja
Hokuni vastailee kirsivillisesti.

Eldvid porsaita syntyy keskiméérin
13.

Emakoiden suuri koko himmaistyt-
tdd. Isoimmat painavat ainakin 250
kiloa.

Porsaiden lopetus

kuuluu ty6hon

”Voi, miten tuo on noin pieni? Onko se
saman ikdinen kuin muut?” Kihkonen
hihkaisee, kun rykelmésti kompii esiin
marsun kokoinen porsas.

Hokuni kertoo, ettei silld ole elin-
mahdollisuuksia.

”Siit4 tulisi kallis possu, jos siti alet-
taisiin erikseen ruokkia”, Hokunin vai-
mo Tiina selventii. Hén on juuri pessyt
porsaiden karsinat.

Kihkonen saa kuulla, ettd heiveroiset

-laako sika hyvan elaman?

Johanna Kahkonen ihastui pikkupossuihin.

eldimet lopetetaan ampumalla pddhin
pulttipyssylla.

”Eiko lopettamista voisi hoitaa l4éke-
ruiskulla?”

Hokunin mukaan se ei ole mahdol-
lista, koska silloin tarvittaisiin eldinla4-
kiri paikalle. Toki ruiskuttaminen olisi
viljelijidllekin miellyttdvimp#4, mutta
pyssyn kiytt6 kuuluu ammattiin.

Samaan syssyyn kdyd&én ldpi sikojen
sairaudet ja niiden hoito. Eniten on ni-
vel- ja sorkkatulehduksia. Saparoita ei
Suomessa enéi typistetd, mikd on Kih-
koselle helpottava uutinen.

Toisaalta Hokuni kertoo, ettd pur-
tujen saparoiden lddkitseminen on
melkoista tasapainottelua. Liséksi
puremasta voi kehittyd hdnnén tyveen
mitdpaise, joka sotkee teurastamon
linjaston.

Miksikysynté ja

tarjonta eivat kohtaa?

Kéhkonen yllittyy, ettd siat lihetetddn
teurastamolle jo runsaan puolen vuoden
idssi. Eldmai jad lyhyeksi. My6s kasvu-
vauhti, jopa kilon péivéss4, tuntuu hurjal-
ta. Kuluttajana hin arvostaa, ettd matka
teurastamolle on lyhyt. Eliimet menevit
ldheiselle Kivikylin kotipalvaamolle.

Hokuni kertoo, ettd porsaita lihtee
myos Atrialle. Kdhkénen on lukenut,
ettd lihatalo vie porsaita Puolaan. Hin
ihmettelee, miti jirked touhussa on, kun
samaan aikaan sianlihaa tuodaan ulko-
mailta. Miksi tarjonta ja kysynté eivét
kohtaa?

Hokuni selittds, ettd porsasruuhkaa
on ajoittain pakko purkaa, vaikka tie-
tenkiin ei ole jirkevii tuoda sianlihaa
Suomeen. Tilanne tasapainottuisi, jos
lihasta maksettaisiin tuottajille 20 senttid
kilolta enemmiin. Silloin Hokunitkin voi-
sivat investoida kasvatukseen. Nyt lihasta
maksetaan noin 1,8 euroa kilolta.

"Pitdisi tehdd kampanja, jossa kulutta-
jat voisivat maksaa vapaaehtoisesti lisdi
tuottajalle. Vihin samalla lailla kuin
pullonpalautuksessa voi lahjoittaa hy-
vintekeviisyyteen”, Kidhkonen intoutuu
ideoimaan.

Hin kertoo lukeneensa itdsuomalai-
sesta sikalasta, josta osakkeenomistajat
voivat kiydi ostamassa lihaa.

Kaikki ovat yhtd mielti siit4, ettd ko-
timaisen sianlihan tuotannosta pitiisi
kertoa kuluttajille avoimemmin. Kilpai-
luvaltteja ovat antibioottien vihdinen
kéytto, saparoiden sifistiminen ja keski-
médriistd viljemmit karsinat.

Johanna Kéhkdsella nousi sikalassa mieleen monia kysymyksia ja tunteita. ”Kauanko emakon tiineysaika kestaa?” Tuottaja Toni Hokuni yllattyi, ettei Kdhkonen tiennyt vastausta yleiseen tietokilpailukysymykseen:

Pitaisi
tehda
kampanja,
jossa
kulutta-
jat voisivat
maksaa
vapaa-
ehtoisesti

lisaa
tuottajalle.

KARI SALONEN

Nyt tuntuu, etteivit kuluttajat arvosta
halvaksi poljettua sianlihaa. Moni my6s
mieltd4 sen todellista rasvaisemmaksi.

Ruokinta ja stressi

vaikuttavat makuun

Kihkoénen nostaa kissan poydille ja
kertoo pitiiviinsi erityisesti saksalaisen
sianlihan mausta. Hokunit arvelevat,
ettd ruokinta, sian rotu ja kuljetusmat-
ka teurastamolle vaikuttavat makuun.

Hokunit ovat harkinneet kotiteuras-
tamoa, mutta sellaisen perustaminen
on byrokraattista ja vaikeaa. Sama pi-
tee saksalaistyyppisen latoravintolan
tai putiikin avaamiseen.

”QOlisihan sellainen kylld ihana”,
eminté huokaa.

Hokunien tilalla sioille sy6tetdin
paljon omaa viljaa. Kdhkoénen huo-
jentuu tiedosta, ettei rehun seassa ole
geenimuunneltuja aineksia. Hinen
mielestdin gm-rehun kiytosti pitiisi
ehdottomasti kertoa elintarvikepak-
kauksissa.

Sika viettaa

eldmansa sisdlla

Possujen luota siirrytddn tiineiden

emakkojen ja lihasikojen pariin.
7Eiviitko siat pidse koko eliménsi

aikana ulos tonkimaan maata?” Kih-

konen kysyy.

Viljelijiparin mukaan se ei ole
mahdollista tautiriskin ja ulkoiluun
vaadittavien investointien takia. Kor-
vikkeeksi karsinoihin laitetaan olkia
ja joskus sanomalehtii. Tiineytyksen
jilkeen siat viettdvit kaksi kuukautta
pihatossa jaloittelemassa ennen porsi-
miskarsinaan siirtymista.

Kihkénen pyytidi isdntdd kuvaile-
maan sikojen luonnetta.

”Utelias ja viisas eldin, joka kesyyn-
tyy helposti. Tkin# yksik#4n ei ole ollut
kiukkuinen.”

”No entd mistd tietdd, ettd sika on
eldnyt hyvin elam#n?”

Hokunin mielestd sen tietdi, kun
on itse eldimen hoitanut: ”Jos eldi-
met voivat huonosti, mekin voimme
huonosti, koska kirsivi sika ei kasva.
Teurastamolta tulee raportti jokaisesta
eldimesti.”

PAIVARYTMI

Sikalassa kdaydaan
aamuinilloin

7.30~-11: Karsinoiden siivous, pikku-
porsaiden liséruokinta, pahnojen

jako karsinoihin, sairastuneiden
etsiminen ja ladkinnat, emakoiden
ruokamadrien tarkistus, kiimojen
tarkkailut, astutukset tai keino-
siemennykset.

Siivoukset, virikkeet ja ldakinnat
myds lihasikalassa.

17-19: Suurin piirtein samat tyot kuin
aamulla. Lihasikalassa kdyd&an vain
tarvittaessa.

Rutiinien lisdksi: Joka viikko paiva
tai kaksi vierahtaa sikalassa kokonaan.
Silloin tarkkaillaan porsimista,
vieroitetaan neliviikkoisia, siirretaan
emakoita. Lihasikalasta teuras-
kokoiset lahtevat joka toinen viikko.

SIKATALOUS

Tuotanto vaheni,
tuonti kasvoi

Sikatiloja on Suomessa noin 2 00o0.
Noin 600 tilaa on keskittynyt
tuottamaan porsaita. Kasvatus-
sikaloita on 700 ja yhdistelma-
tuotantoa harjoittaa 7oo tilaa.
Porsitussikalat tuottavat porsaita
lihasikaloille. Yhdistelmasikalassa
porsaat kasvatetaan synnyintilallaan
lihasioiksi.

Sikatalous on keskittynyt Etel&-

ja Lansi-Suomeen. Karkikuntia ovat
Loimaa, Huittinen, Ilmajoki, Vdyrija
Vehmaa.

Tuotannon arvolla mitattuna sian-
liha on toiseksi térkein maatalous-
tuote maidon jalkeen.

Viime vuonna sianlihan tuotanto
vaheni 193 miljoonaan kiloon. Tuonti
kasvoi yli 21 miljoonaan kiloon.
Lahteet: MTK, www.maatalous-
tilastot.fi
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MAALLIKKO MAATILALLA

Juttusarjassa kerrotaan kuluttajan

ja tuottajan kohtaamisista ruuan alku-
lahtetlla. Enst viikolla naudanlihantuottaja
kertoo kuluttajalle tyostaan.

Ohi kulkiessaan Tiina Hokuni py-
sihtyy rapsuttamaan Pertsa-nimisti
karjua. Se onkin melkoinen ilmestys
urahdellessaan ja jirsiessddn metalli-
aitaa suupielet vaahdossa.

Viljelija padsee

joka vuosilomille

Kihkoénen muistaa kysy# tulipaloista.
Toni Hokuni kertoo, ettd ilmanvaih-
to, ruokinta-automaatit ja porsaiden
lampolamput toimivat kaikki sahkolla.
Joskus oikosulun aiheuttaa johtoa pu-
reskellut jyrsiji. Ne yritetddnkin pitdd
visusti poissa. Joillain tiloilla 14mp6-
keskus sijaitsee sikalan yhteydessa.

Tiina Hokuni ahdistuu ajatuksesta,
ettd oma sikala palaisi maan tasalle:
”On aina jarkyttivid lukea uutisia, ettd
toisen elinkeino on mennyt.”

Kihkoénen huolestuu, pidseeko
kolmilapsinen perhe koskaan lomille.
Pariskunta kertoo pitivinsd vuodessa
26 piivdd lomaa.

Lopuksi kdydéédn ldpi tdysindinen
lietesdilio, hakeldimmitys ja parhaat
sianlihareseptit. Aikaa on huomaamat-
ta vierdhtéinyt yli puolitoista tuntia.
Kihkoénen toteaa, ettd onkin jo aika
pédstd ulos vetimiin happea.

Emakot kévivit

hieman saaliksi

Paluumatkalla autossa Kdhkonen kéy
kokemusta ldpi. P4dllimméiisend hi-
nelle jdi mieleen gm-vapaa rehu.

?Toivottavasti Kivikyld tuo sen
markkinoinnissa esiin.”

Kihkonen paljastaa, ettd hdnen kévi
hieman sééliksi tiineytettévia emakoi-
ta, joita seisotetaan ahtaissa hikeissi.

”Ei tietysti pitéisi inhimillistié asioi-
ta, mutta tuntuu hurjalta, etti itseddn
seisotettaisiin tuolla lailla. Eik6 elii-
mille tosiaan voisi jirjestéd lisétilaa ja
mahdollisuuksia lajityypilliseen kiy-
tokseen?” maallikko pohtii.

Kaiken kaikkiaan vierailusta jai hyva
olo. Kidhkonen arvelee, etti tulevilla
kauppareissuilla hin varmistaa entisti
huolellisemmin lihatuotteiden koti-
maisuuden.

KATJA KOLJONEN



