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Tarkastus-
lautakunta

Olen ollut nelji vuotta kotikunnassani tarkastuslauta-
kunnan puheenjohtaja. Allekirjoitimme juuri neljinnen
arviointikertomuksen, ja sithen tidmi kansalaisvelvollisuus
osaltani jadkin. Lausunpa kuitenkin: kunnan tarkastuslau-
takunnan jisenyys on mielenkiintoinen kokemus, jota voi
suositella kelle tahansa. Siin# oppii, miten kunta toimii.

Tarkastuslautakunnan asema kunnan organisaatiossa on
viime aikoina merkittivisti vahvistunut.

Se esittelee kertomuksensa suoraan valtuustolle. Tarkas-
tuslautakunta on tavallaan kolmas piste, josta kunta katsoo
kunnanhallitusta ja sen alaisia toimialoja. Tarkastuslauta-
kunta on siis valtuuston ”silm#”, joka katsoo organisaatiota.
Parhaimmillaan tarkastuslautakunta sparraa kunnanhalli-
tusta kehittiméiian kunnan prosesseja.

Tarkastuslautakunnan tehtivini on arvioida, ovatko
valtuuston talousarviossa asettamat toiminnalliset ja
taloudelliset tavoitteet toteutuneet. Se arvioi kunnan toi-
mintatapojen tarkoituksenmukaisuutta. Se katsoo kunnan
tavoitteiden toteuttamista kuntalaisten ja palveluiden
kéyttéjien nikokulmasta.

Eilippujen jalappujen syynaamista

Arvelen, ettd monella on késitys, etti tarkastuslautakunta
syynéisi kuitteja ja poytikirjoja ja etsisi sellaista, mité ei
toivoisi 1oytdvinsa. Siis erilaisia virheitd, ohijunailuja, ehka
r6toksidkin. Ndin timé ei mene. Kunnan kuitit ja dokumen-
tit katsoo valantehnyt tilintarkastaja (JHTT) apulaisineen.
Tarkastuslautakunta on kiinnostunut siiti, ettd kunnan
prosessit juoksevat oikein. Ettd vastuut, sijaistukset, pastok-
sentekoketjut, laskujen hyviksynnit ja niin edelleen ovat
rakenteellisesti kunnossa.

Lautakunta pitid vuodessa toistakymmenti kokousta.
Se kuulee eri toimialojen viranhaltijoita, jotka kertovat
alueestaan. Se péfsee vierailemaan jiteveden putsarilla,
terveyskeskuksessa, pdivikodeissa ja koulussa.

Kun kunnalla on nelji keskeisti toimialaa, on kukin toimi-
ala vuorollaan perusteellisemman tarkastuksen kohteena.
Neljdssi vuodessa tulee siis kédytyé ldpi koko kunta.

Arviointikertomus on vahva paperi

Kun aloitimme, teimme paitoksen, ettei arviointikertomus
saa olla 16:ta sivua pitempi. Lisiksi padtimme, ett kriittis-
ten havaintojen ohella siiné pitii olla kiitosta ja kehujakin,
jos joku sellaiset ansaitsee. Jotta kunnanhallitus varmasti
oivaltaa, mihin kohtiin piti4 vastata kertomalla huomau-
tetun asian korjaamisesta, lihavoimme nuo kertomuksen
kohdat.

Toisena toimintavuonna otimme kiytt6on niin sanotun
toimielinten itsearvioinnin. Ideana on, etti kerran vuodessa
kunnan jokainen toimielin arvioi tyoskentelyéén. Tarkoittaa
siis, ettd jisenet vastaavat nimettomasti A4-lomakkeelle,
jossa on 16 kysymystd. Muodon pitii olla lyhyt, vuosiver-
tailun mahdollistava ja nopeasti vastattavissa. Hyvi pohja
16ytyi pitkin nettinuottailun jilkeen Tohmajéirveltd, ja sitd
parantaen saatiin kiyp4 itsearviointilomake.

Jokainen tarkastuslautakunnan jisen seuraa jotakin
toimialaa ja saa sen koko-
usasiakirjat. Loppuvuosina
otimme myos tavaksi, etti
jokainen jésen kirjoittaa
alueeltaan pohjatekstin
arviointikertomukseen.
Hyvin on tuokin toiminut.

JUHA KUISMA
on kylien liike-
toiminta-asiamies.

YRTTIMAAN TARINOITA

Humalaa olueen ja
tyynyntaytteeksi

”Jokaisessa talossa pitéd olla humalisto, ja istuttakoon
talonpoika joka vuosi hyvié juuria neljinkymmenen salon
varalle, kunnes niiti tulee kaksisataa kokonaiseen taloon”,
sanotaan vuoden 1734 lain rakennuskaaressa.

Olut oli vanhan kansan juomista tirkeimpii. Koska
oluenpanoon tarvittava humala oli kallista ja sitd jouduttiin
tuomaan ulkomailta, jo 1300-luvulla méaérittiin lailla, ettd
jokaisen talonpojan oli kasvatettava humalaa.

Humalan emip#hkylét kéavivit verottajalle siind missé
vilja ja turkikset.

1800-luvulla panimoteollisuus siirtyi baijerilaiseen
oluenvalmistustapaan. My6s humalat tuotiin ulkomailta.
Humalanviljelyn merkitys viheni. Laki humalan viljelysti
on kuitenkin voimassa edelleen.

Humala antaa oluelle makua ja kirkkautta seké ehkéisee
pilaantumista. Humalan sisiltdmi lupuloni lisd4 ruokahalua
- javirtsaneritysti, mink4 jokainen olutta juonut tietéa.

Humalaa viljeltiin jonkin verran my6s rohdoskéytt6on.
Humalalla on rauhoittava vaikutus. Humalakylpy illalla tai
emitihkit tyynyn alla edistivit unentuloa.

Toivo Rautavaara kertoo Terveyskasvikirjassaan, ettd hu-
malalla on hoidettu ruuansulatushiirioiti. Teelusikallinen
murskattua humalaa laitetaan haaleaan veteen muutamaksi
tunniksi ja rohto juodaan tuntia ennen ateriaa.

Humala kasvaa monimetriseksi koynnokseksi. Alkukesél-
14 se venyy vaaksan paivissa.
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Viinitiloilla ilmastonmuutos on jo
todellisuutta. Tilat varautuvat tulevaan
ostamalla maata vuorilta, missi lampaotila
on muutaman asteen tasamaata matalampi.

BARCELONA, ESPANJA (MT)
Viinirypéleet ovat erittéin herk-
kida ympéristotekijoille, kuten
lampotilalle ja koville sateille.

Erilaiset vuodet tuottavat
hieman erilaisia rypéleitd, ja
asteen tai parin pysyvid muutos
ilmastossa vaikuttaa merkitti-
vésti rypéleen laatuun.

”Vaikutus on paljon suu-
rempi kuin vaikka tomaatille”,
suuren espanjalaisen viinitilan
Torresin johtaja ja pddomistaja
Miguel A. Torres sanoo.

Hin kertoo, ettd viinintuot-
tajat ympéri maailman ovat jo
pitkdin nihneet hyvin konk-
reettisesti ilmaston muuttuvan.

Torresin paituotantoalueella
Kataloniassa keskildmpotila
on noussut yhdellé asteella 40
vuodessa.

”Sadonkorjuu alkaa nyt kym-
menen péivid alemmin kuin 20
vuotta sitten.”

Kypsymistéa

taytyy hidastaa
Limpimidmpi ilmasto tekee
rypéleistd makeampia, eivitkd

niiden kuori ja siemenet viltt4-
mittd kypsy samaa tahtia. Kuu-
massa ilmassa rypileet voivat
my6s palaa.

Ilmaston muuttumisen vuok-
si tulevien vuosien haaste on
kypsymisen hidastaminen, Tor-
res kertoo.

Yhtio6 tekee jatkuvasti kokeita
hitaammin kypsyvien rypélei-
den kehittimiseksi.

Toistaiseksi Torres ei ole
joutunut vaihtamaan rypélela-
jikkeita. Siihen on kuitenkin jo
varauduttu.

”Tuotantoalueemme Kata-
loniassa kestéé vain yhden tai
kahden asteen lampoétilan nou-
sun.”

Suurempaan liampétilan
nousuun Torresin perheen
omistama viinitila on varautu-
nut ostamalla yli sata hehtaaria
viinitarhoja tuhannen metrin
korkeudesta Pyreneiltd. Tulok-
set sieltd ovat hyvii.

Lisiksi yhtio on ostanut maa-
ta1200 metrin korkeudesta.

”Sielld on vield liian kylm4,
mutta voimme kasvattaa sielld
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rypéleitd ehkd 20 vuoden ku-
luttua”, johtaja arvioi.

Paastoja alas

kolmannes per pullo
Bisnekseen liittyvin ennakoin-
nin lisiksi Torresin viinitila
pyrkii omalla toiminnallaan hi-
dastamaan ilmastonmuutoksen
etenemista.

Yhti6 suosii uusiutuvaa ener-
giaa, ekologisesti tehokkaita
kuljetuksia ja pyrkii vihen-
tim#in veden kulutusta seki
hiilidioksidip4&stoja.

Esimerkiksi viime vuonna
kiytt6on otettu biomassakat-
tila vihentéd sdahkon kulutusta
noin kymmenelld prosentilla
ja kaasun kulutusta peréti 95
prosentilla.

"Ekologisuus on aina kuu-
lunut yhtiémme filosofiaan,
mutta Al Goren elokuva Epé-
miellyttidvi totuus sai meidit

Torresin vierailijakeskuksessa kdy vuosittain 120 000 turistia. Keskuksen ymparilla
avautuvat yhtion viinitarhat.

Tuotannon ohessa turismia

Viinitiloista monet ovat luo-
neet tuotannon ympérille vii-
me vuosina aiempaa laajemmin
my0s turismia ja ravintolapal-
veluja.

Espanjalaisella Torresin vii-
nitilalla on Katalonian Penedé-
sissd vierailijakeskus, jossa
kdy vuosittain noin 120000
vierasta.

Heistd 30 prosenttia tulee
Venijiltd ja tekee runsaasti
ostoksia, Torresin vierailija-

keskuksessa kymmenen vuotta
tyoskennellyt suomalainen
Kati Jauhiainen kertoo.
Vierailijat péédsevit viiniti-
lalla nikeméiin viinitarhoja ja
-kellareita, maistelemaan vii-
neji sekid tekeméin ostoksia.
Erikoisuutena on tunneli, jossa
viininteon vuosirytmii havain-
nollistetaan eri vuodenaikojen
dini- ja tuoksumaailmalla.
Torresilla on lisiksi my6s
viisi muuta viinitilaa, joilla voi

vierailla. Penedésin tilan 1dhel-
14 sijaitsee yksityinen ravintola
Mas Rabell ja Barcelonan kes-
kustassa Vinoteca, joissa vii-
neji voi yhdistii laadukkaisiin
ruoka-annoksiin.
Ravintoloiden listalla ovat
kaikki Torresin viinit.
Uusimpia palveluja ovat esi-
merkiksi sokkoruokailut seki
kuumailmapallossa jérjestet-
tévit viinimaistiaiset.
TERHI TORIKKA

lisidm#4n toimia ympériston
hyviksi”, Torres kertoo.

”Kutsuin perheen koolle ja
pididtimme investoida kymme-
nessd vuodessa kymmenen
miljoonaa euroa Torres & Earth
-ohjelmaan. Tavoitteena on vi-
hentii hiilidioksidipdéstjam-
me 30 prosenttia pulloa kohden
vuoden 2008 lukemista vuoteen
2020 mennessi.”

Parhaillaan Torresin koeti-
lalla tutkitaan yhteistyossi Se-
villan yliopiston kanssa muun
muassa mahdollisuuksia ker#ti
viinin kiymisessi syntyvéi hii-
lidioksidia levien avulla. Hiili-
dioksidi olisi tarkoitus muuttaa
orgaaniseksi hiileksi ja kdyttds
lopulta biopolttoaineena.

Ymparistotyosta

brandille lisdarvoa
Ympéristéstd huolehtiminen
on johtaja Torresille syddmen

KUKA?

Suomi viehattaa
viinimestaria
Miguel A. Torres on

rakastunut suomalaisen
luonnon antimiin kuten kalaan
seka maisemiin ja ystavallisiin
ihmisiin.

Torres kdy Suomessa
vuosittain.

Hanelle on mydnnetty
Suomen Leijonan Ritarikunnan
komentajan kunniamerkki
ansiokkaasta tuontiyhteis-
ty6sta.

Lahde: Torres Suomi

Miguel A.Torres uskoo,
ettd tyo ympariston
hyvéksi on yha suurempi
vahvuus myo6s brandille
tulevaisuudessa.

asia. Hénen kerrotaan joskus
jopa pyytidneen taksikuskia lo-
pettamaan auton tyhjikdynnin
odottelun ajaksi.

”Meilla kaikilla on moraali-
nen velvollisuus toimia ilmas-
tonmuutosta vastaan. Tekoja
voi tehdi yksiloin4, ryhmini ja
maittain. Uskon, ettd tulevai-
suudessa kuluttajat ovat yhi
tietoisempia ilmastonmuutok-
sesta ja valitsevat brindej4, jot-
ka toimivat aktiivisesti ilmaston
hyviksi”

Luomu ei takaa

viinin ekologisuutta
Kolmannes Torresin 1800 heh-
taarin viinitarhoista Espanjassa
on sertifioitu luomutuotan-
toon. Loppuja sertifioidaan
vihitellen ja mailla kiytetdin
vain biologisia torjunta-aineita.

Chilessd ja Kaliforniassa
kaikki yhtion viljelykset ovat jo
luomua.

Miguel Torres muistuttaa
kuitenkin, ettd viinin tuotta-
minen luonnonmukaisesti ei
valttdmaéttd tarkoita toimintaa
ilmastonmuutosta vastaan.

”Toivottavasti ilmastoasiat
otetaan tulevaisuudessa huo-
mioon my6s luomussa. Tall4
hetkelld pidin parempana eu-
rooppalaista luokitusta ’ekolo-
gisesti kestdva’.”

Luokituksen kehitys aloitet-
tiin viime syksyné pidetyssé vii-

VIINIKOYNNOS

Pullo viinia
1,5 kilosta
rypaleita

Viinin laatuun ja makuun
vaikuttavat alue, ilmasto,
maapera, rypale, viinin ika

ja viinitekijan osaaminen.
Suurin merkitys on
rypaleelld. "Torresilla vei
sukupolven ajan 0ytaa oikea
paikka jokaiselle rypaleelle.
Onnistuakseen on l6ydettéva
erityisen hyva ilmaston ja
maaperan yhdistelma”,
Miguel A. Torres kertoo.
Lisdksi rypale tarvitsee
oikean méaaran auringonvaloa
ja vetta.

Viinikdynnos voi elaa

yli sata vuotta. Parhaita
rypaleita tuottavat usein
vanhat kdynnokset.

noin 1,5 kiloa rypéleita.
Lahde: Torres

Viinik6ynnoksia Katalonian
Penedésissa. Kuluva kesa
nayttda viinintuotannon
kannalta suotuisalta. Kylma
talvi tappoi paljon haitallisia
hyonteisid, ja pitkdan
pysyneen lumen jaljilta
maaperadssa syvalla on
runsaasti kosteutta.

nikonferenssissa. ”Tavoitteena
on kokonaisarvio viinin kaikista
ympdristévaikutuksista.”

Viini maistuu

Espanjan turisteille
Espanjan vaikea taloustilanne
koskettaa my6s Torresia. Ko-
timaan markkinat ovat supis-
tuneet neljinnekselld, joten
viennin osuus yhtién myyn-
nisti on tilld hetkelld noin 75
prosenttia.

Nikymit eivit silti ole Mi-
guel Torresin mielestd synkit.
Espanjan myyntiluvut nousivat
tdnd vuonna turismin ansiosta
muutamalla prosentilla viime
vuodesta.

”Olen luottavainen. Tulevai-
suutemme omarahoitteisena
perheyhtiond nayttda hyvilti,
samoin koko Espanjan viinialan
tulevaisuus.”

Torres haluaa pysyi viiniti-
lana, joka tuottaa seké edullisia
viineji laajaan kulutukseen etti
pienii laatuviinierid maailman
parhaisiin ravintoloihin.

Suunnitelmissa on tulevai-
suudessa tehdi viinid kaikilla
Espanjan tunnetuimmilla viini-
alueilla ja lihted mukaan myos
kuohuviinibisnekseen.

Johtajanikee valtavan kasvun
mahdollisuuden esimerkiksi
Kiinassa, missé vasta opetellaan
viinikulttuuria.

TERHI TORIKKA

Mehusta viiniksi

Viinit ovat nykyisin paljon
parempia kuin ennen, vastaa
Miguel Torres, kun kysyn mi-
ten tuotanto on muuttunut yli
70-vuotiaan miehen elinaikana.

”Kemiaa ja biokemiaa ym-
mérretidin nykyisin paremmin.”

Varsinainen prosessi on silti
perusperiaatteiltaan sama kuin
jo vuosisatoja sitten.

Valkoviinin valmistuksessa
rypileet murskataan ja niisti
puristetaan mehu. Kuoret pois-
tetaan.

Rypilemehu pumpataan pui-
seen, teriksiseen tai lasitetusta
betonista tehtyyn isoon astiaan,
jossaviini kdy matalassa lampo-
tilassa kahdesta neljain viikkoa.

Punaviinii tehdessé rypéleet
murskataan myds, mutta ne
siirretddn kuorineen astiaan
kdymain. Punaviini kiytetddn
25-30 asteessa 8-28 paivii.

Kun kuorista on irronnut riit-
tévésti vérié ja tanniineja, viini
juoksutetaan pois niiden seasta.
Jéljelle jadnyt kuorimassa pu-
ristetaan ja puriste sekoitetaan
osaksi tai kokonaan varsinai-
seen viiniin.

Kéymisen loputtua punaviini
siirretddn pohjalle painuvan
hiivasakan poistamiseksi tois-
tuvasti uuteen astiaan, kunnes
se on kirkasta.

Ennen pullotusta valko- ja
punaviineji voidaan kypsyttda
tammitynnyreissi tai terdstan-
keissa viikoista useisiin vuosiin.
Kypsyessi viini lepdi ja maut
kehittyvit.

Perinteiselld menetelmil-
14 kuohuviinit valmistetaan
miedoista viineistd sokeria ja
kuohuviinihiivaa lisddmaélla.
T#mén jilkeen viinin annetaan
kdyda uudelleen pullossa, jol-
loin kdymisessd muodostuva
hiilidioksidi jai viiniin ja tekee
siitd kuohuvaa.

TERHI TORIKKA

YHTIO
Torres

Perheyhtio Torres on
perustettu vuonna 1870.
Yhtidsta vastaa viides
sukupolvi.

Torres tuottaa viingja
Espanjan liséksi Chilessd ja
Yhdysvaltojen Kaliforniassa.
Viineja vieddan 140 maahan.
Pohjoismaista Torresin viineja
tuotiin ensimmaisena
Suomeen 1972.

Suosituin tuote Suomessa
on Sangre de Toro.

L&hde: Torres




