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MAASEUDUN TULEVAISUUS Perjantaina 24. toukokuuta 2013

Maéhin kuljen Kainuu a la carte-leima otsassa. Varmaan hautakiveenkin laitetaan se.

PAIVASTA TOISEEN

Paikalliset tuotteet on identiteettikySymys. TomiTussoHTAIA KALIA MARIN, PEKKA HEIKKINEN & KUMPP.

Aurinko nousee

Helsingissi kello 4.22
jalaskee kello 22.14
Oulussa kello 3.22
jalaskee kello 23.11

PiAivin sana

24.5. He eivdt tienneet, mitd aja-
tella. Thmeissddn he kyselivdt toi-
nen toiseltaan: ”Mitd tdmd oikein
on?”Mutta jotkut pilkkasivat: “He
ovat juovuksissa, makeaa viinid
tdynnd.” Ap.t. 2:12-13

25.5. Sind, Jumala, annat runsaat
sateet, nddntyneen maasi sind
saat jdlleen kukoistamaan. Sinun
vdkesi eldd sielld, hyvyydessdsi si-
nd huolehdit kéyhistd, Jumala. Ps.
68:10-11

26.5. Jeesus vastasi hdnelle: ”Toti-
sesti, totisesti: jos ihminen ei syn-
ny uudesti, ylhddltd, hdn ei pddse
ndkemddn Jumalan valtakuntaa.”
Nikodemos kysyi: ”Miten joku voisi
vanhana syntyd?” Joh. 3:3-4

Nimipé&ivid

Tandin perjantaina: Tuukka, Touko
Huomenna lauantaina: Urpo
Ylihuomenna sunnuntaina:
Minna, Vilma, Vilhelmiina, Miina,
Mimmi

Mietelause

Urpaanuksesta kylmdkin kesd
lampidd.

Vanhaa sdiitietoa Askolasta

MERKKIPAIVIA
85-VUOTIAITA

A

Talousneuvos Eino Pankinjoht
Paloniemi 26.5 Pu-
dasjérvi. Matkoilla. Kiuruvesi.
Ylipormestari, val-
tiot. tri. Raimo Ilas-
kivi 26.5. Helsinki.
Muistamiset Maan-
puol. Tuki FI52 5780
0710009510, viesti
Raimo Ilaskivi 85 v.

0010 4590

50-VUOTIAITA

Ahti Siponen 21.5.

e,

Lastenhoitaja Sari
Siponen 19.7. Kiu-
ruvesi.

L

aja, YTM

Yhteinen vastaanotto kotona lauantaina 15.6.
klo 11-17. Mahdolliset muistamiset: Kiuruve-
den Rintamaveteraanit fi45 4600 0010 459127,
Kiuruveden Kehitysvammaistentuki fi37 4600

77.

Leipurit kisaavat

Koopenhami

Suomen Leipuriliiton lei-
purimaajoukkue kilpailee
sunnuntaina ja maanantaina
Ko66penhaminassa Pohjois-
maiden vilisestd leipomoalan
mestaruudesta. Kilpailun
jarjestdd Tanskan Leipuriliitto,
jasiihen osallistuvat Suomi,
Ruotsi, Norja ja Tanska.
Suomea kilpailussa edustaa
Suomen Leipuriliiton leipu-

Nassa

rimaajoukkue kokoonpanolla
Katri Mikinen, Elonen Oy
Leipomo (taitotyo), Joachim
Wunsch, Finnbakels Oy (ruoka-
leivit) ja Jari Viljamaa, Harjun
Leipomo Oy (kahvileivét).

Joukkueen valmentajana
jakilpailun tuomarina toimii
Veli-Matti Ahvenharju, Royal
Bakery Oy.

MT

KIRJA

Kololinnuille
kelpaa ponttokin

Jos haluaa
houkutella piha-
piiriinsi koloissa
pesivii lintuja,
niille kannattaa
tarjota poOnttoja.

Luontokirjailija Juha Laakso-
nen on koonnut tuoreimmassa
Pihan linnut ja pont6t -kirjas-
saan runsaan tietopaketin kolo-
pesijoisti ja niille rakennettavis-
ta pOntoista.

7Pikkulinnun ponttéjd on
rakennettu 1800-luvun lopulta
alkaen ja vesilinnun pontt6jé jo
paljon kauemmin, varmaan siiti
alkaen, kun on keksitty, ettd mu-
nat ovat hyvii syotiviaa”, kertoo
Laaksonen.

Jos joku ihmettelee, missd
koloja suosivat linnut pesivét
ennen kuin niille ryhdyttiin ra-
kentamaan p6ntt6jé, Laaksonen
muistuttaa tikkojen merkittévés-
té tyOsti kolojen rakentajina.

Jokainen koloissa pesivi laji
suosii omanlaistaan ponttotyyp-
pid ja myGs kokeneilla ponttojen
tekij6illd on niille omat niksinsa.

"Ammattimaiset pontottéjit
tietdvit, miten pontt6ja tehddén:
millaiset lentoaukot, sisédmitat ja
materiaalit ovat parhaita, mihin
ja miten pont6t on syyté ripus-
taa”, Laaksonen kirjoittaa.

Laaksosen kirjassa p##osa
ponttotiedoista on perdisin
kotkalaiselta Urpo Koposelta.
Hinelld on laaja kokemus pont-
téjen rakentamisesta, ja hin
pitdd jatkuvasti ylld noin 1500:aa
ponttoa.

Nelisenkymmenta
kolopesijaa

Pihan linnut ja pontot on tiet-
tdvésti ensimméinen Suomessa

MAIKKI KULMALA

Tallalnen haavasta valmistettu pontto kestdaa kauemmin, jos
sen kuorii, opastaa Juha Laaksonen.

julkaistu kattava teos linnunpon-
t6istd ja niiden asukkaista.

Suomessa pesii nelisenkym-
menti lintulajia koloissa, onka-
loissa, maakuopissa tai linnun-
pOntoissa.

Kirja listaa néistd 28 lajia
tavallisimpina pontoissd pesi-
vini lajeina. 15:td lajia pidetdin
liséksi sellaisina, joita voi yrittda
houkutella péntt66n. Itse hiukan
epdilen, kuinka hyvin képyti-
kan, homoétiaisen tai vistidrikin

houkuttelu ponttéihin mahtaa
onnistua.

Tutuista lajeista talitiainen,
kottarainen ja kirjosieppo ha-
keutuvat mielelld4n pihapiiriin
asetettuihin linnunponttéihin.
Myo6s vastirdkki pitdd ihmisen
tekemistd rakennelmista, mutta
varsinaiset sille tarjotut pontot
eivit lajia juurikaan houkuttele.

Laaksonen on koonnut laajasti
tietoa, mistd materiaaleista eri
linnut tekevit pesénsi ja kauanko
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pesén rakentaminen kestid. Hén
kertoo my6s, montako munaa
naaraat munivat, mink4 kokoisia
ja virisid ne ovat, kuten my®os,
hautooko koiras ja kuinka kauan
hautominen kesti4.

Linnut ja ihmiset nékevit
ponttdjen maailman eri nidko-
kulmista. Miké ihmisen mielesti
voi olla sievii ja koristeellista,
voi Laaksosen mukaan olla lin-
nuille jopa vaarallista. Esimer-
kiksi keraaminen p6ntt6 saattaa
olla pohjasta tiivis, jolloin sithen
kertyvi sadevesi hukuttaa poika-
set tai muovipénttd voi kuumen-
tua litkaa.

Lintu ei kaipaa ponttoon
maaliakaan. Perinteinen ké#sit-
telemiton ja hoylddméiton lauta
sekd vaneri ovat Laaksosen mu-
kaan satunnaiselle pontottijille
parhaita materiaaleja. Jos haluaa
tehdd p6énton luonnonpuusta
sorvaten, se kannattaa lahoami-
sen hidastamiseksi kuoria.

”P4dasia, ettei katto vuoda.
My6s pontén pohja kannattaa
rakentamistavasta riippumatta
upottaa, ettd vesi valuu hyvin
pois”, Laaksonen vinkkaa.

Kirjaan ei ole otettu petolin-
tujen avopesien rakentamista,
koska se on Laaksosen mukaan
ammattilaisten hommia. ”Peto-
lintujen pesintdavusta kannattaa
aina olla yhteydessi paikallisiin
lintumiehiin, jotka tietivit esi-
merkiksi meneilldéin olevista
seurannoista”, Laaksonen sanoo.

MAIKKI KULMALA

Juha Laaksonen: Pthan linnut
ja pontot - eloa pthaptiriin.
224 sivua. Paasilinna.
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Koulut paattyvat
1. kesakuuta

Lukuvuosi piittyy peruskou-
luissa ja lukioissa lauantaina 1.
kesikuuta. My6s ammatillisissa
oppilaitoksissa lukuvuosi paét-
tyy viikon 22 aikana.

Peruskoulun piittétodis-
tuksen saa noin 60000 nuorta,
ylioppilaaksi valmistuu 28100
ja ammattiin valmistuu 75300
opiskelijaa.

Ammattiin valmistuvista
55300 on perustutkinnon suo-
rittajia, 14700 opiskelijaa on
suorittanut ammattitutkinnon
ja 5300 erikoisammattitutkin-
non. Kaikista ammattiin val-
mistuvista 14 300 on suorittanut
tutkintonsa oppisopimuskoulu-
tuksessa.
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SANA SUNNUNTAIKSI

Fariseusten joukossa oli Nikodemos-niminen mies, juutalais-
ten neuvoston jdsen. Hdn tuli yolld Jeesuksen luo ja sanoi:
”Rabbi, me tieddmme, ettd sind olet Jumalan ldhettdmd opet-
taja. Ei kukaan pysty tekemddn sellaisia tunnustekoja kuin si-
nd, ellei Jumala ole héinen kanssaan.” Jeesus vastasi hénelle:
7Totisesti, totisesti: jos thminen ei synny uudesti, ylhddltd, hdn
ei pddse ndkemddn Jumalan valtakuntaa.” Nikodemos kysyi:
”Miten joku voisi vanhana syntyd? Miten joku voisi mennd ta-
kaisin ditinsd kohtuun ja syntyd toisen kerran?”

Jeesus vastasi: ”Totisesti, totisesti: jos thminen el synny ve-
destd ja Hengestd, hdn ei pddse Jumalan valtakuntaan. Mikd
on syntynyt lihasta, on lihaa, mikd on syntynyt Hengestd, on
henked. Ald kummeksu sitd, ettd sanoin sinulle: *Teiddn tdytyy
syntyd uudesti.” Tuuli puhaltaa missd tahtoo. Sind kuulet sen
huminan, mutta et tiedd, mistd se tulee ja minne se menee. Sa-
moin on jokaisen Hengestd syntyneen laita.”

”Miten tdmd kaikki on mahdollista?” Nikodemos kysy1.

Jeesus vastasi:

”Etko sind, Israelin opettaja, ymmdrrd sitd?

Totisesti, totisesti: me puhumme mitd tieddimme ja todis-
tamme siitd mitd olemme ndhneet, mutta te ette ota vastaan
meiddn todistustamme. Jos te ette usko, kun puhun teille td-
mdn maailman asioista, kuinka voisitte uskoa, kun puhun tai-
vaallisista! Kukaan ei ole noussut taivaaseen, paitsi hdn, joka
on taivaasta tdnne tullut: Thmisen Poika.

Niin kuin Mooses autiomaassa nosti kddrmeen korkealle,
niin on myds IThmisen Poika korotettava, jotta jokainen, joka
uskoo hdneen, saisi iankaikkisen eldmdn.”

Joh. 3:1-8

Pneumaattista

[ nsi sunnuntai on Pyhin Kolminaisuuden p#ivi.
. Helluntain jdlkeinen pyhépéivd omistettiin léntises-
s# kristikunnassa vuonna 1334 kirkon jumalauskon
syvimmille ilmaisulle - kolminaisuudelle. Pdivin

suomenkielinen otsikko on ”Salattu Jumala”. Uskontunnus-
tuksiemme ilmaisema yksi Jumala kolmessa persoonassa on
yhi tieteen ja tiedon aikakaudellakin jirkemme ulottumat-
tomissa. Siksipé kai monet modernina itsedin pitévit ilmoit-
tavat etteivit voi uskoa — samalla hekin kuitenkin toivovat
jotain jirjen yldpuolelle ulottuvaa tunnetta tai tietoisuutta.

Evankeliumissa etsijén ja ihmettelijdn paikalla on Nikode-
mos, Jeesuksen ajan juutalainen hallitusmies Jerusalemista.
Ministerismies ei kai kehdannut tulla p4ivilld paljon parja-
tun ja paivitellyn opettajan puheille, mutta tuolla kerralla yo6
oli pdivéi viisaampi. Uuden alun mahdollisuus, jota Jeesus
tarjoaa ja vaatiikin Nikodemokselta, taitaa olla juuri sité,
mitd mekin syvimméssimme janoamme. Vanhan uudista-
mista ei voi loputtomiin venyttis, vanha nahka vain ratkeaa
jossain rypynpoiston vaiheessa.

Evankelista Johannes leikittelee kreikan kielell, kun hin

kertoo Jeesuksen ja Nikodemoksen

-
o
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Ossi Poikonen

yokohtaamisesta. Kreikan kielessi
tuuli ja henki ovat sama sana - pneu-
ma - ja puheessa merkitys pitdd ym-
mirtii asiayhteydestd. Henki on kuin
tuuli ja tuuli on kuin henki - siindpa
hieno tapa kuvata jumalisuuden salai-
‘ suutta arjen ja elamén tasolla.

Me olemme tottuneet pneumatiik-
kaan teknisten ratkaisujen yhteydessa.
Ilman paineilmalla, siis kahlitulla
tuulella toimivia laitteitta ei yksikdin
tehdas toimisi. Tutuinta paineilma-

kiytto taitaa olla busseissa. Jousitus

toimii, jarrut toimivat ja ovet avautuvat ja sulkeutuvat, kuin-
kas muuten kuin pneumaattisesti. Ilman paineilmaa matka
padttyisi saman tien, ja joskus paukkupakkasilla paittyykin.
Eiko meidén ikuisuutta kaipaaville syddmillemme Juma-
lan hengen kosketus ole yhti olennaista kuin pneumatiikka
bussille. Pyhéd Kolminaisuus ei ole mikéén “tuulimyllyn ldm-
mittdjd”, jollaiseksi savolaiset mainitsevat turhanaikaisen.
Nikymitén Jumalan Henki tekee tyotdin meissd meididn
elamidnmatkamme aikana - nostaen ja kantaen, avaten ja
sulkien, jarruttaen ja pAéstien taas vapaaksi lihtemé#én.

Hyvin hengen matkaa ja hyvilld tuulella - vapaasti hen-
gittien ja ilman turhia paineita!

"Hyvvaaseno

lla pittaa”

Pekka Heikkisen leipomo tayttda sata vuotta

RITTA MUSTONEN

KAJAANI (MT)

Jos Kajaanista pitiisi tuoda tu-
liaisia, niin varma paikka niiden
ostoon on Vilikadulla, missi
sijaitsee Pekka Heikkisen leipo-
mo. Puu-uunileipii on leivottu
sata vuotta, ja remmissé on nel-
jas polvi yrittéjia.

Eikd vain puu-uunileipéi,
vaan satoja muita herkkuja ds-
sistd ja lusikkaleivisté voipulliin
ja tervakonvehteihin.

Nykyinen toimitusjohtaja
Kaija Marin tietdd, miksi lei-
pomo on menestynyt. "Meilld
on ollut ammatistaan tarkkoja
ja tiukkoja ihmisid. Leipomoa
on rakennettu kivi kiven pé#élle
eiki suurin laajennuksin.”

Pekka Heikkisen leipomo
haluaa olla paikallinen késity6n
tekijé, jossa ohjeena on, ettd
“hyvvii sen olla pittd4”.

”Aina pitid ajatella, etti ostai-
sinko ite omalla rahalla timén
tuotteen”, Marin linjaa.

Leipomoon kasvaneet
Kuopiolainen leipurinkisilli
Pekka Heikkinen perusti lei-
pomon Kajaaniin vuonna 1913.
Poika Tauno Heikkinen jatkoi
yritystd Saimi-vaimonsa kans-
sa.

Kaija Marin, Taunon ja Sai-
min vanhin tytér, kasvoi leipo-
mossa. Ylioppilaaksi paédstyddn
hén pé#itti, ettd tinne hin ei
ikin4 tule takaisin.

Mutta kuinkas kévikddn?
Aiti soitti, ettd tule dkkid toi-
hin, isd on sairaalassa. Veli oli
vasta opiskelemassa leipuriksi,
ja niin Kaija palasi Kajaaniin.
Veljen valmistuttua tyénjako oli
sama kuin aiemmilla polvilla:

Kaija Marinin aiti Saima Heikkinen teki toitad leipomossa
87-vuotiaaksi. Han kuoli viime maaliskuussa 97-vuotiaana.

velimies hoiti leipomon, Kaija
kahvila-myymilén.

Kunnes velikin sairauden ta-
kia joutui luopumaan leipomon
johdosta nelisen vuotta sitten.
Johtoon astui Kaija.

”Tein kaupat veljeni kanssa,

ja kaksi lapsistani ilmoitti, ettéd
he haluavat tulla téihin. Juuso
vetdd neljannen polven leipuri-
na leipomoa ja Kaisa myyntii.
Yhdessi johdetaan, ja miné vas-
taan taloushallinnosta”, Kaija
Marin selvittéa.

Ylped paikallisesta
Kaupankidynnin rakenne on
muuttunut rajusti kaupan ket-
juunnuttua. Pekka Heikkisen
tuotteilla oli vield 60-luvulla
lihes kaksisataa jilleenmyyjas,
kun nyt koko Kainuussa ei lie
niin monta kauppaa.

Nykyisin Pekka Heikkisen
leipid myydddn paikallisissa
ruokakaupoissa, mutta kondi-
toriatuotteet ovat tarjolla vain
omassa myyméldssi.

Tunnetuin tuote on edelleen
puu-uunileips, jota saa jopa
paikallisen ABC:n lounaalla,
mutta uutena nousee tervalei-
pa.

Esimerkiksi Sotkamon Jymyn
pesipallo-otteluissa Helsingissi
myydiin Kainuun kassia, jossa
on tervaleipéa.

Kaija Marin tunnetaan in-
nokkaana ldhiruuan puolusta-
jana. Han on mukana monissa
Kainuun elintarvikehankkeis-
sa.

”Mihin kuljen Kainuu a la
carte-leima otsassa. Varmaan
hautakiveenkin laitetaan se.
Paikalliset tuotteet on identi-
teettikysymys. Voin olla ylped
niistd ja kertoa, mitd me osa-
taan.”

”Meidén leipé on ihan erilai-
nen kuin linsisuomalainen. Se
kertoo tavasta eldd taalla. Silla
on my6s suuri taloudellinen
merkitys. Paikallinen elintar-
vike vetdd matkailijoita ja tyol-
listd4.”

RITTA MUSTONEN

Pekka Hetkkinen & Kumpp.

100 vuotta. Kajaanin Valikadulla
mustikillinen kakkuteltta
sunnuntaina 26.5.



