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farmari-näyttely

Kurikkalaisesta vuohenjuustos-
ta, lapualaisista juureksista, sei-
näjokisista leivistä ja monesta 
muusta paikallisesta tuotteesta 
on rakennettu Trahteeri-
ravintolan ruokalista Farmari-
messujen ajaksi.

Ravintola tarjoaa asiakkail-
leen pääosin eteläpohjalaisista 
raaka-aineista valmistettua 
lounasta. Noin 70 prosenttia 
raaka-aineista on hankittu 
maakunnan alueelta, ja osa on 
lähituotannon lisäksi luomua.

”Perunat ja juurekset tulevat 
Lapualta, kananmunat Kurikas-
ta, paahtopaisti ja kukonrinta 
Nurmosta ja talkkunajauho 
Jalasjärveltä”, Trahteeri-ravin-
tolan emäntä Hannele Laurila 
antaa esimerkkejä.

Suurin osa ruuasta valmiste-
taan paikan päällä ravintolan 
omassa keittiössä.

”Ruuassa on oman käden 
makua. Kaikki kylmät ruuat ja 
jälkiruuat on valmistettu alusta 
loppuun täällä, kuten myös osa 
lämpimistä ruuista”, Laurila 
kertoo.

Messualueen vieressä Elin-
keinotalossa sijaitsevassa ravin-
tolassa on varauduttu 250–350 
ruokailijaan päivittäin. Kysyn-
tää lähiruokamenulle on ollut 
jo ennakkoon.

”Varauksia on tehty paljon, ja 
myös ruokalippuja on jo myyty. 
Tästä huolimatta syömään pää-
see ilman ennakkotoimiakin.”

Ruokaa kuin  
pohjalaisissa pidoissa
Vaikka Farmari on ollut Sei-
näjoella jo kertaalleen vuonna 

2006, on tässä mittakaavassa 
järjestettävä lähiruokaravintola 
uutta.

”Edellisellä kerralla raaka-
aineiden saatavuus ei ollut niin 
hyvä kuin nyt. Koska tarjonta 
on lisääntynyt, päätimme, että 
nyt on lähiruokamenun aika”, 
Laurila perustelee.

Ravintolassa uskotaan, että 
ruokalistalle on kysyntää.

”Olemme luottavaisia, koska 
menumme on herättänyt jo en-
nakkoon niin hyvän kysynnän. 
Meillä maku ja laatu ratkaise-
vat.”

Ravintolan Trahteeri-nimi 
on eteläpohjanmaan murretta 
ja tarkoittaa komeita tarjoiluja. 
Myös messuvieraita luvataan 
ruokkia nimen velvoittamalla 
tavalla.

”Vaikka ruokalajimme eivät 
ole perinteisiä pohjalaisia, pe-
rinteistä pohjalaista on se, että 
ruokaa on runsain mitoin kuin 
pohjalaisissa pidoissa ikään. 
Periaate täällä Pohjanmaalla on 
ollut, että nälkäisenä ei saa pois 
lähteä”, Laurila päättää.

ANNIINA KESO

Trahteeri ruokkii messukävijöitä 
pohjalaisella lähiruualla
Paikallisten  
raaka-aineiden  
hyvä saatavuus  
mahdollistaa  
lähiruokamenun  
tarjoamisen  
Farmarissa.  
Ravintolassa  
uskotaan ruuan  
löytävän syöjänsä.

Heli Kallio ja Hannele Laurila esivalmistelevat Farmarin avajaispäivänä tarjoiltavaa  
Simmental-lihapataa. Liha on ilmajokista naudanlihaa.

Saara Olkkonen

Jos oli näyttelyn rakentaminen 
iso työ, purkaminen on vielä 
kiihkeämpää.

Alue pitää siivota ennalleen 
keskiviikkoon puoleen päivään 
mennessä, sillä silloin paikalle 
saapuvat karavaanarit, jotka 
alkavat valmistautua viikon-
lopun tangomarkkinoihin, 
toteaa näyttelypäällikkö Henri 
Honkala Proagria Etelä-Poh-
janmaalta.

Aikataulu on niin tiukka, että 
töitä tehdään kahdessa vuoros-
sa. Honkala uskoo, että urakasta 
selvitään. Rakentaminenkin 
sujui hyvin aikataulussa.

Viikonloppuna satoi reip-

paasti, ja märkyys haittasi jon-
kin verran rakentamista, kun 
raskailla koneilla jouduttiin 
liikkumaan pehmenneillä nur-
mikoilla. Jäljet paikattiin kuo-
rikkeella, eikä näyttelyssä tule 
kulkuongelmia.

Suurin osa näyttelykentästä 
on asfalttia tai sorapintaa.

Honkala on kiertänyt kent-
tää ja todennut sen koon. Hän 
suosittelee tulijoita miettimään 
etukäteen kiinnostavimmat 
kohteet. Koko alueen kiertämi-
nen on iso urakka yhdessä päi-
vässä varsinkin, kun suuri osa 
ajasta kuluu tuttuja tavatessa.

VEIKKO NIITTYMAA

Tangomarkkinat  
heti perään

Farmarin konekenttä levittäy-
tyy Areena-hallin parkkipai-
kalla samassa paikassa kuin 
edellisessä näyttelyssä seitse-
män vuotta sitten. Lisää tilaa on 
saatu kampusalueelta.

Mukana ovat kaikki isot toi-
mijat Hankkijasta ja Keskosta 
Valtraan. Agritek tuo nähtäville 
ensimmäistä kertaa järeät rum-

pupuimurit.
Isot toimijat olivat liikkeellä 

jo viime syksynä ja miettivät 
mukaan tulemista. Tammikuus-
sa tiedettiin, että kaikki alan 
keskeiset toimijat ovat paikalla, 
kertoo konekentän päällikkö 
Timo Pajula Pro Agria Etelä-
Pohjanmaalta.
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Kaikki suuret  
koneosastolla

Saara Olkkonen

Kotieläinosastolla käytetään kuivikkeena turpeen lisäksi olkea, olkipellettiä ja hamppua. Lypsylehmien parsia valmistelemassa Elina Siirilä ja Pirjetta Samppala.

Farmarin mittava kotieläinosas-
to täyttyi vauhdilla eilen tiistai-
na, kun suurin osa näyttelyyn 
osallistuvista eläimistä saapui.

”Melkein kaikki naudat tule-
vat tänään”, kotieläinosastosta 
vastaava Arja Talvilahti Etelä-
Pohjanmaan Pro Agriasta kertoi 
tiistaina.

Kaikkiaan näyttelyyn tulee 
runsaat 200 nautaa sekä iso 
joukko muun muassa lampaita, 
vuohia, hevosia, sikoja ja siipi-
karjaa.

Mukana on kolme keinosie-
mennyssonnia sekä kolme ravi-
kuninkaallista.

Osa eläimistä viipyy Farma-
rissa koko näyttelyn ajan, osa 
käy vain vierailulla tietyn rodun 
näyttelypäivänä.

Suurimpia kuuluisuuksia, 
ravikuninkaallisia, omistajat 
eivät jätä näyttelyyn yöksi, vaan 

ne kuljetetaan kotitalliin lepää-
mään.

Paalikaupalla olkea,  
turvetta ja säilörehua
Kaikki saapuvat eläimet käyvät 
läpi lääkärintarkastuksen, jonka 
jälkeen ne ohjataan omille pai-
koilleen.

Parsissa ja karsinoissa näytte-
lytähtiä odottivat kurikkalaisel-
ta tilalta ostetut oljet.

”Hyvännäköistä olkea hankit-
tiin lehti-ilmoituksen kautta 40 
suurpaalia”, Talvilahti kertoo.

Olkien lisäksi kotieläinosas-
tolla kuluu näyttelyn aikana 
noin 4 000 kiloa kuivaa heinää 
ja ainakin 35 pyöröpaalia säilö-
rehua. Turvepaaleja on varattu 
350.

”Tuottajat käyttävät eläimille 
mieluiten kuivaa heinää näytte-
lyssä, joten sitä kuluu eniten.”

Säilörehua on varattu sekä 
luomuna että tavanomaisena. 
Rehu tulee Lapualta ja Nur-
mosta.

Väkirehut tulevat A-tuotta-
jilta, mutta moni omistaja tuo 
mukanaan eläimille tutut rehut.

Maito viemäriin,  
lanta kompostoitumaan
Eläinten hoidosta, kuten kui-
vituksesta ja lypsyistä, huoleh-

tivat kilpailueläimillä niiden 
omistajat.

Näytille kutsutuista eläimistä 
pitää huolta Pro Agrian väki, 
apunaan muun muassa harjoit-
telijoita. Järjestäjä huolehtii 
myös yövartioinnista.

Lehmät lypsetään putkilyp-
sykoneella 16-paikkaisessa lyp-
syparressa. Lisäksi on varalta 
muutama kannukone ja oma 
lypsykone vuohille. Lypsyistä 

huolehtivat eläinten omistajat.
Iltalypsy järjestetään joka 

päivä kello 17, jotta yleisö pääsee 
seuraamaan lypsytyötä.

Näyttelyssä lypsetty maito 
joutuu hygieniasyistä hävitet-
täväksi.

”Turvallisuuden vuoksi sitä 
ei pääse maistamaan, vaikka se 
varmaan esimerkiksi kaupun-
kilaisia kiinnostaisi”, Talvilahti 
toteaa.

Näyttelyssä syntyvää lantaa ei 
sentään kuljeteta kaatopaikalle. 
Se kootaan vaihtolavalle, ja kul-
jetetaan läheiselle maatilalle 
kompostoitavaksi.

Osa eläimistä  
ei voi palata kotiin
Eläinosaston rakentamisen ja 
käytännön hoitotyön lisäksi jär-
jestäjille on aiheuttanut työtä 
tautiriskien minimoiminen.

Siinä on tehty tiivistä yhteis-
työtä Eläintautien turvallisuus-
yhdistys ETT:n kanssa.

Kaikki näyttelyyn tulevat 
naudat on tutkittu ennalta my-
koplasman varalta ja testattu 
salmonellan varalta.

Tästä huolimatta osa eläimis-
tä ei voi tautiriskien vuoksi pa-
lata näyttelystä enää lähtötilalle 
takaisin.

Sioille on jo tiedossa uusi koti 
näyttelyn jälkeen, luomuka-
noista ja jalostuslampoloiden 
lampaista osa vielä etsii ostajaa.

Keinosiemennyssonnit läh-
tevät näyttelystä teurastamoon, 
samoin muutamat liharotuisista 
naudoista.

”Joskus tosin on käynyt niin, 
että teuraaksi lähdössä ollut 
sonni on ostettu tilasonniksi”, 
Talvilahti kertoo.

TERHI TORIKKA

Kuiva heinä on suosittu näyttelyeväs

Farmarissa järjestetään useita 
seminaareja sekä palkintojen 
jakotilaisuuksia.

Keskiviikkona erikoiskasvi-
osastolla järjestetään peruna-
seminaari. Esityksiä on muun 
muassa markkinatilanteesta, 
uutuuslajikkeista sekä maan 
rakenteen parantamisesta.

Torstaina Areenassa järjes-
tetään Ohrasta on moneksi 
-seminaari. Puhumassa ovat 
työ- ja elinkeinoministeriön 
osastopäällikkö Esa Härmälä, 
Altian toimitusjohtaja Esa Pan-
kakoski ja Altian hankintapääl-
likkö Kari Kiltilä. Esitelmien 
aiheina ovat uusiutuva energia 
sekä kasvukauden näkymät.

Torstaina Seinäjoen lukiolla 
järjestetään urakointiseminaa-
ri. Työtehoseuran ja Konevies-

tin järjestämässä seminaarissa 
aiheina ovat muun muassa ura-
kointihinnat, traktorikuljetus-
ten ammattipätevyysasiat sekä 
urakoitsijan vakuutukset.

Torstaina palkitaan mai-
dontuottajia. Areenassa Valion 
maitojuhlassa jaetaan laatukyl-
tit sekä Artturi-kisan palkinnot.

Vuoden sikateko -palkinto 
jaetaan Areenassa torstaina. 
Kotieläinkentällä on torstaina 
sikayrittäjien sikaseminaari.

Metsälavalla metsäkeskus-
teluun osallistuvat torstaina 
keskustan puheenjohtaja Juha 
Sipilä, maa- ja metsätalousmi-
nisteri Jari Koskinen, MTK:n 
puheenjohtaja Juha Marttila 
sekä Suomen Sahojen puheen-
johtaja Esa Hakamäki.
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Seminaareja ja  
palkintoja tiedossa

Osa eläimistä  
ei voi tauti­

riskien vuoksi  
palata näyttelystä 
enää lähtötilalle  
takaisin.

Iltalypsy  
järjestetään 

joka päivä kello 17, 
jotta yleisö pääsee 
seuraamaan  
lypsytyötä.
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Seinäjoen kaupungin osastolla 
Areena-hallissa paneudutaan 
ruokaan. Osastolla kuulee ruo-
kamaakunnan eli -provinssin 
tuoreet kuulumiset.

Samalla voi tutustua vuoden 
2016 asuntomessuihin, joka ra-
kennetaan kivenheiton päähän 
Farmari-alueesta, toteaa kau-
punginjohtaja Jorma Rasinmä-
ki, joka päivystää messuosastol-
la perjantaina iltapäivällä.

Kaupungin huippu-urheilijat 
tähdittävät messumenoa. Mou-

karinheittäjä Olli-Pekka Karja-
laisen tapaa osastolla keskiviik-
kona iltapäivällä ja pikaluiste-
lijat Tommi Pullin torstaina ja 
Elina Riskun perjantaina.

Elintarvikeala on valittu 
Etelä-Pohjanmaan maakunnan 
ja Seinäjoen kaupungin kär-
kialaksi, ja sen annetaan näkyä 
messuosastolla. Maakunnasta 
aiotaan tehdä tunnettu Ruoka-
provinssi sekä kansallisesti että 
kansainvälisesti.
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Seinäjoen kaupunki 
keskittyy ruokaan

Ruuassa on oman käden makua. Kaikki kylmät ruuat ja jälkiruuat on valmistettu  
alusta loppuun täällä, kuten myös osa lämpimistä ruuista. Emäntä Hannele Laurila, Trahteeri-ravintola

Farmari-näyttelyn 
tutustumiskohteina 
Aittomäen tilalla Seinäjoella

Lisätietoja: 
agrimarket.fi 

•  Lannoitustasokoe
Wappu ja Epos-kevätvehnälajikkeet 
150, 170 ja 200 kg:n typpilannoitustasoilla

•  Uutuuslajikkeiden havaintokaistat
- Akseli, Eemeli ja Steinar-kaurat
- Aukusti, Edvin, Harbinger, Iron, 
  Posada ja Propino -ohrat
- Wappu, Wanamo, Marble ja 
  Trappe-kevätvehnät

• Kaukolämmöllä toimiva viljankuivuri

150, 170 ja 200 kg:n typpilannoitustasoilla

 Kaukolämmöllä toimiva viljankuivuri

Opastus kohteille 
Suupohjantie 83 kohdalta 

ke – la klo 15–18


