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Tyopaikka ei enéi ole itsestdin selvyys kenellekéén.
TOIMITUSJOHTAJA JOUKO LAITINEN, JYVASKYLAN UUSYRITYSKESKUS

Koe-era luomubroilereita varttuu
Huhtalan tilalla Kauhavalla

Huhtalan
luomukanalassa
kiyskentelee

7 000 broileria.
Siipikarja tuotiin
tilalle Tanskasta.

KAUHAVA (MT)
Kauhavalainen Hermanni
Huhtala siirtyi luomutuotan-
toon pari vuotta sitten. Vuonna
2011 alkanut luomukalkkunoi-
den tuotanto vaihtui alkuvuo-
desta 2013 luomubroilereihin.
”Usein kuulee sanottavan,
ettei timi Suomessa kannata.
Itse olen ihmetellyt tuollaista
asennetta. Jos luomubroileri
kannattaa Tanskassa, niin mik-
sei sitten tailldkin”, Huhtala

kysyy.
Hubhtalan tilalla on nyt 7 000
luomubroilerin suuruinen

koekasvatuseri. Poikaset ovat
perdisin tanskalaistilalta, josta
ne tuotiin Kauhavalle untuvik-
koina.

Luomubroilerit

ovat terveempia
Luomubroilereiden kasvatus
on luonnollisesti tavanomaista
tuotantoa hintavampaa.

Hubbard-rotuisille broile-
reille on tarjolla enemmén tilaa
ja valoa, ja niiden kasvuaika on
tuplasti tavanomaista pidempi,
70 vuorokautta. Lisiksi eldimet
ulkoilevat.

”Niitd ei ole tarvinnut laakita
mitenkddn ja kuolleisuus on
ollut todella pieni. Linnuilla
pyyhkii hyvin, ne ovat olleet
terveiti ja terhakoita”, Huhtala
toteaa.

Pidemméllé kasvuajalla pyri-
tdén ehkdiseméin broilereiden
terveysongelmia, kuten jalka- ja
sydénvaivoja.

Niiden ruokkimiseen kiy-
tetddn sekd ulkomailta tuotua
luomutiivistett4 ettd tilan omaa
rehua.

”Pohjana ruokinnassa on luo-
mutiiviste, josta broilerit saavat
hivenaineet ja vitamiinit. Se
tulee tdnne Tanskasta Suomen
rehun toimittamana.”

1 600 neliota ylarajana
Suomessa

Luomubroilerit saapuvat
Kauhavalle tanskalaistilalta,
jossa on periti 100 000 lintua.
Suomessa luomupuolella broi-
lereita saa yhdelli tilalla pitéda
enintddn 1600 nelion laajui-
sella alueella, joten lintujen
maksimiméérd on 7 000 yksilon
paikkeilla.

”Samassa EU:ssa Tanskan
kanssa ollaan, mutta jostain
syystd rajoitukset ovat luo-
mupuolella Suomessa paljon
tiukempia. Omaa kohtaloa
ajatellen 1600 neliotd on liian
pieni mééri, jotta silld tekisi
koko toimeentulonsa”, myss
lihakarjaa kasvattava Huhtala
summaa.

Hén kuitenkin luottaa sii-
hen, ettd luomubroilerialalle
ilmaantuu Suomessa lisdi yrit-
téjid.

”Ala ei voi tiillid perustua pa-
riin isoon kasvattamoon, silld
rajoitusten vuoksi niiti ei salli-
ta. Tuotannon on rakennuttava
usean pienen toimijan varaan.”

Epédvarmuustekijoistd huo-
limatta Huhtalan asenne on
luottavainen. Hin uskoo, ettd
markkinoiden rakenne muun-
tuu jatkossa entisti enemmain

Uusi yritys broilerimarkkinoille

Syksyn aikana Lietoon valmistuu
uusi, itsenidinen broilerteurasta-
mo seki leikkaamo ja jatkojalos-
tamo.

Rakentaja on Huttulan Kukko
Oy, joka on juuri aloittanut toi-
mintansa. Yhtién teurastamat
broilerit tulevat Kirsi ja Marko
Nummelan kasvattamosta.
Nummelat ovat myos yhtién
omistajia.

”Aluksi teurastamme noin
kaksi miljoonaa kiloa vuodessa.
Katsotaan sitten, miten tuotteet
menevit kaupaksi ja miten liike-
vaihto kehittyy”, kertoo yhtion
toimitusjohtaja Mikko Karell.
Tarkkaa tavoitetta liikevaihdolle
hin ei kerro.

Tavoitteena on, ettd uusi yhtié
heréttid tuottajien kiinnostusta
jopa niin paljon, ettd toimintaa
on mahdollista laajentaa.

”Kun koko ketju on omissa ké-

Hermanni Huhtala uskoo, etta luomubroileriala menestyy Suomessa. Han suosittelee luomua my6s muille maataloustuottajille

7 000 luomubroilerin koe-era tuotiin kauhavalaiselle tilalle
Tanskasta.

luomutuotantoa suosivaan
suuntaan.

”Syystalvesta ndhdéén, kiyko
tuote kaupaksi. Silloin kaupan
piidssi analysoidaan tilannetta
jakeskustellaan jatkosta. Miké-

) Aluksi
teurastamme

noin kaksi

miljoonaa kiloa

vuodessa.«

MIKKO KARELL

sissi, pystymme tarjoamaan l4pi-
nikyvyytti ja laatua. Tieddmme
misti linnut ovat kotoisin, miti
ne ovat sybneet ja millaisissa
oloissa kasvaneet”, Karell vertaa
yritystd suuriin suomalaisiin
broilertaloihin.

Alussa Huttulan Kukon tuo-
tevalikoimaan kuuluvat kulutta-
jille ja HoReCa-sektorille suun-
natut maustamattomat broilerit,
koipireidet, fileet, suikaleet,
kuutiot ja palat.

li koekasvatuseri onnistuu hy-
vin, kannattaa tilalle perustaa
oma hautomo sen sijaan, etti
eldinainesta kuljetetaan ténne
poikasina.”

JUKKA KOIVULA

ESKO KESKI-VAHALA
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Luomubroilerikokeilu kiynnistyi
kaupan ja lihatalon aloitteesta

KAUHAVA (MT)
Maataloustuottaja Hermanni
Huhtala, luomulihatuoteita
valmistava Pajuniemi Oy seki
kaupan S-ryhma paittivit yh-
dessi testata luomubroilerei-
den menestymista.

Kauhavalla kasvanut eri tu-
lee myyntiin kaikkiin Suomen
Prismoihin.

”Ensimmadiset pakastetoimi-
tukset ovat jo 1dhteneet. Tuore-
toimitukset alkavat keskiviik-
kona aamulla, jaloppuviikosta
Prismoissa on luomubroilerei-
den tuorevalikoimia. Myos ensi
viikolla tuore er# toimitetaan
torstaiksi kauppoihin”, Arto
Jokinen Pajuniemi Oy:sté to-
teaa.

Kauppa jalihatalo
aloitteellisia
Kauppa ja lihatalo olivat
koehankkeessa aloitteellisia
tuottajan suuntaan, silld luo-
mubroilerille niyttdisi nyt
avautuvan markkinoita.
”Uskomme, ettd tdstd tulee
ennen pitkdd sellainen tuote,

Ensimmaiset

) pakaste-

toimitukset

ovat jo lahteneet.
Tuoretoimitukset
alkavat
keskiviikkona
aamulla.«

ARTO JOKINEN

jota on saatavilla tasaisesti ym-
périvuotisesti. Ketjussa on tie-
tenkin vield rakentamista. Nyt
katsotaan, miten timi ldhtee
toimimaan ja mitki ovat kulut-
tajien reaktiot”, Jokinen sanoo.

”Meilld oli ensin tavanomais-
ta kalkkunaa, sitten luomukalk-
kunaa. Kalkkunan menekki on
kuitenkin huomattavasti pie-
nempéi kuin broilerin. Oletim-

me Pajuniemen ja S-ryhmin
kanssa, ettd luomubroilerille
on tulevaisuudessakin enem-
méin kysyntdd”, Hermanni
Hubhtala taustoittaa.

Piiatostd haudottiin koko
talvi ja luomubroilerihanke
kiynnistettiin kevaall4.

?Olin miettinyt luomutuo-
tantoon siirtymisti jo vuosia.
Meilld on perunaa viljelty aina
kasvipuolella pédsuuntana.
Sitd piti ruiskuttaa niin paljon
ruttoa vastaan, ettd torjunta-
aineisiin alkoi tulla itselld
yliherkkyyttd. Luomussa nii-
td ongelmia ei ole”, Huhtala
miettii.

Lopullisen toytdisyn luomu-
puolelle siirtymiselle antoi kui-
tenkin lannoitetehdas Kemiran
myynti Yaralle.

”Lannoitteiden hinnat nos-
tettiin niin korkealle, ettd koko
juttu tympdisi toden teolla.
Sehén lahjoitettiin puoli-ilmai-
seksi. Siind vaiheessa piitin,
etten ole kylla tdssd kuviossa
en#d mukana.”

JUKKA KOIVULA

Suomen lahetettava
budjettisuunnitelma

ensi kertaa EU:lle
"Budjettivalta pysyy kotimaassa”

Komissaari Olli Rehnin ka-
binetin jdsen Taneli Lahti
painottaa, ettd on turha peléti
komission ottavan kotimaisessa
budjettipolitiikassa méériys-
vallan. Eduskunta siilyttd4 si-
ten ylimmin budjettivallan.

Toukokuun lopussa voimaan
astunut budjettikuripaketti
velvoittaa jisenmaat toimitta-
maan budjettisuunnitelmansa
EU:lle lokakuun puolivilissi.
Komissio tarkistaa marraskuun
loppuun mennessi, vastaako
suunnitelma niitd suosituksia,
joita komissio on alkuvuodesta
antanut.

Velvoittavaa pakkoa ei Lah-
den mukaan ole, koska komissi-
olla ei ole lain antamia keinoja
puuttua kansallisiin suunnitel-
miin.

”Jisenmaata ei voi viedd
asiasta tuomioistuimeen”, hin
muistutti.

Budjettikuripaketti on kylla-
kin laadittu niin tiukaksi kuin
nykyisten perussopimusten
mukaan voidaan menni, hin
sanoi.

Komission kovin keino on se,
ettd jisenmaa saa pyynnon laa-
tia uusi budjettisuunnitelma,
jos alkuperiinen ei komissiolle
kelpaa.

60 prosentin
kriisirajalahenee

Taneli Lahti totesi, etti Suomen
valtionvelka lihestyy Euroopan
keskuspankin asettamaa kriisi-
rajaa eli 60 prosenttia brutto-
kansantuotteesta (bkt). Hin

ei kuitenkaan halunnut ldhted
ennakoimaan, luetaanko Suomi
sen vuoksi ensi kertaa kriisimai-
den joukkoon.

Valtiovarainministerién
apulaisosastopiillikko Ilkka
Kajaste katsoo, etti Suomea
tulisi kisitelld yhdenmukaisesti
muiden jisenmaiden kanssa.

Silloin pelkké valtionvelan
kasvu ei vield olisi riittdvi pe-
ruste asettaa Suomea alijaima-
sddnnosten alaiseksi.

Hén viittasi Italiaan ja Slov-
eniaan, joilla kummallakin on
julkista velkaa yli 60 prosenttia
bkt:sta. Ttalia on silti vapautettu
alijiimimenettelystd ja Slo-
veniaa ei vield ole sithen m&a-
ritty.

Kajaste pitd4 sinéinsi jirke-
vini sitéd, ettd komissio seuraa,
kuinka jisenmaat noudattavat
velvotteitaan talouskriisien
hoidossa, jottei vanhoja virheité
toistettaisi. EU vajosi historian-
sa pahimaan taantumaan, kun
useampi jisenmaa kaunisteli
komissiolle toimittamiaan luku-
jakansantalouden tilanteesta.

Hién kuitenkin myés epdili
uuden jirjestelyn monimut-
kaisuutta. Jidsenmailta muun
muassa edellytetdin vaiku-
tusarvioita useamman vuoden
eteenpéin.

”Sopii toivoa, ettei komissio
ota niit4 liian vakavasti.”

Budjettikuripaketista kesku-
teltiin EU-komission Suomen
toimiston yleisotilaisuudessa
maanantaina Helsingiss&.

KAIJALEENA RUNSTEN

Akateemiset ja
tyottomat perustavat
tietoyrityksia

Korkeasti koulutetut seki tyot-
tomiksi jddneet kiinnostuvat
yrityksen perustamisesta. He
ryhtyvit pelintekijoiksi, tieto-
tekniikan tyrittdjiksi tai terve-
ysalalle.

Uusyrityskeskuksissa asi-
oineista joka neljinnelld on
yliopistotason koulutus. Joka
neljids neuvojen kysyja poti ty6t-
tomyyttd. Kummankin osuudet
nousivat kolmisen prosenttia
alkuvuonna.

Jyviskyldn seudulla kor-
keasti koulutetut perustavat yli
40 prosenttia uusyrityksista.
Kaupungissa yliopisto ja am-
mattikorkeakoulu siséllyttavit
yrityskursseja tutkinto-ohjel-
miinsa.

Toimitusjohtaja Jouko
Laitinen Jyviskyldn uusyri-
tyskeskuksesta ei usko, ettd
yrittdjyyttd ei koeta morkond
muuallakaan maassa - niin kuin
joskus on koettu. Puolet uus-
yrityskeskuksessa asioineista
perustaa yrityksen.

”Ty6paikka ei enii ole itses-
tddn selvyys kellekdin.”

Korkeasti koulutetun yritys
liittyy yleensd omaan alaan.
Syntyy tietotekniikan yrityksid
jakonsultoinnin tarjoajia. Moni
yritys liittyy terveydenhuoltoon
tai litkkuntaan. Yksi osti kenk-
kaupan.

Uusyrityskeskusten asian-
tuntijoilta kysytddn varsinkin
starttirahasta ja aloittavan
yrittdjdn tuista. Kannattavuus-
laskelmia halutaan ja lausuntoa
Finveran lainaan. Yritysideoita
harkitaan ja hiotaan.

”Yritystd suunnittelevat
haluavat ammattitaitoista neu-
vontaa ja sparrausta”, toimitus-

johtaja Pia Backman Suomen
Uusyrityskeskuksista sanoo.

Asiakaskiyntejd uusyritys-
keskuksissa oli melkein 28 000
tammi-kesidkuussa. Joka kol-
mas asioi ensi kertaa. Naisia oli
puolet ja nuoria alle 25-vuotiai-
ta joka kymmenes.

Uuden yrityksen perusti
alkuvuonna melkein 4000
uusyrityskeskuksen palveluja
hy6dyntineisti. Yrityksii aloit-
ti nyt yksi prosentti vihemmin
kuin vuosi sitten.

Eniten uusia yrityksid perus-
tettiin palvelualalle. Kauppa
tulee seuraavana ja teollisuus
kolmantena. Vuonna 2011 puo-
lessavuodessa syntyi 4 400 uut-
ta yritystd uusyrityskeskusten
avulla.

Backman laskee uusyritys-
keskusten markkinaosuudeksi
puolet uusista yrityksisté.
Elinkeinoeldmén tutkimuslai-
tos Etla arvioi 15000-16 000
yrityksen aloittavan maassa
vuosittain.

Suomessa Tilastokeskus
raportoi  yli 9200 uudesta
yrityksestd Suomessa tammi-
maaliskuussa. Yrityksid aloitti
74 prosenttia vihemméin kuin
vuosi sitten.

Suomessa toimii 32 uusyri-
tyskeskusta. Ne kattavat 200
kuntaa, jotka valtion ja paikal-
listen yritysten ohella rahoit-
tavat toimintaa. Kainuussa ja
pohjoisessa on yritysneuvon-
nan katvealueita.

Uusyrityskeskukset neuvovat
kysyjdd maksutta. Yhdeksin
kymmenesti perustetusta yri-
tyksestd jatkaa kahden vuoden
paista.

JUHANI VIITALA

Hinta kaupan tiskissi on hie-
man tavanomaista korkeampi,
Karell arvio. Héin luottaa siihen,
ettd kuluttajat haluavat sen mak-
saa. Koska tuotantomééri on
aluksi pieni, luotetaan paikalli-
seen vetovoimaan.

”Olemme ldhestyneet kauppa-
ketjuja avoimin mielin”, Karell
kuvailee.

Yhtién nimessd komeilee
kukko ja tiedotteessa kerrotaan
herkkukanoista, vaikka kyseessé
on broilerinliha. Karellin mu-
kaan kukko valittiin, koska se
sointuu Huttula-nimen kanssa.
Lopullinen bréndi ja tuotenimi
paljastetaan my6hemmin.

Nummeloiden ja Karellin
liséksi yrityksessd on mukana
keittiomestari Jyrki Sukula.
Tehtaanjohtajaksi on valittu
Petri Toivola.

MAIJA ALA-SIURUA

AGR1//MARKET

maito

www.agrimarket.fi ¢ www.suomenrehu.fi

El

KKYY




