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terve kotieläin

Meijerissä tehtävistä maito-
analyyseista saadaan tärkeää 
tietoa paitsi maidon laadusta 
myös lypsykarjan terveydestä, 
kertoo Maitohygienialiiton 
toiminnanjohtaja Marjatta 
Rahkio.

”Analyysitulokset vaikut-
tavat ennen muuta maidon 
laatuluokkaan ja sitä kautta 
hinnoitteluun, mutta luon-
nollisesti ne kertovat tilalle 
myös esimerkiksi ruokinnan 
onnistumisesta. Soluluku taas 
voi paljastaa karjassa piilevän 
utaretulehduksen.”

Jokaisesta maidon keräily-
auton kuormasta määritetään 
meijerissä rutiininomaisesti 
antibioottijäämät.

Antibioottijäämien testaa-
minen perustuu lakiin.

Laki vaatii myös solu- ja 
bakteerilukujen säännöllistä 
määrittämistä kahdesti kuu-
kaudessa.

”Se, montako kertaa kuukau-
dessa solut ja bakteerit tilan 
maidosta tutkitaan, riippuu 
meijerin omista käytännöistä. 
Usein ne tutkitaan kolme tai 
neljäkin kertaa kuukaudessa. 
Joka tapauksessa useammin 
kuin mikä on lainsäädäntövaa-
timus.”

Antibioottijäämiä löytyy maidosta harvoin
Maitoauton  
kuljettaja ottaa  
näytteen antibiootti
jäämien varalta  
jokaisen tilan  
säiliöstä. Yli  
10-asteista maitoa  
ei oteta  
kuljetukseen.

Näin meijeri tutkii tankkimaidon

TILA MEIJERI
Maito noudetaan tilalta.
Jokaisen tilan maidosta 
otetaan automaattisesti 
erilleen maitonäyte.

Jokaisesta säiliöllisestä 
analysoidaan antibiootti-
jäämät. Jos jäämiä löytyy, 
sen alkuperä selvitetään 
auton ottamasta tilakohtai-
sesta maitonäytteestä.

Jokaisen tilan toimittamasta 
maidosta testataan 2–3 
kertaa kuukaudessa solu- ja 
bakteeriluku. Testi tehdään 
auton ottamasta tilakohtai-
sesta maitonäytteestä.

Tilakohtaisen 
näyte on osa 

lainsäädännön  
edellyttämää  
menettelyä ja oma-
valvontaa, jonka 
avulla meijeri  
varmistuu, että 
maatilalta lähtevä 
maito täyttää  
vaatimukset.«
marjatta rahkio

>> Näytteen lisäksi 
aistinvarainen arviointi
Eri tiloilta samaan kuormaan 
kerätty maito sekoittuu keräi-
lyauton säiliössä, eikä meijeris-
sä voida  enää erotella maitoa 
tiloittain.

Tämän vuoksi jokaisen tilan 
maidosta otetaan näyte samal-
la kun tilasäiliö tyhjennetään 
autoon.

”Jos kuormasta löytyy jää-
miä antibiootista, jokaisen 
tilan maitonäytteet tutkitaan, 
jotta antibioottimaidon alku-
perä voidaan selvittää.”

”Tilakohtaisen näytteen 
ottaminen on osa lainsäädän-
nön edellyttämää menettelyä 
ja omavalvontaa, jonka avulla 
meijeri varmistuu, että maa-
tilalta lähtevä maito täyttää 
vaatimukset.”

Antibioottijäämiä löytyy ää-
rimmäisen harvoin, sillä tuot-
tajat testaavat hoidetut eläimet 
ennen kuin niiden maitoa lai-
tetaan muun maidon joukkoon 
tilasäiliöön.

Myös solu- ja bakteeriluvut 

selvitetään tiloittain kerätyistä 
maitonäytteistä.

Laboratorioanalyysi ei ole 
silti ainoa tapa selvittää mai-
don laatua, Rahkio muistuttaa.

”Keräilyauton kuljettaja te-
kee joka tilalla maidon aistin-
varaisen arvion. Kuljettaja tar-
kastaa maidon värin, ulkonäön 
ja hajun jokaisesta maitoerästä 
sekä myös maitosäiliön lämpö-
tilan.” 

”Yli 10-asteista maitoa ei 
oteta kuljetukseen. Tavoite-
lämpötila on neljä astetta eikä 
maito saa olla jäätynyt.”

JUHANI REKU

Tilojen maidot sekoittuvat 
maitoautossa. Jos meijeri 
löytää kuormasta 
antibioottijäämiä tai liian 
korkeita bakteerilukuja, 
kuljettajan ottamien tila-
kohtaisten näytteiden avulla 
päästään lähteen jäljille.

Markku Vuorikari

Kuljettaja tarkastaa maidon värin, ulkonäön ja hajun jokaisesta maitoerästä 
sekä myös maitosäiliön lämpötilan. toiminnanjohtaja Marjatta Rahkio, Maitohygienialiitto

Säilöntäaine-ennakko 
kesälle 2014 on käynnissä.
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Testattu ja turvallinen -  
Suomen olosuhteisiin! 

• Varmat säilöntätulokset kaikilla  
 säilöntätavoilla - Torniin, siiloon,  
 aumaan ja paaliin!

• Jopa 6 bakteerikannan yhdistelmä,  
 vertaa kilpailijoihin!

• Yli 10 vuoden kokemukset Suomessa  
 ja MTT:n virallisesti testaama

• Turvallinen käyttää
 
 TIlaa Feedtech™ ennakkohintaan  
 31.12.mennessä. 10 paketin ostajalle   
 kätevä 70 cm DeLaval paaliveitsi  
 kaupan päälle!

Olemme mukana 

KoneAgria -näyttelyssä 

os. C 220
 

100%
TUORETTA

LIHAA


