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MAASEUDUN TULEVAISUUS

Jos maitokauppa vapautettaisiin, meille virtaisi halpaa maitoa

EU:sta ja olisimme h&vi&ijif. ToMINNANIOHTAIA MARKUS ZEMP, BO MILCH
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Sveitsin sy
maitokiint

Sveitsi padtti ottaa
etumatkaa EU:sta
jaluopui maito-
kiintiGisté nelji
vuotta sitten.
Kérsijoitd ovat olleet
pienet ja syrjdiset
maitotilat.

CHARMEY, SVEITSI (MT)
EU:ssa valmistaudutaan mai-
tokiintiéiden poistoon vuonna
2015. Sveitsissd poistosta on
jo kokemusta. Maa luopui
kiintioistd vapunpéivind 2009
kolmen vuoden siirtymiajan
jalkeen.

Suurin syy kiintioistd luopu-
miseen oli kilpailukyvyn paran-
taminen. Rahaa valui runsaasti
maatalouden ulkopuolelle, kun
viljelijat myivit kiinti6itdén ja
lopettivat itse maidontuotan-
non.

Jo vuonna 2006 sveitsildiset
maidontuottajat saattoivat ir-

RITTA MUSTONEN

Markus Zemp luotsaa maito-
alan yhteista jarjestod, joka
sddtelee markkinoita.

tautua kiintioistd. Heti ensim-
méisend vuonna kaksi kolmas-
osaa tekikin niin.
Siirtymé#aikana sveitsildiset
loivat viliaikaisen jirjestelmén,
jossa tuottajat ryhmittyivit joko
tuottajayhdistyksiin tai tuottaja-
jalostajayhdistyksiin. Naméi

rjdise

101

yhdistykset séditelevit maito-
maérid eli tietynlainen kiinti6-
jarjestelmai jatkuu edelleen.
Kaikkien ylldatykseksi yhdis-
tyksid syntyi periti 38, joten
séitelijoitd on paljon. Asioita
hoitamaan perustettiin vuonna
2009 maitoalan yhteisjirjesto
BO Milch, johon kuuluu koko
ketju eli tuottajat, jalostajat ja
kaksi suurinta kauppaketjua.

Tuotanto kasvoi
kahdeksan prosenttia
Kiinti6iden poistamisen jélkeen
maidontuotanto on kasvanut
Sveitsissd. Vuodesta 2005 lisdys-
té on tullut kahdeksan prosent-
tia: 3,18 miljoonasta tonnista
3,44 miljoonaan tonniin.

Samanaikaisesti maidon-
tuottajien midrd on pudonnut
30000:sta 24 000:een ja mai-
don hinta on laskenut 58:sta 46
senttiin. Juustonvalmistukseen
kéytetyn maidon hinta ei ole ro-
mahtanut yhti paljon. Se on nyt
keskimaiirin 60 sentti, kun se
vuonna 2005 oli 63 senttii.

BO Milchin toiminnanjohtaja
Markus Zemp tunnustaa, ettéd
tilanne oli vaikea kiintiéiden
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poistuessa vuonna 2009. Sa-
maan aikaan osui maidon hin-
taromahdus koko EU:ssa, joka
osaltaan vaikutti hintoihin myos
Sveitsissé.

”Useimmat tuottajat eivit ha-
lunneet luopua kiintiosté, vaan
he taistelivat vastaan loppuun
asti. Maidon hinta oli tuolloin
aika hyvi.”

Zempin mukaan 60 prosent-
tia tuottajista on nyt tyytyviisia
tilanteeseen, etenkin nuoret
viljelijét.

”Kasvavan tilan piti aiemmin
maksaa paljon lisdkiintioista.
Voittajia ovat varsinkin gruyére-
juuston tuottajat, joiden mai-
dosta maksetaan paljon.”

Zemp huomauttaa, ettid syr-
jéisten tilojen tilanne on yhi
heikko seudulla, jossa ei ole
juustonvalmistusta. Niille pih-
vilihan tuotanto on varteenotet-
tava vaihtoehto, silld se on Sveit-
sissé varsin kannattavaa. Moni
onkin siirtynyt emolehmiin.

Juuston kauppa

vapaata EU:n kanssa

EU:n ulkopuolisena maana
Sveitsi on kummajainen kes-
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kelld Eurooppaa. Se séitelee
maataloutta ja kauppaa monin
eri tavoin ja pitidd ylld korkeaa
rajasuojaa tuontituotteille.

Viestontiheytensid takia
Sveitsi ei kuitenkaan ole
elintarviketuotannossa oma-
varainen. Noin 40 prosenttia
ruuasta tuodaan muualta. Ai-
noastaan maitotuotteissa maa
pérjdi omalla tuotannollaan.

Sveitsi otti ensimmaéisen
askeleen yhteiseen talouteen
vapauttamalla juustokaupan
EU:n kanssa vuonna 2005. Sen
seurauksena juustojen tuonti
kasvoi, mutta vienti kasvoi
vield enemmain. Tuli lis4i kil-
pailua ja valikoimaa sisdimark-
kinoille.

Sveitsin valtio tukee yhi tuo-
tantoa maksamalla 15 senttii
juustokilolle.

EU:n kiintioiden

poisto tuo paineita
Sveitsissid odotetaan EU:n mai-
tokiintiéiden vapautumista
lievisti varuillaan. EU-maito-
markkinoiden puhemies Car-
los Martin-Ovilo muistuttaa,
ettd suuri osa EU-maista tuot-

Alppijuusto tehdién kiisin vuoristomaidosta

CHARMEY, GRUYERE (MT)
Pistdvd ammoniakin haju
tunkee nen#én Tzintren juus-
tokypsyttiméssd Charmeyn
kyldssi Sveitsissd. Juustotahkot
lepddvit pitkissd riveissid kuu-
silautahyllyilli ja jokaisessa on
leima AOC eli suojattu alkupe-
ranimitys.

Alkuperdmerkki on alppi-
juuston tuottajille térked, silld
se takaa, ettd juusto on tuotettu
kisity6nid tiettyjen sdintbjen
mukaan.

Alppigruyéren tuottajia on
Fribourgin osuuskunnassa 32,
jahe tuottivat viime vuonna 170
tonnia alppigruyérei.

Jokaisella tuottajalla on
30-40 lehmii, joiden keséaika-
na alpeilla lypsetystd maidosta
valmistetaan juustoa tulilla
isossa kuparikattilassa ja siir-
retddn puumuotteihin. Vuorilta
tuottaja tuo juustotahkot alas
laaksoon kellariin kypsymaién.

”Koska lehmiit syovit laitu-
mella erilaisia kasveja, juuston
maku on erilainen. Meiddn
gruyeremme voitti kultamitalin
Sveitsin juustokilpailussa viime
vuonna”, kehuu juustomestari
Jean-Pierre Hiini.

Gruyeéret saavat kypsyé vuo-
desta kahteen vuoteen ennen
kuin ne myydéiin. Vajaa puolet
menee ulkomaille, eniten Yh-
dysvaltoihin, Saksaan ja Rans-
kaan.

Juuston hinta kellarilta suo-
raan ostettuna on 21-26 euroa
kilolta, mutta lontoolaisissa
kaupoissa alppigruyéresti jou-
tuu maksamaan jopa 64 euroa.

Raakamaidosta
eiongelmia

Alppigruyeéreé tuotetaan touko-
kuusta lokakuuhun. Talviaikaan
lehmien maidosta valmistetaan
tavallista gruyéred, jolla on
puolestaan maantieteellinen

alkuperdmerkki AOP.

Molemmat gruyeéret valmis-
tetaan pastoroimattomasta raa-
kamaidosta. Laadunvalvonta on
tarkkaa. Hinin uran aikana ei
ole kertaakaan ollut ongelmia
hygienian kanssa.

Tuottajat tuovat kahdesti
kuukaudessa raakamaitonéyt-
teet Hénin arvioitavaksi. Seu-
raavana péivini Héni lihettdd
tekstiviestin tuottajalle, onko
kaikki kunnossa.

Jos maito kiytetddn gruyeren
valmistukseen, lehmit eivit saa
syodd siilérehua. Rehustuk-
sesta vihintdin 70 prosenttia
pitdd tulla omalta tilalta. Maito
toimitetaan juustolaan kahdesti
péivissi ja se tulee enintééin 20
kilometrin paista.

Tuhat vuotta
vanharesepti
Gruyeéren alueella yhteensi
2300 tuottajaa tuottaa maitoa

t tilat karsivat
den poistosta

taa nytkin alle kiintiéiden.

”Mit#in shokkia ei ole odo-
tettavissa. Maidontuottajien
médrd EU:ssa on vihentynyt
koko ajan. Pelkoa liioitellaan”,
Martin-Ovilo arvioi.

Hin kuitenkin ennakoi tuo-
tannon kasvavan seki juuston
ja maitojauheen viennin li-
sddntyvin kiintiéiden poistu-
essa.

Zemp pitdisi edelleen kiinni
Sveitsin rajasuojasta maidon
suhteen, vaikka juustokauppa
onkin vapaata.

”Jos maitokauppa vapautet-
taisiin, meille virtaisi halpaa
maitoa EU:sta ja olisimme
hévigjid. Sveitsildinen maito ja
juusto tulisi sidilyttdd ainakin
sveitsildisille.”

Sveitsissd hallitus paattdad
maatalouspolitiikasta kolmen
vuoden vilein. Se on monen
mielestd liian lyhytnidkoisti.
”Meilld ei ole suunnitelma B:t#,
jos paha shokki iskee”, Zemp
toteaa.

RIITTA MUSTONEN

Kirjoittaja osallistut Sveitsin maa-

taloustiedotuksenjarjestamalle
maitoretkelle lokakuun lopussa.

gruyéreen. Jalostajia on kym-
menkunta, joista yksioniso niy-
tosjuustola, minne yleis6 padsee
katsomaan juustonvalmistusta
ja syoméén juustoherkkuja, ku-
ten fondueta tai raclettea.

Niytosjuustolassa esitelmoi-
vi professori Philippe Bardet
muistuttaa, ettid aito gruyere
on valmistettu tietylld Lénsi-
Sveitsin alueella, mutta monet
kéyttivit nimed vaarin.

»Tailld oli paljon koyhid
juustomestareita, jotka muut-
tivat muualle ja alkoivat tehda
juustoa. Samoin kdvi emmen-
talille, sitékin tehdédin ympéri
maailmaa eikd senkdén nimeé
ole pystytty sdilyttiméin sveit-
sildisend.”

“Aito gruyere on kuitenkin
aina sveitsildinen kisintehty
ja perinteinen, tehty samalla
reseptilli kuin tuhat vuotta
sitten.”

RITTA MUSTONEN

Tilayhtyma

tuottaa alppimaitoa

Juuston hyva menekki
hyodyttaa tuottajaa

EPAGNY, GRUYERE (MT)
”Suurten puiden maatila” (Fer-
me des Grands Bois) Epagnyssa
Sveitsin Gruyéressid tuottaa
maitoa alppijuustoon. Maidosta
saa kunnon hinnan: kesilld, kun
lehmit ovat ylhddlla vuoris-
tolaitumilla, 1,30 frangia (1,05
euroa) ja talvella 0,83 frangia
(0,67) kilolta.

Alppimaidon tuotannolle
on useita ehtoja, joista tirkein
on, ettd eldimille ei saa syottad
sdilorehua. Lehmit laiduntavat
kesilld vuoristossa, minne ne
kuljetetaan toukokuun puolivi-
lissé ja syyskuun puolivilissd ne
kivelevit itse alas.

Talviaikaan lehmit pidetédén
pihattonavetassa, mistd niilld
on vapaa uloskéynti laitumelle.

Tila on kolmen naapuritilan
yhteenliittymi. Cedric Phari-
sa ja Kollyn veljekset Olivier ja
Francois perustivat kymmenen
vuotta sitten yhteisyrityksen ja
rakensivat navetan karjalle, jos-
saon sata lypsévii ja140 nuorta
karjaa.

Tilan ympérilld on 110 heh-
taaria viljelty4 ja alpeilla laitu-
mia yhteensé 250 hehtaaria.

Tila tuottaa vuodessa 730 000
kiloa maitoa, josta 140 000 kiloa
jalostetaan kesélld artisaani-
juustoksi ylhailld alpeilla.

Alppijuuston tuotanto tuo
vajaan kolmanneksen tilan
liikevaihdosta. Lisidksi naapu-
ritilojen parisataa hiehoa lai-
duntaa tilan vuoristolaitumilla.
Maidosta valmistetaan noin
14 tonnia alkuperisuojattua
vacherin-juustoa ja tilan omaa
erikoisuutta Petit Molésonia,
jota myydééin alueen kaupoissa
ja ravintoloissa heinikuusta
tammikuuhun.

Yhteistyota urakoinnissa
Suurten puiden maatila on
mukana my6s yhdeksén tilan
yhteenliittyméss#, joka omistaa
30 konetta: puimureita, lannan-
levityskoneita, ruiskuja. Asiak-
kaita on 220.

Koneurakoinnin lisdksi
yhteenliittym# ostaa yhdessé
tuotantopanokset kuten oljyt,
lannoitteet, siemenet ja lypsy-
tarvikkeet.

Olivier Kolly ja Cedric Pha-
risa pitivit yhteistilaa hyvéni
ratkaisuna, silld se takaa jokai-
selle perheelle vapaa-aikaa ja
lisdksi jokainen osakas piisee
kéyttdmadn omiavahvuuksiaan.

Olivier Kolly on tekniikka-
agronomi ja erikoistunut konei-
siin. Hin on opetellut lypsdmis-
td sen verran, etti suoriutuu vii-
konloppuvuoroista joka kolmas
viikko.

Francois Kolly hallitsee

Olivier Kolly (oik.) ja Cedric Pharisa ovat tyytyvdisia, kun
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Tilalla tarvitaan kymmenia
lehmankelloja, silla alppi-
lehmilld on aina kello
kaulassa. Kellot ovat
arvokasta kasityota.

karjanjalostuksen, silld hin on
tyoskennellyt kymmenen vuot-
ta Sveitsin holstein-yhdistyksen
jalostusasiantuntijana.

Cedric Pharisa on maatalous-
kaupan taitaja.

Tilalla tyéskentelee miesten
lisdksi heidén isénsi ja viisi ul-
kopuolista tyontekijia.

Gruyéreen oma kiintio

Maitokiintiéiden poistumi-
nen ei vaikuttanut timén tilan
tuotantoon, koska tilalla on
sopimus juustontuotannosta.
Pharisa toimii puheenjohtajana
komiteassa, joka maéirittelee
tuotantomiérit kullekin tilalle.

Tila voisi periaatteessa lisiti
maidontuotantoa, silld juuston
kysynti kasvaa, mutta ongelma-
na on, ettd ldhikaupunki Bulle
laajenee koko ajan tilan maille.
Juustontuotannossa vaaditaan,
ettd rehuista 70 prosenttia on
tultava omalta tilalta.

Kiinti6iden poistaminen on
kuitenkin luonut maidolle hin-
tapaineita, minkd Pharisa kokee
stressaavana. “Teollisuus sane-
lee hinnan. Olisi parempi, ettid
hinnasta péétettdisiin yhdessd
jaettei olisi niin isoja hintaeroja
kuin nyt on.”

Tilayhtymén tulevaisuudelle
suurimman haasteen aiheut-
taa se, etti sekd Francois’lla
ettd Cedricilld on kummallakin
kolme poikaa, 10-15-vuotiaita.
Vield ei voi tietdd, haluavatko he
jatkaa tuotantoa, eiki tila riitd
kuuden perheen elédttimiseen.

RITTA MUSTONEN

voivat tuottaa maitoa juustoon, jolla on hyva menekki.

SVEITSI
Maitomaa

Maidontuotanto on

Sveitsin maatalouden tarkein
tuotannonala. Sveitsi on

siind omavarainen toisin

kuin monessa muussa elin-
tarvikkeessa.

Sveitsi vie meijeriteollisuuden
tuotteita ulkomaille
huomattavasti enemman

kuin tuo, etenkin juustoja,
joista maa on maailmankuulu.
Maitotilan keskikoko on

24 lehmaa (Suomessa 35).
Tiloista vajaa puolet sijaitsee
vuoristoalueella.

Sveitsi luopui maito-
kiintidista vuonna 20049.
Maidontuottajalla on oltava
sopimus tuotantoyhdistyksen
kanssa, ja toimialajarjesto

BO Milch valvoo tuotantoa.
Sveitsildinen kayttaa
maitotuotteita noin 140 kiloa
vuodessa.
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Sveitsissa lehmien on
oltava laitumella tietty
aika vuodesta. Saannon
noudattamista tarkkaillaan
lentokoneesta kasin.



