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VIIKONVAIHDE

Sudoku-tehtävän 406 ratkaisu.

Täytä ristikko siten, että 
jokaisella pysty- ja vaa-
karivillä ( ja paksuilla
 viivoilla rajatuissa 3 x 3 
laatikoissa) on jokainen 
luku yhdestä yhdeksään. 
Kerran ja vain kerran! 
Apua Sudokun ratkai-
suun osoitteessa:
www.sudoku.org.uk

Taso: Vaikea

Tehtävä numero 407.
   

sudoku

edellisen ristikon ratkaisu

Tiukassa paikassa vahvasta ateistista voi löytyä
enemmän uskoa kuin heikosta Jumalaa pelkäävästä.

pähkinä

VAASA (MT)
Kokeneetkin koemaistajat löy-
sivät mieleisensä 55:n ominai-
suuksiltaan toisistaan poikkea-
van lajikkeen joukosta Suomen 
suurimmassa perunoiden mais-
tajaistapahtumassa.

”Melody on oma ehdoton 
suosikkini. Olen työskennellyt 
kyseisen lajikkeen kanssa pal-
jon”, toteaa viljelijöiden omista-
massa perunanjalostusyhdistys 
Jepuan Perunassa työskentelevä 
Johan Willman.

Dennis Grönroos ja Alf-Hå-
kan Romar puolestaan kallistu-
vat Marabel-lajikkeen suuntaan. 
Miehet vaikuttavat perunoita 
jalostavassa, varastoivassa ja 
markkinoivassa yrityksessä.

”Maku on yksinkertaisesti 
todella hyvä”, Grönroos kehuu.

Pienen empimisen jälkeen 
Romar muuttaakin mieltään. 
”Täytyy sanoa, että kyllä Bela-
nan maku on vielä parempi.”

Vaasan ammattiopistolla 
opettajana työskentelevä Arja 
Myllykangas sekä kokki Kaj 
Lax nimeävät molemmat suosi-
kikseen Melodyn.

”Hienon ja sointuvan nimen 
omaava lajike kypsyy nopeasti”, 
Myllykangas sanoo.

”Kyseessä on hyvännäköinen, 
monipuolinen peruna, joka so-
veltuu myös ravintoloiden suur-
keittiöihin”, Lax arvioi.

Ominaisuudet  
ja soveltuvuus esillä
Maistajaisissa perehdyttiin eri 
lajikkeisiin ominaisuuksineen 
sekä siihen, miten potut soveltu-
vat suurkeittiöihin ja erilaisten 
ruokalajien yhteyteen.

Koemaistettavina olevat 
perunat oli viljelty elokuussa 
Jepualla järjestettyjä perunan-
tuottajien peltopäiviä varten. 
Ne olivat lähtöisin kymmenen 
jepualaisen siemenviljelijän 
pelloilta.

Tapahtuma järjestettiin 
Vaasan ammattiopiston, Etelä-
Pohjanmaan keittiömestareiden 

sekä Jepuan Perunan yhteispon-
nistuksena.

Erilaisten lajikkeiden suuri 
määrä tuli yllätyksenä monille 
toisen asteen ravintola-alan 
opiskelijoille.

”En tiennyt, että on olemassa 
näin paljon erilaisia perunoita”, 
Sonja Palo toteaa.

Myöskään Noora Kruhse ei 
ollut tullut ajatelleeksi, että Suo-
messa on kymmeniä lajikkeita.

”Totta kai on hyvä juttu, että 
on paljon valinnanvaraa. Peruna 
on olennainen osa hyvää, ter-
veellistä kotiruokaa.”

Opettaja Arja Myllykangas 
pitää hyvänä sitä, että ravinto-

lapuolen opiskelijat pääsevät 
tutustumaan perunalajikkeiden 
runsauteen.

”Toiset potut toimivat suur-
talouspuolella, toiset muun-
laisessa käytössä. On tärkeää, 
että seuraava sukupolvi pääsee 
tutustumaan erilaisiin lajikkei-
siin.”

Karppauksen  
taittuminen suosii perunaa
Perunan suosio notkahti välillä 
karppausvillityksen vuoksi.

”Ajateltiin, että peruna on 
jonkinlainen hiilihydraattipom-
mi, jota pitäisi välttää. Onneksi 
sellainen ajatus ei ole enää viime 
aikoina saanut mainittavampaa 

kannatusta”, Myllykangas sanoo.
Alf-Håkan Romarin mielestä 

perunat säilyttävät suosionsa, jos 
vain laatu pysyy riittävän hyvänä 
ja maku kohdillaan.

”Näitä karppauksia tulee ja 
menee. Olennainen kysymys 
on, kuinka hyviä perunat ovat. 
Me lähdemme siitä, että jalos-
tettujen perunoiden on oltava 
maukkaita. Suurtalouspuolella 
makuun ei ole aina kiinnitetty 
riittävästi huomiota.”

”Lajikkeita on maailmassa val-
tava määrä. Suomeen uusia tulee 
ja menee. Se, toimiiko jokin tääl-
lä, selviää kokeilemalla. Valtaosa 
perunalajikkeista jalostetaan 
Keski-Euroopassa, ja siellä on 
aivan erilaiset kasvuolosuhteet 
kuin täällä pohjoisessa”, Dennis 
Grönroos summaa.

Suuri osa nousevista lajikkeis-
ta on kotoisin Saksasta tai Hol-
lannista. ”Saksassa on keskitytty 
hiomaan makua, kun taas hollan-
tilaisissa lajikkeissa on satsattu 
tuottavuuteen”, Johan Willman 
erittelee.

JUKKA KOIVULA

Makujen runsaus hurmaa 
perunanmaistajaisissa
Vierailijat pääsivät 
kokeilemaan  
kymmeniä  
perunalajikkeita  
ja maistamaan  
yhtä monta makua 
koemaistajaisissa  
Vaasan ammatti-
opistolla.

Johannes Tervo

Maistettavana oli 55 peruna-
lajiketta.

Jauhoinen Jelly-peruna  
soveltuu hyvin muusiksi.

Pohjanmaan keittiömestarien sihteeri Kaj Lax esittelee  
suosikkiperunakseen nimeämäänsä Melodya.

Bo Kronqvist (vas), Johan Willman, Leila Lindvall ja Dennis Grönroos tutustuivat Belana-perunalajikkeeseen Suomen suurimmissa perunanmaistajaisissa.


