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~ Kokoomus valitses
vilkonloppuna itsellzen
uudan puheenjohtajan,
josta tulee myDs
uusi paéminister,
Tavallingn kansa
& pAase valimean
vakuttamaan,
it kuitenkin itea
tykiinssi [Afestia
omat varjovaalisi,
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SUDOKU

Taso:

2167 1

N

219

Sudoku-tehtdvan 434 ratkaisu.

Tehtdva numero 435.
Tayta ristikko siten, etta
jokaisella pysty- ja vaa-
karivilla (ja paksuilla
viivoilla rajatuissa 3 x 3
laatikoissa) on jokainen
luku yhdesta yhdeksaan.
Kerran ja vain kerran!
Apua Sudokun ratkai-
suun osoitteessa:
www.sudoku.org.uk
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Hirvipaisti pysyy Ke

MTXK:n edustustilalla Kettulassa
tarjoillaan vieraille selkedd maalaisruokaa
juhlavasti katettuna. Hirvipaisti

on siilyttdnyt asemansa ruokapoydin
klassikkona, onhan Kettula kuuluisa
hirvi- ja peurajahdeistaan.

SALO (MT)
”Kaupungeissa saa vaikka mi-
td piperryksid. Niiden kanssa
emme halua kilpailla”, eménti
Erja Rytkonen sanoo.
Kettulan ruoka valmistetaan
ldhelld tuotetuista raaka-aineis-
ta ja ympéaréivin luonnon anti-
mista. Suomalaista on Rytkésen
mukaan ldhes kaikki muu paitsi
kahvi, konjakki ja viini.
Hirvenlihan suosio on van-
haa perua. Ensimmaéiset jahdit
jérjestettiin Kettulan metséti-
lalla 30-luvun alkupuolella.
”Hirvi on se Kettulan juttu”,
Rytkonen vakuuttaa.

Koko jahtisaalis

pakkaseen

Maineikkaisiin jahteihin on
osallistunut vuosikymmenien
varrella niin ministereité, diplo-
maatteja kuin vuorineuvoksia-
kin. Usein kestitty jahtivieras
oli presidentti Urho Kekko-
nen. Vieldkin aprikoidaan,
miksi hén ei koskaan Kettulassa
kaatanut yhtéén hirve.

Hyvd ampuja puolestaan oli
ministeri ja Helsingin Sano-
mien péiitoimittaja Eljas Erk-
ko. Hirvi kaatui historian kir-
jojen mukaan jopa limusiinin
ovelta.

Nyky#in Kettulassa jérjes-
tetddn kaksi suurta hirvijahtia
vuosittain.

Saalis paloitellaan ja pakas-
tetaan tulevia tarjoiluja varten
Kettulan asianmukaisissa tilois-
sa. Viime syksyni saatiin nelji
vasaa ja viisi aikuista.

Riistamakkaroita

ja vorschmackia

Hirvipaisti oli suosituin p#i-
ruoka jo nykyisen eménnin
edeltdjin Orvokki Jauhiaisen
aikana.

Uutta ovat riistamakkarat, joi-
ta valmistetaan hirven ja peuran
lihasta kerralla suuria méaria.

Vesihoyryssid kypsennetyt
makkarat jidhdytetdén ja pa-
kastetaan tulevia tilaisuuksia
varten. Ennen tarjoilua makka-
rat ruskistetaan voissa. Tulinen
konjakkisinappi on makkaroi-
den tapaan omatekoista.

Hirvesti syntyy myos hoys-
to4, keittoa ja pitkddn haudut-

Ruokaa ja keittiotyota
arvostetaan aiempaa
enemman, emanta
Erja Rytkonen iloitsee.

tamalla vorschmackia, Man-
nerheimin lempiruokaa. Taval-
lisesti vorschmackiin kiytetidin
lammasta ja nautaa.

Sesonki

ndkyy aterialla
Sesonginmukainen ajattelu né-
kyy ruokapoydissi. Kesin kyn-
nykselld nautitaan alkuruokana
esimerkiksi parsakeittoa. Suo-
malaista parsaa l6ytyy Rytkosen
mukaan aivan ldhialueelta tai
Salon seudun tukusta.

Hirvipaistin kera tarjotaan
usein kermamuhennettuja
korvasienii, kasvisgratiinia ja
ruisleipéé. Kaikki leivit leivo-
taan Kettulassa itse. Ruisleivin
juuri on periisin Salon seudulta
yli sadan vuoden takaa.

Ennen vanhaan Kettulassa
tyydyttiin pdidruuan jilkeen
nauttimaan kahvia ja konjakkia.

Nykyddn ateriaan kuuluu
myos jilkiruoka. Kevéilld se on
esimerkiksi itse tehty4 vanilja-
jadtel6d ja raparperikompottia,
syksylld omenapaistosta ja ka-
nelikermaa.

Kettulan puutarhasta saa-
daan keittioén omenaa, heru-
koitajayrtteji, kuten lipstikkaa,
timjamia, ruohosipulia, tillid ja
persiljaa.

ttulan klassikkona

JAANA KANKAANPAA

KETTULA

Suosittu
vierailukohde

MTK:n saatio osti Kettulan
metséatilan Lohjan selluloosa
Oy:ltd 1927. Sitd ennen tilan
omisti Linderin suku.

Salon Suomusjarvella
sijaitsevalla tilalla on metsaa
2100 hehtaaria.

Kautta aikojen Kettula on
ollut suosittu vierailukohde.
Vieraitakestitdan
tunnelmallisissa tiloissa
eramaisen luonnon keskella
saunomista unohtamatta.
Tilan isd@ntdna ja MTK:n
saation asiamiehena toimii
Timo Rytk&nen ja emantana

Erja Rytkonen.

Riistahoysto ja omatekoiset makkarat ovat esimerkkeja hirvenlihan monipuolisesta kaytosta. Valikoima Kettulan keittion
resepteja sisaltyy syksylla ilmestyvaan keittokirjaan, joka painottuu Maaseudun Tulevaisuuden ruokasivujen parhaaseen antiin.

)

Emantana toimiminen on
mielenkiintoista ja mukavaa.

Onilo palvella. Haastavaa on kahden tyon
tekeminen ja perheen yhdistdminen.
Pelkka kausityo kun ei eldta.«

ERJA RYTKONEN

Vieraat

samanarvoisia

MTK kutsuu Kettulaan 40-50
sidosryhméé vuosittain. Se tar-
koittaa noin tuhatta vierasta,
joiden viihtymisestd keittion
viki omalta osaltaan huolehtii.

Tilaisuudet keskittyvit touko-
lokakuulle ja heindkuun talo on
kiinni.

Niinpi Rytkéselld on toinen-
kin ammatti terapia-alan yritti-
jand.

"Eméintdnd toimiminen on

mielenkiintoista ja mukavaa. On
ilo palvella. Haastavaa on kah-
den ty6n tekeminen ja perheen
yhdistdminen. Pelkki kausity6
kun ei eldta.”

Rytkonen on reilun vuosikym-
menen aikana palvellut muun
muassa toimittajia, virkamiehis,
poliitikkoja, elintarvikealan
asiantuntijoita, maa- ja met-
sitalouden vaikuttajia ja jopa
presidenttii.

“Ruokaa ja keittiftyoté arvos-
tetaan aiempaa enemmén. On
kiva kertoa vieraille, miti on tar-
jolla. Kerromme myos viineistd,
jotka tulevat suoraan tiloilta
Italiasta ja Saksasta.”

Vieraita palvellaan Rytkdsen
mukaan tasapuolisen hyvin tit-
teleihin katsomatta. ”Kaikki vie-
raat ovat tiélld samanarvoisia.”

Makupaloja
uuteen keittokirjaan
Valikoima Kettulan keittién
resepteji sisdltyy syksylld il-
mestyvidn keittokirjaan, joka
painottuu Maaseudun Tulevai-
suuden suosittujen ruokasivu-
jen parhaaseen antiin.

Kustantaja Maahenki lan-
seeraa teoksen elokuun lopulla
Herkkujen Suomi -tapahtumas-
sa.

TARJA HALLA

RISTIKKO

KOLMEKY MMEVTA PYSROPAALIA PITATS!
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