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VIIKONVAIHDE

KOMISSION KULMILLA

Oodi uusille mepeille

Uusien meppien Stras-
bourgin ralli alkoi tiistaina
iloisissa tunnelmissa, kun
orkesteri kajautti perintei-
seen tapaan Oodin ilolle.

Kaikkia Beethovenin
Eurooppa-hymni ei ilostut-
tanut. Brittien dnkyridmepit kddnsivit orkesterille selkénsi
ja tuijottivat surkean nikoisiné lattiaan.

Onneksi saarivaltakunnan surkea EU-jésenyys on pian
mennyttd aikaa. Enéé pari vuotta, niin englantilaisten ei
tarvitse vaivautua kanaalin toiselle puolelle kuittaamaan
parlamentin péivirahoja.

Varapuhemieheksti
kolmannella kierroksella

Pahat kielet sanovat, etteivit euroedustajat tee mitddn muh-
kean palkkansa eteen. Valitettavasti se ei pidd paikkaansa.

Viime vaalikaudella mepit hyviiksyivit 1071 uutta asetusta
ja direktiivia.

Tasaisella matematiikalla se tekee neljd uutta EU-lakia
joka viikko, loma-ajat mukaanlukien.

Varapuhemiesten vaalissa mepit hullaantuivat kuin
ensimmadisti kertaa laitumelle pésstetyt orivarsat. Puhemies
Martin Schulz ei edes ehtinyt avata vaalia, kun europarla-
mentaarikot jo hyokkisivit dénestyslappujensa kanssa kohti
uurnia.

No, kuten Schulz tokaisi. ”Joskus demokratia kulkee omia
polkujaan.”

Seuraavaksi sidhldsi puhemies itse.

Schulz julisti Olli Rehnin (kesk.) varapuhemieheksi
jo toisen #dénestyskierroksen jilkeen. Tarkkaavaisemmat
kollegat joutuivat korjaamaan puhemiestéén. Sosialisti-
Schulz oli laskenut liberaali-Rehnin &4nimééran reippaasti
ylékanttiin.

Kolmannella kierroksella asia sent#én selvisi. Rehn on
parlamentin historian ensimmé&inen suomalainen varapuhe-
mies. Pistéd tosin miettim&4n mihin ihmeeseen parlamentti
tarvitsee 14 varapuhemiesti?

Maatalousmeppi
ilman maatalouspaikkaa

Kokoomuksen puoluekokous oli onnen péivi Alexander
Stubbin (kok.) lisiksi Petri Sarvamaalle (kok.) joka paisi
jatkamaan meppiuraansa ilman paivinkéin keskeytysta.

Ensimméisessi tiysistunnossa Sarvamaa oli kuitenkin
murtunut mies. Maatalous- ja ruokameppini itsedén brin-
dénnyt ex-turkistarhauksenvastustaja ei padssyt maatalous-
valiokuntaan vaikka kuinka yritti. Omien sanojensa mukaan,
asia painaa hiinti ”ihan helvetisti”.

Ei Sarvamaalle silti huonosti kiynyt. Budjettivaliokunnan
varapuheenjohtajuus on EU-hierarkiassa kova paikka pie-
nen maan rivimepille. Suomessa se ei kuitenkaan kiinnosta
ketddn.

Suomalaisen talonpojan edunvalvonta on nyt Rehnin
harteilla. "Rehellisen maitotilikepulaisen” aviomies ei ole
mik#in maatalousexpertti, mutta on hin paremmin perilld
kuin Sarvamaa oli vield pari vuotta sitten.

Yksi huoli MTK:n lobbareilla on. Rehnille kaavaillaan
jo ministerinpaikkaa Suomen seuraavaan hallitukseen.
Siin4 tapauksessa valiokuntapaikat perisi Hannu Takkula
(kesk.), jota kiinnostaa enemmén kulttuuri ja gospelmusiik-
ki.

Lisaa velkaa

Renzin piikkiin

Unionin ohjakset pysyvit vélimerellisissi késissd, kun EU:n
puheenjohtajuus siirtyi Kreikalta Italialle.

Demarit Oulusta Sisiliaan leipovat saapasmaan uudesta
pidministeristi Matteo Renzistd Euroopan pelastajaa.

Liisa Jaakonsaaren (sd.) mukaan nyt "EU:ssa alkaa
Renzin aika.”

Renzi ei olekaan turha mies. Ainakin vield naytt#a silté,
ettd eurovaalien suurvoittaja on saanut potkittua ikinuoren
Silvio Berlusconin ulos Italian politiikasta.

Demari-italiaanon puhe europarlamentissa ei ollut huono
sekddn. Hin muun muassa totesi, ettei EU:sta kaivata yhtdéin
lisdd byrokratiaa, koska heillé on sité Italiassa ihan tarpeeksi
omasta takaa.

Saa nihdi mitd Renzin aika tuo tullessaan. Veikkaan
ainakin liséé velkaa ja byrokratiaa.

NIKLAS HOLMBERG
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Heinasato i L viits
vahaiseksi MUNAKORIT TAYSINA
Uudellamaalla Pancion 4P
Heinikuun alun SAARIOIS-SUKU &8
satonikymit ovat o, _,.fiﬁ
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Uudellamaalla erittdin
huonot. My6héinen
kylvokausi ja sitd
seurannut tihin men-
nessi 45 vuorokautta
kestinyt poutakausi
niyttdd vaistimatto-
misti aiheuttavan sen,
etti sato tulee jaidmadn
huonoksi. Heindn
kohdalla huono sato
on jo tosiasia, silld sen
teko on kauttaaltaan
kdynnissi. Madraltdan
heinisato jii koko

liiton alue,e.l_l_? PlenekSI- Munakorit tdysina pitda kanojen
Laatu selvid sitten,  Saariois-suku, mainostettiin
kunkorjuuonsaatu  MT:ssd 50 vuotta sitten.
paitokseen. Ennak-

kotiedoista péitellen
myos AIV-rehua on tehty vihin. Taméi johtuu luonnollisesti
nurmien heikosta kasvusta.

Vihannesmarkkinat
suunnilleen tasapainossa

Tilanne vihannesmarkkinarintamalla on télld hetkelld
melko tyydyttidvi. Joidenkin tuotteiden kohdalla on tosin
havaittavissa vihiisti alitarjontaa. Varhaisperunan ja
mansikan tuotanto on viime vuotisesta my6héssa.

Helsingin Puutarhatuottajat Oy:sté kertoi johtaja M.
Aalto Maaseudun Tulevaisuudelle tomaatin tarjonnassa
olevan jonkin verran kireyttd. Tomaatin hinta on vaihdellut
kovasti. Tilld hetkelld tukkuhinta liikkkuu 2,60-3,00 markan
seutuvilla.

Matti Kirkkéinen
on saanut aamulla
lypséid lehmid
kotitilallaan ja illalla
seurustella huippu-
kokkien kanssa
padkaupungin
hienoimmissa
ravintoloissa.

SUONENJOKI,

RAUTALAMPI (MT)

Vajaa vuosi sitten iséksi kolman-
nen kerran tullut Matti Kérk-
kidinen, 49, on impulsiivinen
yrittdjd, jolla on monta ideaa
kypsymissd. Toisaalta hinelld
on myds vahva tahtotila, ettid
toitd on vihdoin pystyttivi ja-
kamaan. Hén haluaa enemmén
aikaa perheelleen.

”Yhden avioliiton tuhosin jat-
kuvalla kiireelld”, hin juttelee,
kun olemme kiertiineet Suonen-
joella sijaitsevan Peltolan juus-
tolan tilat, seuranneet jddtelon
valmistusta sekd maistelleet
sinihomejuustoa ja mustikka-
sorbettia.

Kirkkéiselld on yli 20 vuoden
kokemus jéiteloiden ja juusto-
jen teosta.

Pikkupojasta saakka hin on
Rautalammilla sijaitsevalla koti-
tilallaan seurannut keskustelua
suomalaisen karjatalouden tule-
vaisuudesta. Olihan hdnen Ahti-
iséinsi tuolloin paitsi maanvilje-
liji, my6s mukana meijerin hal-
linnossa ja kunnallispolitiikassa.

”?Meijerijutut tulivat kylld
tutuiksi”, Kérkkdinen hymyilee.

Maatalousoppiin hén lidhti
Pohjanmaalle Ilmajoelle.

”Kaikkien kannattaa lihted
oman maakunnan ulkopuolelle
katsomaan asioita uusin silmin.
Onneksi EU on tehnyt suomalai-
sista maanviljelijoistd maailman
kansainvilisinti joukkoa.”

Valiolla kaupparatsuharjoitte-
lijana héin oivalsi, ettd kaupante-
ko on hiinen alaansa. Vihitellen
selviksi tuli sekin, etti sielultaan
hén on yrittéja.

”Mité ne sorbetit on?”
Agrologiopintoja seurasi Muu-
ruveden maatalousoppilaitok-
sessa jirjestetty jatkojalostuk-
sen kurssi.

?Laman jidlkimainingeissa
suomalainen ravintolakulttuuri
rdjahti kdyntiin. Meisté jalos-
tuskurssin kdyneistd parikym-
mentd hankki jossain vaiheessa
elantonsa maatilatuotteiden
jalostuksesta ja markkinoinnis-
ta. Syntyi viinitiloja, juustoloita
ja muuta ldhiruokatarjontaa”,
Kirkkiinen muistelee.

Vuodet 1995-1996 olivat
ratkaisevia: Peltolan tilalla teh-
dyille jaételoille avautuivat ovet
padkaupunkiseudulla, ensim-
mdiiseksi Hotelli Vaakunan 10.
kerrokseen.

”Yhdesti tapahtumasta Timo
Melto bongasi meidit ja kysyi,
voitko tehdi sorbetteja. Vasta-
sin, ettd toki se onnistuu. Heti
sen jilkeen sy6ksyin soittamaan
silloiselle vaimolleni ja kysyin,
miti ne sorbetit on”, Kiarkkii-
nen virnistelee.

Vaimo neuvoi oikean keit-
tokirjan #ireen, ja niin alkoi
syntyé sorbetteja keittiomesta-
reiden iloksi.

”Hienoissakaan ravintoloissa
ei ollut enédi viked tekeméin
kaikkea alusta alkaen itse. Niin-
pi me pidsimme komponentti-
toimittajaksi. Edelleen ravinto-
lat ovat meidén tirkeimpii os-
tajiamme. Yli puolet jaételosti
péityy Helsinkiin.”

Viherherukkaa ja pistaasia
Kirkkidinen on huomannut, etti
ihmiset tinkivit taantumassa
herkuista kuten juustoista. Pel-
tolan Blue -sinihomejuuston
myynti on laskenut viime vuo-
teen verrattuna.

Sen sijaan jid#tel6d menee
enemmin, miki kertoo siitd,
etteivit ravintolat pysty taas-
kaan tekemé&én niit4 itse. Kérk-
kiiselle lihetetddn resepteji ja
pyydetédidn kokeiluerid uusista
muotimauista.

”Yhteen aikaan kaikki ha-
lusivat viherherukkaa, nyt on
tilattu Limoncelloa eli sitruuna-
lik6orilla maustettua jaiatelod.
Erikoisimpia ovat kehdkukka-
valkosuklaajditelomme, mutta
oma suosikkini on niinkin suo-
malainen kuin pistaasijiétel6”,
Kérkkiinen luettelee esimerk-
kejé yli 400 mausta.

-laman rikkautta:
erkkuja tehdaan porukalla

MIKKO MAKKONEN
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Miehet herkkujaateldiden takana kolmessa polvessa: Ahti, Matti ja Anton Kérkk&inen Peltolan tilalla Rautalammilla.

Jddtelokoneen didressi
Tiina Vauhkonen maustaa
parhaillaan vaniljajdétel6d pe-
kaanipéhkinéilld. Seuraavaksi
jonossa on karpaloilla ja karpa-
lolik6orillé aateloitava herkku.

Vauhkonen tydskentelee
maédritietoisesti, koko ajan seu-
raava askel mielesséén.

»Jadtelonteko sopii luonteel-
leni, koska se on sdpikkdd. Ai
lempimaku? Kuningatar. Oma
ideani oli kokeilla talkkunaa ja
on tdilld tehty ruispuolukkaa
my0s”, Vauhkonen kertoo.

Juustolan hiljaisuus
Kisityostd huolimatta jadtelon-
teossa reseptiikka vaatii millin
tarkkuutta. Peltolan jéitel6issi
maku ja rakenne on hiottu vii-
meisen piille.

”Ideoita emme ehdi keksii
samaa vauhtia kuin keittiopaal-
lik6t niitd meille suoltavat.
Jujumme piilee juuri persoo-
nallisissa resepteissé ja tieten-
kin aidoissa raaka-aineissa”,
Kirkkidinen vakuuttaa.

Siind missé jddtelokoneella on
liikuttava liukkaasti, juustolassa
vallitsee harras hiljaisuus. Tar-
ja Lukkarinen pakkaa Peltolan
Blueta tyylikkiisiin koivukuosi-
siin pakkauksiin silmé tarkkana:
jokainen pala tarkistetaan, ettd
hometta on kasvanut tasaisesti
jariittavasti.

”Saimme sinihomejuustoon
lentdvén alun, kun Aura-juus-
ton kehittdji Tapio Kuronen
oli saneerattu Valiolta ulos ja
tuli meiddn remmiimme. Tapio
opasti elintarvikeinsin6érimme
Saara Kankaanpiin juusto-
mestariksi.”

Kylmiossi eri-ikdiset juustot
kypsyvit ja odottavat markki-
noille 1iht64. Roquefortia muis-
tuttavia juustoja kypsytelldin
kahdeksan viikkoa eri kylmidis-
s4, villilld kiintden ja suolaten.

Tilalla vauhti paalla
Parinkymmenen kilometrin
péaissi juustolasta Peltolan maa-
tilalla 17-vuotias Anton Kirk-
kidinen ajaa rehua vauhdilla
sdiloon. On sopiva poutasii.
Traktorin ratissa hin on kuin
kotonaan: 5- tai 6-vuotiaana hén
jo alkoi pihassa ty6nnelld lumia
koneella pulkkaméieksi.

?Eihin hinti edes ndkynytra-
tin takaa”, muistelee pappa Ahti
Kérkkidinen.

Pappa soitetaan paikalle ko-
toaan muutaman sadan metrin
pédstd, jotta saadaan Peltolan
miehet yhteiskuvaan.

Navetan sivussa karja kiys-
kentelee tyytyviisend niityll4.

Peltoa on 102 hehtaaria. My6s
30 hehtaarin sopimusalalta kor-
jataan sato. Karjan lisdimishaa-
veita ja luomutuotantoa estéd
se, ettei seudulla ole saatavilla
lisimaata.

”Eihin timai viisasta ole ollut,
jos rahaa ajattelee. Paljon enem-
mén tuloja olisi tullut keskitty-
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Tiina Vauhkonen viihtyy jaatelontekijand, koska koko ajan tapahtuu ja pitda ajatella jo seuraavia tydvaiheita. Yleison
kestosuosikkimaku on vanhan ajan vanilja. Tiina itse tykkaa eniten kuningatarjaatelosta.

Sinihomejuustoa Suonenjoella sijaitsevassa Peltolan
juustolassa syntyy 10 000-12 000 kiloa vuosittain. Kaikki
juustoihin tarvittava maito tulee Karkkdisen omalta tilalta.

mélld jompaan kumpaan, mutta
olen halunnut olla seké tuottaja
ettd jalostaja. Minulle se on eli-
mén rikkautta.”

Maratonkunnossa oleva Kirk-
kéinen pitdd hyvii ruokaa har-
rastuksenaan. Kurkistus huippu-
kokkien maailmaan on avartanut
hénen elim#insi, samoin se, ettd
on piéssyt tekemédn mielin méa-
rin kauppaa.

"Politiikkaa en tdhin sentdin
kaipaa, vaikka iséni olikin 28
vuotta valtuustossa ja isoiséni 34
vuotta”

LIISA YLI-KETOLA

Peltolan Blue tarkastetaan ja pakataan kasityona. Tahkoja
kypsytetaan kahdeksan viikkoa: ensin viidesta kuuteen
viikkoon lampimassa kellarissa ja sitten kylmakellarissa.

PERHEYRITYS
Peltola

Tila sijaitsee Rautalammilla,
juustola ja meijeri Suonenjoella
vuodesta 2000 alkaen.

Isd@nta agrologi Matti
Kérkkainen. Sukupolvenvaihdos
tehtiin1992.

Tuotteet: 400 jdateld-ja
soberttilajia, kirnuvoi, Peltolan
Blue -sinihomejuusto.
Juustolassa toissa on kolme
henkil6a Matin lisaksi, tilalla

yksi vakituinen maatila-
tyontekijd, seka vanhin poika
Anton jaisé Ahti. Eméanta
Minnariitta Pitkdnen on
ditiyslomalla.

Karkkaisten suku tuli
Peltolan tilalle vuonna 1847
torppareiksi.

Perheeseen kuuluvat Matin
ja Minnariitan lisdksi viisi lasta,
joista nuorin 10-kuukautinen

Nuutti, vanhin 17-vuotias
Anton ja keskimmainen
13-vuotias lida. Minnariitan
pojat Ilari ja Eevert ovat 12-
ja1o-vuotiaat.
Liikevaihto maatilalla on
400000 ja juustolassa
400000-500 000 euroa.
Maidosta kolmannes
kaytetaan juustolassa. Lehmia
parsinavetassa on go.




