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VIIKONVAIHDE

Ystävien tärkeyden ymmärtää viimeistään
vihollisten keskellä.

ristikko

edellisen ristikon ratkaisu

Sudoku-tehtävän 448 ratkaisu.

Täytä ristikko siten, että 
jokaisella pysty- ja vaa-
karivillä ( ja paksuilla
 viivoilla rajatuissa 3 x 3 
laatikoissa) on jokainen 
luku yhdestä yhdeksään. 
Kerran ja vain kerran! 
Apua Sudokun ratkai-
suun osoitteessa:
www.sudoku.org.uk

Taso: Vaikea

Tehtävä numero 449.
   

sudoku

Broilerin lihan kulutus pomp-
paa tänä vuonna ensimmäistä 
kertaa naudanlihan ohi, kertoo 
Suomen Gallup Elintarviketie-
to Oy:n tuorein ennuste. 

Kulutus kipuaa ennusteen 
mukaan 101 miljoonaan ki-
loon, toimitusjohtaja Anne 
Kallinen kertoo. Kasvua viime 
vuodesta on neljän prosentin 
verran.

Kauppa on osaltaan vauh-
dittanut broilerin suosiota 
tarjouskampanjoilla. Kulut-
tajahinta oli elokuussa keski-
määrin 4,6 prosenttia halvempi 
kuin vuotta aiemmin.

Naudanlihan kulutus käväisi 
toissavuonna sadan miljoonan 
kilon paremmalla puolella. Nyt 
sen ennakoidaan jäävän 98,5 
miljoonaan  kiloon. 

Sianlihan kulutus vähenee 
184 miljoonaan kiloon. Neljän 

prosentin laskua selittävät 
Kallisen mukaan lihaa jalos-
tavan teollisuuden valinnat. 
Osa  toimijoista on korvannut 
sianlihaa esimerkiksi siipikar-
janlihalla tai naudanlihalla.

Lähes puolet kaikesta lihan 
käytöstä koostuu eri tavoin 
jalostetusta lihasta, kuten lenk-
kimakkaroista ja leikkeleistä.

Lihan kulutus  
kääntyy laskuun
Lihan kulutus ei kokonaisuute-
na kasva tänä vuonna lainkaan 
tai kääntyy jopa prosentin ver-
ran miinukselle. 

Kehitys heijastelee Suomen 
heikentynyttä taloustilannetta. 
Lihaostoksia myös harkitaan 
Kallisen mukaan entistä tar-
kemmin, ettei mitään tarvitse 
heittää pois.

TARJA HALLA

Broileri ohittaa naudan

Lihan kulutus ei kokonaisuutena 
kasva tänä vuonna lainkaan tai 

kääntyy jopa prosentin verran miinukselle. 
>>

Ensimmäiset ulkoilmaelämää 
viettäneet siipiniekat lähtivät 
teurastamoon viime maanan-
taina. Jatkojalostuksesta vastaa 
köyliöläinen Keltasiipi Oy.

Tuotelistalla on tuoretta käsin 
leikattua Rottinkirintaa eli na-
hallista rintaleikettä, Juoksujal-
kaa eli koipea sekä Vauhtisiipeä 
eli siipipalaa.

Marinoimatonta lihaa
Viime vuonna lintua myytiin 
marinoituna. Palautteen ja hei-
kon menekin perusteella yritys 
on päätynyt maustamattomaan 
lihaan.

Tuotteita myydään kaikissa 
Suomen Prismoissa sekä osassa 
S-marketteja ja K-ryhmän kaup-
poja.

Myyntipäivän kunniaksi luo-
mu- ja lähiruuan puolestapuhuja 
Jaakko Nuutila kokkaa tänään 
luomubroileria Helsingin Kai-
saniemen kasvitieteellisessä 
puutarhassa.

Uusi rotu Suomessa
Suomen luomubroilerit ovat 
ranskalaista Hubbard CY-rotua. 
Hidaskasvuinen ja helppohoi-
toinen lintu on kehitetty nimen-
omaan  luomua varten, Luomu 
Invest Oy:n toimitusjohtaja Arto 
Jokinen kertoo.  

Tavanomainen broileri ei so-
vellu pidennettyyn kasvuaikaan, 
jota luomusäädökset edellyt-
tävät. Hubbardia kasvatetaan 
muun muassa Ranskassa ja Tans-
kassa. Nähtäväksi jää, miten rotu 
sopeutuu Suomen oloihin.

Reilusti ulkoilutilaa
Jalkaterveyttä on painotettu ja-
lostuksessa. ”Olen nähnyt sadan 
vuorokauden ikäisiä lintuja juok-
semassa pitkin peltoa”, Jokinen 
mainitsee.

Jalkaterveys onkin tarpeen, 
sillä luomubroilerien tulisi 
päästä ulkoilemaan sään niin 
salliessa.

Ulkoilutilaa on oltava reilusti, 
neljä neliötä kanaa kohden. Ti-
lasta puolet tulee olla kasvuston 
peitossa.

Käytännössä alle kuuden vii-
kon ikäisten lintujen ei tarvitse 
ulkoilla, joten ulkoiluaika kutis-
tuu muutaman viikon mittaiseksi 
jaksoksi. 

”Alle kuuden viikon ikäisten 

lintujen vastustuskykykään ei 
ole täysin kehittynyt”, Jokinen 
huomauttaa.

Kilohinta kiinnostaa
Ennakko-odotukset sosiaalises-
sa mediassa vaihtelevat. Prisman 
Facebook-sivuilla kuuluu sekä 
riemun kiljahduksia että sora-
ääniä.

Erityisesti kysymyksiä aiheut-
taa hinta. Jokisen arvion mukaan 
luomubroilerin kilohinta asettuu 
13–17 euron paikkeille.

Yrityksen tavoitteena on 
prosentin markkinaosuus. Broi-
lerin kohdalla sekin on paljon. 
Tilastokeskuksen mukaan yksin 
heinäkuun aikana Suomessa 
teurastettiin yli kuusi miljoonaa 
broileria. 

Gm-vapaata soijarehua
Broilerit syövät pääosin soijaa, 
mutta eivät gm-soijaa. 

”Tavallisen tuotannon puolel-
le gmo on tullut kuin varkain.”

Jos yritys saa tuulta siipipalo-
jensa alle, hanke voi laajentua. 
Haasteena ovat tavanomaista 
suuremmat tuotantokustannuk-
set. 

Tuottajien intoa siirtyä luo-
muun voi siivittää tavanomaisen 
broilerin tuottajahinnan loiva 
lasku. 

Tuottajahinta on vuodessa pu-
donnut keskimäärin kymmenen 
senttiä kilolta.

Luomubroilerin kasvattajia 
on tällä hetkellä kolme. Tilat 
sijaitsevat Punkalaitumella, Pe-
räseinäjoella ja Loimaalla. Kiin-
nostuneita on enemmänkin.

Jatko on kiinni siitä, löytääkö 
vilkas ja ulkoilmaelämää viettä-
nyt Hubbard tiensä kuluttajan 
pannulle.
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Kaksi luomualan toimijaa: Arto Jokinen ja kukonpoika.

Kotimaisen luomu
broilerin on määrä 
saapua kauppoihin 
tänään. Luomu  
Invest Oy:n 
toimitusjohtaja Arto  
Jokinen tavoittelee  
tuotteille ainakin  
yhden prosentin 
osuutta broileri-
markkinoista.

Kotimainen luomubroileri  
lehahtaa kauppoihin

Hubbard CY
luomulinjan broileri

Syö vain luomurehua, josta puolet tulee 
kasvattajan omalta tilalta.

Virkeä ja aktiivinen rotu

Teuraspaino noin 1,5–1,6 kiloa, 
tavanomaisessa tuotannossa
teuraspaino 1,3–1,9 kiloa

Teurastetaan 8–9 viikon iässä, tavan-
omaisessa tuotannossa teurastusikä 
keskimäärin 4–6 viikkoa

Päiväkasvu maksimissaan 35 grammaa, tavan-
omaisessa tuotannossa päiväkasvu 55–60 grammaa

Rodulla hyvä luontainen 
vastustuskyky

Hubbard-rodun ominaisuuksiin kuuluu 
hyvä jalkaterveys.

Ville-Petteri Määttä

pähkinä


