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Uusia myrkkyja. Kun yksi
¥ haitallinen kemikaali kielle-
Y tiin, tulee toinen tilalle. sivu1s

Itikyldn Kaffiino. Lappajirve-
ldinen kahvipaahtimo kauppaa

KONVAIHDE

Valohoitoa sienille. Tutkija Pirjo
Mattila kehitti tavan lisiti viljeltyjen
tilaustyoni gourmet-kahveja. sivu1s| sienien D-vitamiinipitoisuutta. sivuia

Vavesaaren tila tuottaa myslia, makeisia ja mehua

Vuoden luomutuotteeksi
valittu tyrnimysli on

vain osa Vavesaaren tilan
tuotantoa. Varastohallissa
Kangasniemen kylilld
tehdiddn mehua, makeisia,
hilloa ja ndkkileip&a.

KANGASNIEMI (MT)

Makeankirped omena tdyttdd aistit
astuttaessa siniseen halliin. Ilma on
kostea ja lattia tahmainen.

Mehustamolla pitdd kiirettd syksyn
jattisadon kanssa. Kun omenarumba
hellittd4, Vavesaaren tila Oy:n viki p4i-
see keskittyméédn péituotteidensa eli
makeisten ja myslin valmistukseen.

Yrittdminen on jaettu kahteen osaan:
Vavesaaren maatila tuottaa luomumar-
jaa ja -viljaa, joista osakeyhti6 jalostaa
elintarvikkeita.

Perheessd jako menee niin, ettd
emintd Taina Laitinen h#iridi tuo-
tepuolella ja isdntd Tuomo Laitinen
vastaa maatilasta. Teini-ikiiset lapset
auttavat toissd tarpeen mukaan.

Minia toi mansikat

Tuomo Laitinen hyppisi 1700-luvulla
perustetun sukutilan puikkoihin vuon-
na 1988. Muutaman vuoden kuluttua
puutarhuriksi kouluttautunut minid
perusti mansikkaviljelmiit.

Elintarviketuotanto sai alkunsa 15
vuotta sitten eménnin omista yrtti-
teesekoituksista. Sen jilkeen syntyivit
myslit, joissa maistuvat tyrni, mustikka
sekd omena-puolukka.

Taina Laitinen muistelee, ettd resep-
tit vain putkahtivat padhén, kun hin
mietiskeli eri makuyhdistelmii. Aluksi
tyrnimysliin toi vdrid oman tilan kehi-
kukka, joka sittemmin korvattiin ma-
keutta tuovalla porkkanalla.

Voittokuntoon hiottu tyrnimysli
sisiltdd kaura-, ruis- ja ohrahiutaleita,
sokeria, pellavarouhetta, tyrnijauhet-
ta, hunajaa, rypsioljyd sekd kuivattua
porkkanaa.

Hiilarikammo vaivaa

Alunperin myslissd oli my6s vehn#i,
mutta nyt moni kuluttaja kammoaa
sitd. Gluteenitontakin kyselldén paljon,
mutta sen tuottamiseen tiytyisi erikois-
tua.

Laitista hieman huvittaa, kuinka mo-
ni kauhistelee myslipaketin siséltimid
hiilihydraatteja, vaikka samalla ostos-
reissulla kdrryihin lastataan kasapdin
karkkia.

Makeisista ollaan myGs valmiita mak-
samaan enemmain kuin terveellisesti
ruuasta.

Taina Laitisen mukaan Vavesaaren
tilan myslien hintaa nostavat kotimaiset
marjat, jotka on kuivattu matalassa lam-
potilassa, jotta ravintoaineet sdilyvét.

Luomuun painavat syyt

Vuonna 2003 tila haettiin luomuun.
Ratkaisu tehtiin pienten lasten ja kas-
vinsuojeluaineista saatujen allergia-
oireiden takia.

”Pahoinvointi seurasi aina ruiskutuk-
sia”, Taina Laitinen muistelee kauhulla.

Vuonna 2007 perhe luopui karjasta.
Sen jdlkeen jdi enemmin aikaa kehittd4
viljelyé ja tuotteita.

Ideoita on riittinyt. Sen huomaa tuo-
tantotilojen yhteyteen avatussa Hilima-
puodissa. Hyllyt notkuvat Vavesaaren
tilan mehuja, glogis, kaurahiutaleita,
nikkileipdd seka varikkditd marmeladi-
kuutioita. Tarjolla on my6s muiden
ldhituottajien tuotteita.

Hilima on saanut nimensi Tainan
mummolta, joka oli kova marjastamaan.

”Nimi sopii siksikin, ettd pyOritimme
puotia naisenergialla.”

Laitisen anoppi leipoo myyntiin kar-
jalanpiirakoita. Tuoretta leipdé on kau-
pan 3-6 péivini viikossa, vuodenajasta
riippuen.

Mehut mukaan kuvioon

Marmeladi- ja hillopuolen Laitiset
ostivat toiselta yrittéjéltd vuonna 2011.
Siihen saakka elintarvikkeita oli valmis-
tettu kotitilalla.

Uudet, isommat tilat 16ytyivét kun-
nan avustuksella Kangasniemen kes-
kustasta.

”Olin aiemmin ajatellut, etten ikini
lihde tekeméiin hilloja. Tuntui, ettd
Suomi on tdynni niit4”, Taina Laitinen
muistelee.

Eksoottiset makuyhdistelmét saivat
hénet muuttamaan mielensé.

Lasipurkeissa komeilee muun muas-
sa viherherukka-, porkkana-inkivéiri-
sitruunamarmeladia seki tyrnihyyte-
164.

Elintarviketuotanto ja puoti tyollis-
tavit vaihtelevasti viked: keviilld vain

MARKKU VUORIKARI
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Taina Laitinen on suunnitellut Vavesaaren tila Oy:n myslit. Voitokkaan tyrnimyslin happamuus taittuu makeal

muutaman vakituisen ja miriaikaisia

sesonkien mukaan. YRITYS R TEEY 5
”Viimeksi maksoin palkkaa 14 hen- : '

gelle”, Taina Laitinen laskee. Vavesa ari Fy

2000-luvun alussa Laitiset tdyden-
sivit elinkeinopalettiaan muutamalla
vuokramokilld. Niiden kéyttoaste on
hyv4 ja vieraat enimmékseen ulkomaa-
laisia.

Oma maa mansikka
Oman tilan luomumansikka on Taina
Laitisen lempilapsi.

”Sitd menisi enemméin kuin pystyy
tuottamaan.”

Tosin tind vuonna juhannushalla vei
ison osan sadosta, eikd hivikistid saa
korvauksia.

Tuotteista oma mysli on rakkain.
Eminti kertoo syovinsid mustikkamys-
lia maidon kanssa ja tyrnii jugurtin.

”Mysleisti voi tehdd my6s tuorepuu-
roja ja keksejd”, hin vinkkaa.

7Pitkén tyon jilkeen oli kiva saada
tunnustus, ettd mysli on syotdvin hy-
vAa”, Laitinen viittaa tini vuonna saa-
tuun luomupalkintoon.

Perhe toivoo tunnustuksen lisddvin
my0Os muiden tuotteiden kysynt&a.

Investoinnit laitteisiin ja tiloihin ve-
tivit toistaiseksi osakeyhtion toimintaa
miinukselle, mutta Laitiset luottavat
tulevaisuuteen.

Asiat mittasuhteisiin
Taina Laitinen tekee pitkdd pdivid ja
myontii sen olevan hetkittiin raskasta.

”Vililld on osattava ldhted lomalle.”

Myo6s asennepuolta pitdi hioa, jos
mielii yrittdjédksi.

”On hyviksyttivé, ettd vaikka tekisi
itse kaiken suunnitelmallisesti, joku
muu seikka voi romahduttaa suunni-
telmat.”

Vililld konerikko, tavarantoimittajan
aikataulujen pettiminen, tietokone-
ongelmat tai vialliset pakkaukset sotke-
vat palettia.

”Asiat on laitettava mittasuhteisiin,
ettei pdd levid.”

Jostain on luovuttava
Nyt tuotanto on siind pisteessd, ettéd
jostain on luovuttava. Pakkauskoneet
maksavat maltaita, eikd kaikkea kanna-
ta nypertd4 kisin.

Laitiset ovat valinneet péituotteik-

la porkkanalla.

“Reseptit
vain put-
kahtivat
padhan,
kun
mietiske-
lineri
makuyh-
distelmia.”

”Pitkan
tyon
jalkeenoli
kiva saada
tunnustus,
etta
myslion
syotavan

hyvaa.”

Valmisti vuonna 2013 noin 14000
kiloa myslié eli yli 32 000 rasiaa.
Marmeladimakeisia tehtiin

liki 27 000 rasiaa.

Makeisilla tahdataan vientiin,
myslilld kotimaahan.

Tuotteita myydadan muun muassa
Keskon kaupoissa ja Stockmannilla.
Verkkomyyméla on kehitteilla.

Tila kattaa 150 hehtaaria metsaa
ja 30 peltoa, josta noin 3 hehtaaria
mansikkaa.

Oy:n liikevaihto oli vime vuonna
liki 400 000 euroa.
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Tilalla kasvaa muun muassa pensasmustikkaa, herukkaa ja vadelmaa.
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Kuivattua porkkanaa ja tyrnia.

seen makeiset, myslit ja mehut. Yrtti-
teestd ja kaurahiutaleista luovutaan.

Vaikka tyrnimysli on niittinyt mai-
netta, kysytyin tuote ovat makeiset.
Niille voi 16ytyd vientindkymiékin
muun muassa Saksasta, jossa Taina Lai-
tinen on kdynyt haistelemassa tuulia.

Myyntivaltteja ovat lisdaineettomuus
ja puhtaassa luonnossa kasvaneet mar-
jat.

Katarzyna Plonska valmistaa marmeladimakeisia joulumyyntiin. Yritys pohtii

Tuotteiden valmistukseen kiytetdin
luonnollisesti oman tilan raaka-aineita,
mutta jotain ostetaan muualtakin. Esi-
merkiksi tyrni Laitiset eivit ole ldhte-
neet viljelem&én.

”Tai on meilld muutama puska oman
perheen tarpeisiin, mutta kaikkea ei
kannata tehdd omin pikkukétésin”,
Taina Laitinen naurahtaa.

KATJA LAMMINEN
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»On hyvaksyttava, ettd vaikka
tekisi itse kaiken suunnitel-
mallisesti, joku muu seikka

voi romahduttaa suunnitelmat.«
TAINA LAITINEN
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keinoja koneellistaa tyo6t.

Milla Hokkanen pakkaa keksejd, jotka on valmistettu Vavesaaren
mysleista.



