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Laidunlihaa lautaselle.

Ylamaankarja viihtyy koko

elamansa ulkosalla. sivu17
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Erilainen esitys. Maatilan
pihapiiri muuttuu aave-
maiseksi tarinapaikaksi. sivu1s

Palkitut verkoistoitujat. Jenni
Wabhteristo ja Pasi Romo palkittiin
matkailuverkoston kehittamisesta. sivu14
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Riistaliem
Oyryaad
1livoimalassa

Yrittdjiat Joachim Silfver ja Tomas Landers kehittavit
uusia tuotteita riistaruoan ystéville. He kokkaavat
Inkoon entisessi hiilivoimalassa, pakastavat
syvisatamassa ja markkinoivat tuotteitaan

ldhiruokatapahtumissa.

INKOO
Metséstystd harrastavat Joachim Silf-
ver, 32, ja Tomas Landers, 35, tutustui-
vat toisiinsa sattumalta lastensa péivi-
kodissa ja ryhtyivit yhdessi yrittdjiksi.
Silfver perheineen osti Inkoosta
mummonmoékin ja muutti Helsingin
keskustasta maalle. Nelivuotias Mat-
hilda-tytér 16ysi pdividkodista sydidnys-
taviksi Landersin Carolinan. Tyttéjen
idit ystavystyivit ja my0s isit 16ysivét
pian yhteisid puheenaiheita.
Keittiomestari Silfverii ja kiinteisto-
jen hoitoa konsultoivaa Landersia kiin-
nostivat metséstys, ldhiruoka ja luon-
nonvarojen kestdvi kdytto. Pian syntyi
ajatus yhdistdd molempien osaamiset.

Riistakauppa kokin tukena

”Qlin suorittanut metséstdjiatutkinnon
ja monet tutut keittimestarit metsés-
tivit. Mahdollisuudet harrastamiseen
kuitenkin aukenivat vasta, kun muutim-
me Inkooseen ja tutustuin Tomakseen”,
Silfver kertoo.

Landers oli avannut Viltgarden-
riistakaupan, koska hin halusi tarjota
riistalihaa my0s ei-metsistéville kulut-
tajille.

Silfverin catering-yritys Smaka kes-
kittyi Landersin opastuksella riistaruo-
kiin.

Silfver valmistaa metséstysporukoil-
le jahtilounaan metsidssd. Nuotio on
valmiina ja kuuma riiistakeitto hoyryas,
kun on lounastauon aika ennen seuraa-
vaa ajoa.

Saalis pataan luita myo6ten

Landers pitd4 huolta siité, ettd kokki saa
kiyttoonsi ensiluokkaiset raaka-aineet.
Riista ostetaan turkki tai hoyhenet p4il-
14 1dhialueiden tiloilta ja metséstysseu-
roilta.

Lihat menevit Silfverin catering-
asiakkaille tai suoramyyntiin Viltgar-
denin riistakauppaan fileini, paisteina
tai jauhettuna toivomusten mukaan.
YhteistyOssd on kehitetty myo6s pitem-
mille jalostettuja tuotteita.

”QOleellista on, ettd saan Tomaksel-
ta tiedon, millainen eldin jahdissa on
kaatunut. Voin varata esimerkiksi peu-
ran tarjottavaksi kahden viikon paisti
asiakkaalle sen sijaan, ettd eldin menisi
pakkaseen”, Silfver kertoo.

Arvokas riistaeldin hy6dynnetdin
ruuanvalmistuksessa mahdollisimman
tarkkaan.

Tuoreista luista Joachim keitti4 aro-
mikkaan riistaliemen, joka on my6s her-
kullista juotavaa. Liemen valmistukseen
kuluu 2-3 péivia.

Kotikokit ja ravintolatkin ostavat lien-
td mielelldén valmiina.

Luut, joita ei voi kdyttdd ruuan-
valmistukseen, menevit naapurustossa
toimivalle eldinruokayrittijille. My6s
eldinruuissa suositaan nyt lihiruokaa ja
raakatuotteita.

Tyhjat neliot kdyttoon
Varsinainen onnenpotku yrittéjille oli
16ytéd ldheltd iso keittio.

Hyvin varustettu laitoskeittié on toi-
mintansa lopettaneessa Inkoon hiilivoi-
malaitoksessa jonka ruokalassa on tilaa
400 ihmiselle.

Suuri pakkasvarasto saatiin vuokrat-
tua Inkoon syvidsatamasta. Oma riis-
tankésittelylaitos valmistuu Landersin
kotitilalle ensi mets#styskaudeksi.

”Toivomme, ettd saamme jatkaa keit-
tion vuokrausta pitkiin, vaikka voima-
lassa ei en#d tapahdu juuri muuta. Sielld
on tyhjilldéin satoja huoneita, joista tuli-
si hyvid toimistotiloja”, Landers miettii.

Maatiloille mahdollisuuksia
Landers pohtii tyhjien rakennusten
hy6dyntimistd ammatikseen. Hin neu-
voo kehittiméiin maa- ja metsitiloja
kestévisti. Osana kestdvédd kehitystd
riistatalouden merkitys kasvaa koko
ajan.

TYHJAT RAKENNUKSET

Maaseudulla
tiloja vailla
tuottavaa kayttoa

Tyhjia asuinrakennuksia oli Suomen
ympadristdkeskuksen mukaan vuonna
2012 Noin 115000. Suurin osa sijaitsee
haja-asutusalueella maakuntien
reunoille sijoittuvissa pienissa
kunnissa.

Noin 70 prosenttia tyhjista pien-
taloista on vapaa-ajan asuinkaytdssa,
etenkin jos ranta on ldhelld. Osa on
varsin huonokuntoisia. Noin
kymmenesosa on purkukunnossa.
Joka kolmannella haja-asutusalueen
tyhjalla pientalolla on yli sadan nelio-
metrin kokoinen piharakennus, usein
vanha tuotantorakennus.
Piharakennukset sopisivat moni-
puoliseen elinkeinotoimintaan.
Raportti maaseudun tyhjista asuin-
rakennuksista ilmestyy Suomen
ymparistokeskuksen raportteja
-sarjassa ensi vuoden alussa.

Tiloille tehdéin kokonaissuunnitelma,
jossa otetaan huomioon alueen mahdol-
lisuudet. Rakennuksia pyritidén korjaa-
maan ja muuttamaan, jotta ne saataisiin
tuottavaan kiyttoon.

”"Monet rakennukset maaseudulla
pééstetdéin huonoon kuntoon. Niistd
tulee lopulta purkukustannuksia, vaik-
ka jo katon korjaus ja seinien maalaus
sdilyttiisi rakennusten arvoa ja ne saa-
taisiin jossakin vaiheessa vuokrattua.”

”Maaseudulla voi harjoittaa monen-
laista toimintaa. Tyhjilleen jaéneit tilo-
ja kannattaa tarjota ja kysy# rohkeasti.
Kaikkien etu on, etti neliot tayttyvit.”

Riistaa suosiva maa- ja metsétalous
yhdistettyni valikoivaan metséstykseen
tuottaa tulosta.

”Maataloudessa lisdtddn ympérivuo-
tista vihreytt4, riistapeltoja ja kosteik-
koja, joissa eldimet viihtyvit. Metséssi
séddstetédn lehtipuita ja aluskasvillisuut-
ta, jotka tuovat riistalle ruokaa ja suojaa.
Metséin voi tehdi kosteikkoja, kaikkea
ei tarvitse ojittaa”, Landers tiivistaa.

Metsastdjien kimpassa
Joulumarkkinoille yrittdjét tuovat lien-
td, pateita ja ylikypsid tuotteita, jotka
nopeuttavat aterian pOytddn saamista.
Yrityksille myydéén riistapaketteja,
joissa on tuoreita riistalihoja ja valmiita
tuotteita.

Asiakkaat varaavat tuotteet mie-
lelld4n etukiteen nettisivujen kautta.
T#amai helpottaa myyjis, joka osaa mi-
toittaa tarjonnan kysynnin mukaiseksi.

Lintiselle Uudellemaalle on yrit-
tdjien mukaan kasvanut jo vuodessa
melkoinen verkosto, jossa toimitaan
yhteistyGssa.

”Metséstysseurat, kartanot ja yksit-
tdiset metsistijat myyvit meille riista-
lihaa, jonka kisittelemme ja myymme
kuluttajille”, Landers kertoo.

Riista osana ldhiruokaa
”Lihiruoka-aatteen ympérille on syn-
tynyt markkinoita, joilla maistatamme
ja myymme tuotteitamme. My0s alueen
ravintolat ovat innostuneet lihiruuasta
jahaluavat kdytti4 riistatuotteitamme.”
Alueen joulumarkkinat painottuvat
ldhiruokaan ja muihin oman alueen
tuotteisiin. Ruuanvalmistukseen koto-
na halutaan kéyttdd aikaa ja siksi laa-
dukkaita raaka-aineita ollaan valmiita
noutamaan suoraan tuottajalta.
Lihiruuan hankkimisesta tulee tér-
ke# osa hyvin aterian antamaa eldmysta.
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Entisen hiilivoimalan keittiossa valmistetaan nyt riistaruokia. Hyvaan riistaliemeen tarvitaan tuoreita riistaluita ja juureksia seka paljon valmistusaikaa,

Tomas Landers ja Joachim Silfver kertovat.

Joachim Silfver ja Tomas Landers metsastavat kotimaisemissa Inkoossa.

Lantiselle
Uudelle-
maalle on
kasvanut
vuodessa
melkoinen
lahiruuan
verkosto.
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Keittidssa syntyy uusia tuotteita.

Riistalihaa helpossa muodossa.



