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MAASEUDUN TULEVAISUUS

On hyvi asia, ettd Evira on nyt padttanyt tutkia laajasti MRSA:n esiintyvyyttd sekd suomalaisissa etté
Suomeen tuoduissa sian- ja naudanlihavalmisteissa. mrk:N JOHTOKUNNAN JASEN, SIANLIHANTUGTTAJA PERTTIHAKANEN

Halpa tuontikinkku
ta kotimaista

Perinteinen
kymmenen kilon
kinkku on
monessa
pOydéassa
vaihtunut
pienempiin
juhlakinkkuun.

Joulukinkkuja myyd&én Suo-
messa noin seitsemén miljoo-
naa kiloa vuodessa. Menekki
on varsin vakaa, kertoo lihalii-
ketoiminnan johtaja Jari Leija
Atria Suomesta.

”Atrian tuottamaa sianlihaa
on joulukinkkumarkkinasta
noin puolet. Toimitamme siti
paljon teollisuusasiakkaille.”

”Atrian brindin alla menee
tind vuonna joulukinkkuja
2,5-2,8 miljoonaa kiloa. Viime
vuoteen ei ole oleellista muu-
tosta.”

Atrian joulukinkut tehddin
péddsddntoisesti alkusyksylld
ja tuoresuolatut joulukuussa.
”Ensimméiset kinkut myyddin
kuluttajalle jo marraskuussa.”

Leija luottaa siihen, ettd
suomalainen kuluttaja haluaa
kotimaisen kinkun.

”?Tuontikilpailua on joka
vuosi. Kotimaisen lihan edut
ovat tuoteturvallisuus, puhtaus
ja herkullisuus, kun tehdéin
tuoretavaraa.”

”Suomalaiset pysyvat
suomalaisessa kinkussa”
HK Scan Suomen osuus joulun
kinkkumarkkinoista on kolme
miljoonaa kiloa, myyntijohtaja
Pasi Martikainen kertoo. Lu-
kuun sisiltyvit véhittdiskaup-
pa, horeca-sektori ja teollisuus-
asiakkaat.

Martikainen toteaa, ettd
tuontiliha on nyt todella halpaa.
Se ei kuitenkaan ole leikannut
ainakaan HK Scanin sianlihan
myyntié.

Hinen mukaansa syynid on
kotimaisuuden kasvava arvos-
tus.

Suomalainen sianlihan-
tuotanto supistuu koko ajan.
Raaka-ainetta kuitenkin riitt44,
Martikainen vakuuttaa.

Valtaosa kinkusta myydain
Suomessa pakastettuna, joten
sen leikkaus voidaan aloittaa
hyvissé ajoin.

Tuoresuolatun kinkun kans-
sa lilkkumavara on niukempi.

”Jo monena vuonna on myy-
ty kaikki, mitd pysytddn teke-
maién.”

Jos loppuviikkoon tai ensi
viikon alkuun tulisi yllattiava
kysyntipiikki, sithen vastaami-
nen olisi vaikeaa, Martikainen
sanoo.

el syrjay

Toivo Hieta kasitteli palvikinkkua Hyvinkaalla tiistaina.

)

Tana vuonna edessa on
pitkat pyhat, mika voi kasvattaa

suurempien kinkkujen suosiota.«

JOHANNA HOLOPAINEN

Snellmanilla

kovaa kasvua

Snellman toimittaa tind vuonna
kinkkuja joulumyyntiin kolmin-
kertaisen miirdn edellisvuo-
teen verrattuna.

Snellmanin Lihajalostus Oy:n
toimitusjohtaja Henrik Snell-
man kertoo, ettd kinkkua tuo-
tetaan jouluksi 800-900 000
kiloa.

Teurastus on kasvanut kym-
menen prosentin luokkaa vuo-
dessa. Aiempina vuosina raaka-
aine ei riittdnyt.

”Nyt meilld on kinkkua panna
peliin”

Lisdksi mainonnassa on ni-
kynyt gm-vapaus. Sen vaikutus-
ta on kuitenkin vaikea mitata.

Kinkkuja on leikattu kesisti
ldhtien.

Snellmanin mukaan tuonti-
kinkut pitdvit hintatason al-
haalla Suomessakin.

”Haasteena on, miten saa-
daan tuottaja pysyméin hen-
gissid ja l6ytimadn tarpeeksi
hyv# kannattavuus. Lihaa tulee
halvalla.”

Suomalaisen lihan etuna
Snellman pitdi puhtautta. Sak-
sassa lihan hinta on laskenut
vield joulua kohti.

”Lihaa on Euroopassa nyt
valtavasti.”

Isot kinkut jaavat
vahemmistoon

Leijan mukaan perinteisté ko-
konaista kinkkua myydééin tina
vuonna ehké hiukan aiempaa
vihemmin. Vaihtoehtoja on
enemmin. Samaa kertoo HK
Scanin Martikainen.

”Koko ajan mennéin pienem-
péddn ja pienempéin kokoon.
Keskikokoiset, 3,5-5-kiloiset
juhlakinkut ovat nyt hyvin suo-
sittuja.”

Keskonkin mukaan kink-
kujen koko on pienentynyt
vuosien varrella, silld perintei-
nen kymmenen kilon kinkku ei
endd mahdu uuneihin. Eniten
myydéin 5-7 kilon potkallista
juhlakinkkua.

”»Tind vuonna edessd on
pitkét pyhit, miké voi kasvat-
taa suurempien kinkkujen
suosiota”, kertoo Ruokakeskon

MARKKU VUORIKARI

ostopiillikké Johanna Holo-
painen.

K-ruokakauppojen kinkuista
suomalaisia on 98 prosenttia.
S-ryhmilld kotimaisia on 90
prosenttia. Ulkomaiset kinkut
tuodaan useimmiten Tanskasta.

Luomua tarjolla

enemman

Snellmanilla, HK Scanilla tai
Atrialla ei ole valikoimassaan
luomukinkkua.

Atria ja HK Scan hankkivat
luomusianlihaa. Atria myy kaik-
ki kinkut Pajuniemelle, joka on
maan suurin kotimaisten luo-
mujoulukinkkujen valmistaja.
HK Scanin kautta kulkeva luo-
mukinkku myyd4d4n Tammisen
merkin alla.

Pro Luomun mukaan luomu-
joulukinkkuja on tén# vuonna
tarjolla huomattavasti enem-
min kuin viime vuosina.

Yhdistys arvioi, ettd koti-
maisia luomukinkkuja tulee
joulumarkkinoilla noin 120 000
kiloa eli 1,8 prosenttia kaikista
kotimaisista kinkuista. Lisdksi
myynnissi on muutama tuhat ki-
loa tanskalaisia luomukinkkuja.

Suomessa on nyt 15 luomu-
sikatilaa. Viime vuonna luo-
musianlihaa tuotettiin noin
0,7 miljoonaa kiloa, yli puolet
enemmén kuin 2012.

SATU LEHTONEN
PAULA LIESMAKI

MOT-ohjelma loysi tuontisianlihasta MRSA-bakteeria

Ylen maanantai-illan MOT-
ohjelmassa kerrottiin anti-
biooteille vastustuskykyisen
MRSA-bakteerin esiintymisesti
sianlihassa.

MOT oli Yle Fem -kanavan
tutkivan ohjelman Spotlightin
kanssa testauttanut, 16ytyyko
MRSA:ta kaupoissa myydysti
sianlihasta. Eviraan toimitettiin
tutkittavaksi 25 sianlihapa-
kettia, joista 20 oli kotimaisia,
kolme tanskalaisia, yksi hollan-
tilainen ja yksi saksalainen.

Suomalaisista sianlihaval-
misteista ei 16ytynyt MRSA:ta.
Kahdesta tuontilihavalmistees-
ta sité 1oytyi: tanskalaisesta pa-
kastetusta joulukinkusta ja hol-
lantilaisista pekonikuutioista.

Kesko ilmoitti vetéviinsi koko
pekonikuutioerin markkinoilta
MRSA-tutkimuksia varten.

Tanskalainen kinkku oli
hankittu Prismasta. S-ryhmén
kommentti oli, ettei 16ydés
vilttdmittd johda mihinkdén
toimenpiteisiin, koska bakteeria
ei pidetd turvallisuusriskini.

Tanskan sikaloissa
paha MRSA-tilanne
Monessa Keski-Euroopan
maassa eldinantibiootteja
kdytetddn runsaammin kuin
Suomessa, jolloin riski vastus-
tuskykyisten bakteerikantojen
syntymiseen ja levidimiseen
kasvaa.

Vuonna 2012 tanskalaisista
sioista 44 prosenttia kantoi
MRSA-bakteeria. Viime vuon-

MRSA
Kestava bakteeri

MRSA-nimi tulee sanoista
metisilliinille resistentti
Staphylococcus aureus.
Vastustuskykyinen kaikkia
penisilliniryhm&n antibiootteja
vastaan.

Loytyiihmisten terveyden-
huollossa 1g60-luvulla.
Yleistynyt eldimilla.
Kantajina yleensa siat, [6ytynyt
my0s naudasta ja hevosesta.

na luku oli MOT-ohjelman
mukaan jo 88 prosenttia. Tans-
kassa viisi ihmistd on kuollut
sika-MRSA:han.

Suomessa viranomaiset eivit
ole aiemmin tutkineet, 16ytyy-
ko myytidvini olevasta lihasta
MRSA-bakteeria. Evira ryhtyy
selvittiméén asiaa laajemmin
ensivuonna, osana kaikissa EU-
maissa toteutettavaa seurantaa.
Tutkimuksen péiipaino on toi-
sessa vastustuskykyisessi bak-
teerissa, ESBL:ssd, mutta myos
sianlihan MRSA tutkitaan.

Evira kartoitti vuosina 2011-
2013 MRSA:n esiintyvyyttd
suomalaisissa jalostussikaloissa
eli suomalaisen lihanjalostus-
ketjun alkupééssi. Bakteeria ei
16ytynyt.

Vuonna 2008 MRSA:n esiin-
tymistd porsastuotantotiloilla

Aiheuttaaihmisille
sairaalainfektioita. Etenkin
vanhukset kuuluvat
riskiryhmaan.

On tyoturvallisuusriski
tuottaijille, sikalatyontekijdille
ja elainlaakareille.
Leviaminen lihasta
epatodenndkadista, kun
noudatetaan normaalia
keittibhygieniaa.

selvitettiin koko EU:n alueella.
Suomesta tutkimukseen va-
littiin 207 tilaa, joista yhden
ympiéristoniytteesti 16ydettiin
MRSA-bakteeri. Tilan sioissa
tartuntaa ei kuitenkaan jatko-
tutkimuksissa todettu.

Vuosina 2009-2010 MRSA-
tilannetta tutkittiin suomalai-
silla teurastamoilla sekd Evi-
raan tutkittavaksi ldhetetyistd
eldimisti. Bakteeri todettiin 22
prosentissa teurastamonéyt-
teistéd ja kolmessa prosentissa
Evira-néytteisté.

Loydokset yhdistettiin
14 tilaan, minkd perusteella
MRSA:n esiintyvyyden sikati-
loilla arvioitiin olevan noin 15
prosenttia. Siat ovat kuitenkin
voineet saada tartunnan kulje-
tuksen aikana tai teurastamolla,
Evirasta huomautetaan.

’Tyo kantaa

hedelmaa”

MTK pitdd MOT-ohjelman
selvityksen tulosta osoituksena
siitd, ettd suomalaisessa lihan-
tuotantoketjussa tehty méii-
ritietoinen tyd antibioottien
kdyton vihentdmiseksi ja tilo-
jen tautisuojan parantamiseksi
kantaa hedelmaia.

MRSA voi kulkeutua Suo-
meen montaa eri reittid seki
ihmisten ettéd tuotantoeldinten
vilitykselld, MTK muistuttaa.

”On hyvi asia, ettd Evira on
nyt péittinyt tutkia laajasti
MRSA:n esiintyvyyttd seki
suomalaisissa ettd Suomeen
tuoduissa sian- ja naudanliha-
valmisteissa. [lman tuoreita tut-
kimustuloksia emme voi tdni
péivénd arvioida MRSA:n mah-
dollista esiintyvyyttd suoma-

laisilla tiloilla”, sanoo MTK:n
johtokunnan jisen, sianlihan-
tuottaja Pertti Hakanen.

Maatalousyrittdjiat kuuluvat
MRSA-bakteerin riskiryh-
méiin. Siksi on erittdin tirkeds,
ettd maatiloilla kiinnitetdén
erityistd huomiota tautisuo-
jaukseen etenkin maatiloilla
vierailijoiden osalta, MTK:n
kotieldinasiamies Leena Suo-
jalakorostaa.

Riski siihen, ettd MRSA-bak-
teeri tarttuisi ihmiseen elintar-
vikkeesta, on vihiinen.

Lihan kypsennys sekd huo-
lellinen hygienia raakaa lihaa
kisiteltiessd varmistavat tur-
vallisuuden.

MTK:n mukaan kotimainen
liha on turvallisin ja vastuullisin
valinta.

SATU LEHTONEN

Tanskalainen sianliha
vastatuulessa Ruotsissa

Tanskalaisen sianlihan myynti
on Ruotsissa vihentynyt taan-
noisen MRSA-kohun vuoksi.

Ruotsissa 16ytyi runsas kuu-
kausi sitten MRSA-bakteeria
Tanskasta ja Saksasta tuodusta
sianlihasta.

Bakteeria 16ytyi testissé, jon-
ka sanomalehti Dagens Nyheter
teki yhteistyossi Ruotsin valtion
eldinlddketieteellisen laitok-

sen kanssa. Moni ruotsalainen
kauppaketju piti aiemmin
halpaa tanskalaista sianlihaa si-
sdiinvetotuotteena. Nyt téllaisia
tajouksia ei juurikaan néy, ATL-
lehti kertoo.

Ruotsalaisen sianlihan menk-
ki on kasvanut sen ulkomaista
kalliimmasta hinnasta huoli-
matta.

SATU LEHTONEN

Sianlihaa tuotetaanja
syodaan entista vahemman

Kotimainen sianlihantuotanto
on supistunut 10 prosentin vuo-
sivauhtia jo kauan ja sama tahti
jatkuu. Joulun kinkkusesonki ei
muuta tilannetta yhtéén valoi-
sammaksi.

Keviin paitukihaussa sikati-
loja 0li1490. Ensi vuonna sianli-
hantuottajia ennustetaan olevan
1340 ja vuonna 2020 en&i 770.

Suomen Gallup Elintarvike-
tieto arvioi tuotannon vihene-
vin tdnd vuonna nelji ja ensi
vuonna kolme prosenttia. Tuo-
tetut kilot kevenisivit 186,5 mil-
joonasta kilosta 182 miljoonaan.

My®6s kulutus supistuu. Ténd
vuonna sianlihan menekki on
187 miljoonaa kiloa ja ensi vuon-
na 185 miljoonaa kiloa.

“Laskuvauhti néyttéisi kui-
tenkin hidastuvan”, arvioi ko-
tieldinasiamies Jukka Rantala
MTK:sta.

Toisaalta moni kuluttaja kor-
vaa sianlihaa broilerilla, jonka
tuotanto ja kulutus jatkavat
nousukiitoa.

Rantala muistuttaa tuotan-
to- ja kulutuslukujen kuvaavan
ruhopainoja.

Todellisuudessa kuluttajat
ostavat lihinni kinkkua, filettd
jaleikkeleitd.

Teurastamoiden huoleksi jai
myydi vihempiarvoiset ruhon-
osat sinne, minne ne kelpaavat.

Tuottajahinta
saattaalaskea

EU:n sianlihamarkkinat ovat
olleet alavireiset jo ennen Veni-
jan ldhes vuosi sitten asettamaa
tuontikieltoa.

Tuotantoméiridt ovat lui-
suneet alamékeen hyvinvoin-
tisdinnosten muutoksen ja hei-
kon kannattavuuden seurauk-
sena. Syksyn aikana sianlihan
tuottajahinta on unionissa ollut
erittdin matala.

Saksa midrd EU:n sikamark-
kinoiden tahdin, koska sielld
kasvatetaan neljinnes unionin
sikam#irdstd. Tanskalaisista
porsaista lihes kolmannes myy-
ddén kasvatettavaksi ja teuras-
tettavaksi Saksaan.

Suomessa sianlihan tuottaja-
hinta suhteessa viljaan on Ran-
talan mukaan nyt kohtuullinen.
Tuottajalle on maksettu hieman

Lihabarometri tammi-lokakuu 2014

MT Milj. kg

20 -15
Liha yhteensa
Tuotanto 318,4
Kulutus 337,4
Vienti 42,5

Tuonti 63,6

m Kulutuksen kotimaisuusaste 81,1 %

Sianliha
Tuotanto 153,8

Kulutus 154,1

Vienti 24,4
Tuonti 27,3
® Kulutuksen kotimaisuusaste 82,3 %
Naudanliha
Tuotanto 68,3
Kulutus 84,9
Vienti 1,8
Tuonti 17,5
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m Kulutuksen kotimaisuusaste 79,4 %

Siipikarjanliha

Tuotanto 95,0
Kulutus 93,1
Vienti 16,2
Tuonti 14,6

Lampaanliha
Tuotanto 0,6
Kulutus 1,3
Vienti 0,0
Tuonti 0,7

enemmin kuin esimerkiksi Sak-
sassa. Sielld kilohinnat ovat py-
sytelleet 1,30 euron tuntumassa.

Tilanne voi muuttua, mikali
vilja kallistuu tai kauppa on
oleellisesti muuttanut hinnoitte-
luaan vuoden vaihteen tienoilla
voimaan astuvissa sopimuksissa

Tuotanto

keskittyy

Tuoreimman maataloustilaston
mukaan Suomessa oli huhtikuun
alussa 1,24 miljoonaa sikaa, miki
on vajaa viisi prosenttia edellis-
vuotta vihemmain.

Emakoiden m#ira laski vuo-
den aikana nelji prosenttia. Ke-
viilld emakoita oli reilu 120 000
kappaletta. Lihasikoja oli huhti-

—

® Kulutuksen kotimaisuusaste 84,3 %

s

m Kulutuksen kotimaisuusaste 45,2 %

Lahde: Suomen Gallup Elintarviketieto

kuun lopussa runsas 400 000.

Pahnueiden koko on viime
vuosina kasvanut noin yhden
porsaan verran, miké lisdd li-
hakilojen tuotantoa, Rantala
kertoo.

”Lisiys keskittyy isoille tiloil-
le”

Sianlihantuotanto keskittyy
myos alueellisesti.

Jos joku ylipaitiin investoi si-
katalouteen, hin tekee sen siell4,
missi on muitakin sikaloita.

Tillaisilla alueilla rahoitus-
laitosten suhtautuminen in-
vestointien rahoittamiseen on
myOnteisempi kuin sielld, missi
sikaloita on harvassa, Rantala
arvio.

MAIJA ALA-SIURUA

MAATALOUDESTA LYHYESTI

47 ruokahanketta
saivaltionrahaa

Valtio on jakanut ensimméisté
avustuksia ruokaketjun
toiminnan edistimiseen.

Kuluneen syksyn haussa 78
yritystd haki rahaa ja niistd
47:1le sitd myonnettiin.

Maaseutuvirasto Mavi
kertoo, ettd avustuksia jaetaan
seuraavan kolmen vuoden
aikana noin seitsemén miljoo-
naa euroa.

Avustettavat hankkeet ovat
valtakunnallisia. Avustusta
saaneissa hankkeissa muun
muassa vihennetiin ruoka-

havikkii, kehitetddn maito- ja
lihaketjun jaljitettivyytts,
lisdtd4n ja monipuolistetaan
luomu- ja ldhiruuan tarjontaa
ammattikeittidissd. Tavoittee-
na on my6s opastaa kuluttajia
eldinten hyvinvoinnin ja
tuotannon ldpindkyvyyden
turvaamiseksi.
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Anna, hyvid, lukemista lahjaksi!
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Tilaa helposti:

e Tayta ja postita alla oleva kortti
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Lehtilahja on aina arvostettu
ja tuo iloa pidemmaksi aikaa.
Maaseudun Tulevaisuus
kertoo uutiset luotettavasti
kolme kertaa viikossa.

e

Tilaa heti!

Tarjous voimassa 31.

»*

e Soita 020 413 2277 (ko 8-16)

¢ Tilaa netista: www.maaseuduntulevaisuus.fi/joulu

12.2014
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KYLLA KIITOS! Tilaan Maaseudun Tulevaisuuden lahjatilaushintaan

O 6kkvain 79,00 €
O 2kkvain 41,90 €

Tilaukset ovat maardaikaisia ja alkavat vuoden 2015 alusta.
Tarjous on voimassa 31.12.2014 asti ja koskee kotimaan tilauksia.

: Maaseudun :
: Tulevaisuus :
© maksaa
(MM4108) -postimaksun

(MM4109)

Lehden maksaja

Lahiosoite

MAASEUDUN
TULEVAISUUS

Postinumero

Puhelin

Postitoimipaikka

VIESTILEHDET OY

Allekirjottus

Tunnus 5002596

Info: M2

00003

Lehden saaja

Ladhiosoite

VASTAUSLAHETYS

Postinumero

Postitoimipaikka

Antamiast tietoja voidaan kayttad ja luovuttaa Viestilehdet Oy:n ja sen yhteistyokumppaneiden
suoramarkkinointiin henkildtietolain mukaisestt. Halutessast voit kieltda yhtea/stletOJen kayton/
luovutuksen imoittamalla siita Viestilehdet Oy:n asiakaspalveluun: Viestileh

velu, PL 440, 00101 Helsinki, puh. 020 413 2277 (ark. 8-16).

et Oy/Asiakaspal-




