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maatalous

Tanskalaisen sianlihan myynti 
on Ruotsissa vähentynyt taan-
noisen MRSA-kohun vuoksi.

Ruotsissa löytyi runsas kuu-
kausi sitten MRSA-bakteeria 
Tanskasta ja Saksasta tuodusta 
sianlihasta.

Bakteeria löytyi testissä, jon-
ka sanomalehti Dagens Nyheter 
teki yhteistyössä Ruotsin valtion 
eläinlääketieteellisen laitok-

sen kanssa. Moni ruotsalainen 
kauppaketju piti aiemmin 
halpaa tanskalaista sianlihaa si-
säänvetotuotteena. Nyt tällaisia 
tajouksia ei juurikaan näy, ATL-
lehti kertoo.

Ruotsalaisen sianlihan menk-
ki on kasvanut sen ulkomaista 
kalliimmasta hinnasta huoli-
matta.

SATU LEHTONEN

Tanskalainen sianliha  
vastatuulessa Ruotsissa

MRSA-nimi tulee sanoista  
metisilliinille resistentti  
Staphylococcus aureus.
Vastustuskykyinen kaikkia 
penisilliiniryhmän antibiootteja 
vastaan.
Löytyi ihmisten terveyden-
huollossa 1960-luvulla. 
Yleistynyt eläimillä.  
Kantajina yleensä siat, löytynyt 
myös naudasta ja hevosesta.

Aiheuttaa ihmisille  
sairaalainfektioita. Etenkin 
vanhukset kuuluvat  
riskiryhmään.
On työturvallisuusriski  
tuottajille, sikalatyöntekijöille  
ja eläinlääkäreille.
Leviäminen lihasta  
epätodennäköistä, kun  
noudatetaan normaalia  
keittiöhygieniaa.

Kestävä bakteeri

MRSA
Ylen maanantai-illan MOT-
ohjelmassa kerrottiin anti-
biooteille vastustuskykyisen 
MRSA-bakteerin esiintymisestä 
sianlihassa. 

MOT oli Yle Fem -kanavan 
tutkivan ohjelman Spotlightin 
kanssa testauttanut, löytyykö 
MRSA:ta kaupoissa myydystä 
sianlihasta. Eviraan toimitettiin 
tutkittavaksi 25 sianlihapa-
kettia, joista 20 oli kotimaisia, 
kolme tanskalaisia, yksi hollan-
tilainen ja yksi saksalainen.

Suomalaisista sianlihaval-
misteista ei löytynyt MRSA:ta. 
Kahdesta tuontilihavalmistees-
ta sitä löytyi: tanskalaisesta pa-
kastetusta joulukinkusta ja hol-
lantilaisista pekonikuutioista.

Kesko ilmoitti vetävänsä koko 
pekonikuutioerän markkinoilta 
MRSA-tutkimuksia varten.

Tanskalainen kinkku oli 
hankittu Prismasta. S-ryhmän 
kommentti oli, ettei löydös 
välttämättä johda mihinkään 
toimenpiteisiin, koska bakteeria 
ei pidetä turvallisuusriskinä.

Tanskan sikaloissa  
paha MRSA-tilanne
Monessa Keski-Euroopan 
maassa eläinantibiootteja 
käytetään runsaammin kuin 
Suomessa, jolloin riski vastus-
tuskykyisten bakteerikantojen 
syntymiseen ja leviämiseen 
kasvaa.

Vuonna 2012 tanskalaisista 
sioista 44 prosenttia kantoi 
MRSA-bakteeria. Viime vuon-

MOT-ohjelma löysi tuontisianlihasta MRSA-bakteeria

na luku oli MOT-ohjelman 
mukaan jo 88 prosenttia. Tans-
kassa viisi ihmistä on kuollut 
sika-MRSA:han.

Suomessa viranomaiset eivät 
ole aiemmin tutkineet, löytyy-
kö myytävänä olevasta lihasta 
MRSA-bakteeria. Evira ryhtyy 
selvittämään asiaa laajemmin 
ensi vuonna, osana kaikissa EU-
maissa toteutettavaa seurantaa. 
Tutkimuksen pääpaino on toi-
sessa vastustuskykyisessä bak-
teerissa, ESBL:ssä, mutta myös 
sianlihan MRSA tutkitaan.

Evira kartoitti vuosina 2011–
2013 MRSA:n esiintyvyyttä 
suomalaisissa jalostussikaloissa 
eli suomalaisen lihanjalostus-
ketjun alkupäässä. Bakteeria ei 
löytynyt.

Vuonna 2008 MRSA:n esiin-
tymistä porsastuotantotiloilla 

selvitettiin koko EU:n alueella. 
Suomesta tutkimukseen va-
littiin 207 tilaa, joista yhden 
ympäristönäytteestä löydettiin 
MRSA-bakteeri. Tilan sioissa 
tartuntaa ei kuitenkaan jatko-
tutkimuksissa todettu.

Vuosina 2009–2010 MRSA-
tilannetta tutkittiin suomalai-
silla teurastamoilla sekä Evi-
raan tutkittavaksi lähetetyistä 
eläimistä. Bakteeri todettiin 22 
prosentissa teurastamonäyt-
teistä ja kolmessa prosentissa 
Evira-näytteistä. 

Löydökset yhdistettiin 
14 tilaan, minkä perusteella 
MRSA:n esiintyvyyden sikati-
loilla arvioitiin olevan noin 15 
prosenttia. Siat ovat kuitenkin 
voineet saada tartunnan kulje-
tuksen aikana tai teurastamolla, 
Evirasta huomautetaan.

”Työ kantaa  
hedelmää”
MTK pitää MOT-ohjelman 
selvityksen tulosta osoituksena 
siitä, että suomalaisessa lihan-
tuotantoketjussa tehty mää-
rätietoinen työ antibioottien 
käytön vähentämiseksi ja tilo-
jen tautisuojan parantamiseksi 
kantaa hedelmää.

MRSA voi kulkeutua Suo-
meen montaa eri reittiä sekä 
ihmisten että tuotantoeläinten 
välityksellä, MTK muistuttaa.

”On hyvä asia, että Evira on 
nyt päättänyt tutkia laajasti 
MRSA:n esiintyvyyttä sekä 
suomalaisissa että Suomeen 
tuoduissa sian- ja naudanliha-
valmisteissa. Ilman tuoreita tut-
kimustuloksia emme voi tänä 
päivänä arvioida MRSA:n mah-
dollista esiintyvyyttä suoma-

laisilla tiloilla”, sanoo MTK:n 
johtokunnan jäsen, sianlihan-
tuottaja Pertti Hakanen.

Maatalousyrittäjät kuuluvat 
MRSA-bakteerin riskiryh-
mään. Siksi on erittäin tärkeää, 
että maatiloilla kiinnitetään 
erityistä huomiota tautisuo-
jaukseen etenkin maatiloilla 
vierailijoiden osalta, MTK:n 
kotieläinasiamies Leena Suo-
jala korostaa.

Riski siihen, että MRSA-bak-
teeri tarttuisi ihmiseen elintar-
vikkeesta, on vähäinen. 

Lihan kypsennys sekä huo-
lellinen hygienia raakaa lihaa 
käsiteltäessä varmistavat tur-
vallisuuden.

MTK:n mukaan kotimainen 
liha on turvallisin ja vastuullisin 
valinta.

SATU LEHTONEN

47 ruokahanketta 
sai valtion rahaa
Valtio on jakanut ensimmäistä 
avustuksia ruokaketjun 
toiminnan edistämiseen. 

Kuluneen syksyn haussa 78 
yritystä haki rahaa ja niistä 
47:lle sitä myönnettiin.

Maaseutuvirasto Mavi 
kertoo, että avustuksia jaetaan 
seuraavan kolmen vuoden 
aikana noin seitsemän miljoo-
naa euroa. 

Avustettavat hankkeet ovat 
valtakunnallisia. Avustusta 
saaneissa hankkeissa muun 
muassa vähennetään ruoka-

hävikkiä, kehitetään maito- ja 
lihaketjun jäljitettävyyttä, 
lisätään ja monipuolistetaan 
luomu- ja lähiruuan tarjontaa 
ammattikeittiöissä. Tavoittee-
na on myös opastaa kuluttajia 
eläinten hyvinvoinnin ja 
tuotannon läpinäkyvyyden 
turvaamiseksi.

MAATALOUDESTA LYHYESTI

Markku Vuorikari

Joulukinkkuja myydään Suo-
messa noin seitsemän miljoo-
naa kiloa vuodessa. Menekki 
on varsin vakaa, kertoo lihalii-
ketoiminnan johtaja Jari Leija 
Atria Suomesta.

”Atrian tuottamaa sianlihaa 
on joulukinkkumarkkinasta 
noin puolet. Toimitamme sitä 
paljon teollisuusasiakkaille.”

”Atrian brändin alla menee 
tänä vuonna  joulukinkkuja 
2,5–2,8 miljoonaa kiloa. Viime 
vuoteen ei ole oleellista muu-
tosta.”

Atrian joulukinkut tehdään 
pääsääntöisesti alkusyksyllä 
ja tuoresuolatut joulukuussa. 
”Ensimmäiset kinkut myydään 
kuluttajalle jo marraskuussa.”

Leija luottaa siihen, että 
suomalainen kuluttaja haluaa 
kotimaisen kinkun. 

”Tuontikilpailua on joka 
vuosi. Kotimaisen lihan edut 
ovat tuoteturvallisuus, puhtaus 
ja herkullisuus, kun tehdään 
tuoretavaraa.”

”Suomalaiset pysyvät  
suomalaisessa kinkussa”
HK Scan Suomen osuus joulun 
kinkkumarkkinoista on kolme 
miljoonaa kiloa, myyntijohtaja 
Pasi Martikainen kertoo. Lu-
kuun sisältyvät vähittäiskaup-
pa, horeca-sektori ja teollisuus-
asiakkaat.

Martikainen toteaa, että 
tuontiliha on nyt todella halpaa. 
Se ei kuitenkaan ole leikannut 
ainakaan HK Scanin sianlihan 
myyntiä. 

Hänen mukaansa syynä on 
kotimaisuuden kasvava arvos-
tus.

Suomalainen sianlihan-
tuotanto supistuu koko ajan. 
Raaka-ainetta kuitenkin riittää, 
Martikainen vakuuttaa.

Valtaosa kinkusta myydään 
Suomessa pakastettuna, joten 
sen leikkaus voidaan aloittaa 
hyvissä ajoin.

Tuoresuolatun kinkun kans-
sa liikkumavara on niukempi. 

”Jo monena vuonna on myy-
ty kaikki, mitä pysytään teke-
mään.”

Jos loppuviikkoon tai ensi 
viikon alkuun tulisi yllättävä 
kysyntäpiikki, siihen vastaami-
nen olisi vaikeaa, Martikainen 
sanoo.

Snellmanilla  
kovaa kasvua
Snellman toimittaa tänä vuonna 
kinkkuja joulumyyntiin kolmin-
kertaisen määrän edellisvuo-
teen verrattuna.

Snellmanin Lihajalostus Oy:n 
toimitusjohtaja Henrik Snell-
man kertoo, että kinkkua tuo-
tetaan jouluksi 800–900  000 
kiloa. 

Teurastus on kasvanut kym-
menen prosentin luokkaa vuo-
dessa. Aiempina vuosina raaka-
aine ei riittänyt. 

”Nyt meillä on kinkkua panna 
peliin.”

Lisäksi mainonnassa on nä-
kynyt gm-vapaus. Sen vaikutus-
ta on kuitenkin vaikea mitata.

Kinkkuja on leikattu kesästä 
lähtien.

Snellmanin mukaan tuonti-
kinkut pitävät hintatason al-
haalla Suomessakin.  

”Haasteena on, miten saa-
daan tuottaja pysymään hen-
gissä ja löytämään tarpeeksi 
hyvä kannattavuus. Lihaa tulee 
halvalla.”

Suomalaisen lihan etuna 
Snellman pitää puhtautta. Sak-
sassa lihan hinta on laskenut 
vielä joulua kohti. 

”Lihaa on Euroopassa nyt 
valtavasti.”

Isot kinkut jäävät 
vähemmistöön
Leijan mukaan perinteistä ko-
konaista kinkkua myydään tänä 
vuonna ehkä hiukan aiempaa 
vähemmän. Vaihtoehtoja on 
enemmän. Samaa kertoo HK 
Scanin Martikainen. 

”Koko ajan mennään pienem-
pään ja pienempään kokoon. 
Keskikokoiset, 3,5–5-kiloiset 
juhlakinkut ovat nyt hyvin suo-
sittuja.”

Keskonkin mukaan kink-
kujen koko on pienentynyt 
vuosien varrella, sillä perintei-
nen kymmenen kilon kinkku ei 
enää mahdu uuneihin. Eniten 
myydään 5–7 kilon potkallista 
juhlakinkkua. 

”Tänä vuonna edessä on 
pitkät pyhät, mikä voi kasvat-
taa suurempien kinkkujen 
suosiota”, kertoo Ruokakeskon 

ostopäällikkö Johanna Holo-
painen.

K-ruokakauppojen kinkuista 
suomalaisia on 98 prosenttia. 
S-ryhmällä kotimaisia on 90 
prosenttia. Ulkomaiset kinkut 
tuodaan useimmiten Tanskasta. 

Luomua tarjolla  
enemmän
Snellmanilla, HK Scanilla tai 
Atrialla ei ole valikoimassaan 
luomukinkkua. 

Atria ja HK Scan hankkivat 
luomusianlihaa. Atria myy kaik-
ki kinkut Pajuniemelle, joka on 
maan suurin kotimaisten luo-
mujoulukinkkujen valmistaja. 
HK Scanin kautta kulkeva luo-
mukinkku myydään Tammisen 
merkin alla.

Pro Luomun mukaan luomu-
joulukinkkuja on tänä vuonna 
tarjolla huomattavasti enem-
män kuin viime vuosina. 

Yhdistys arvioi, että koti-
maisia luomukinkkuja tulee 
joulumarkkinoilla noin 120 000 
kiloa eli 1,8 prosenttia kaikista 
kotimaisista kinkuista. Lisäksi 
myynnissä on muutama tuhat ki-
loa tanskalaisia luomukinkkuja.

Suomessa on nyt 15 luomu-
sikatilaa. Viime vuonna luo-
musianlihaa tuotettiin noin 
0,7 miljoonaa kiloa, yli puolet 
enemmän kuin 2012.

SATU LEHTONEN
PAULA LIESMÄKI

Halpa tuontikinkku  
ei syrjäytä kotimaista
Perinteinen  
kymmenen kilon 
kinkku on  
monessa 
pöydässä 
vaihtunut  
pienempään  
juhlakinkkuun.

Toivo Hieta käsitteli palvikinkkua Hyvinkäällä tiistaina.

Toni Uotila (vas.) ja Toivo Hieta vetivät tiistaina kypsiä kinkkuja uunista A. Kasténin lihanjalostamolla Hyvinkäällä.

Tänä vuonna edessä on  
pitkät pyhät, mikä voi kasvattaa  

suurempien kinkkujen suosiota.«
JOHANNA HOLOPAINEN

>>

On hyvä asia, että Evira on nyt päättänyt tutkia laajasti MRSA:n esiintyvyyttä sekä suomalaisissa että 
Suomeen tuoduissa sian- ja naudanlihavalmisteissa. MTK:n johtokunnan jäsen, sianlihantuottaja Pertti Hakanen
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Kotimainen sianlihantuotanto 
on supistunut 10 prosentin vuo-
sivauhtia jo kauan ja sama tahti 
jatkuu. Joulun kinkkusesonki ei 
muuta tilannetta yhtään valoi-
sammaksi.

Kevään päätukihaussa sikati-
loja oli 1 490. Ensi vuonna sianli-
hantuottajia ennustetaan olevan 
1 340 ja vuonna 2020 enää 770. 

 Suomen Gallup Elintarvike-
tieto arvioi tuotannon vähene-
vän tänä vuonna neljä ja ensi 
vuonna kolme prosenttia. Tuo-
tetut kilot kevenisivät 186,5 mil-
joonasta kilosta 182 miljoonaan. 

Myös kulutus supistuu. Tänä 
vuonna sianlihan menekki on 
187 miljoonaa kiloa ja ensi vuon-
na 185 miljoonaa kiloa.

”Laskuvauhti näyttäisi kui-
tenkin hidastuvan”, arvioi ko-
tieläinasiamies Jukka Rantala 
MTK:sta. 

Toisaalta moni kuluttaja kor-
vaa sianlihaa broilerilla, jonka 
tuotanto ja kulutus jatkavat 
nousukiitoa.

Rantala muistuttaa tuotan-
to- ja kulutuslukujen kuvaavan 
ruhopainoja. 

Todellisuudessa kuluttajat 
ostavat lähinnä kinkkua, filettä 
ja leikkeleitä. 

Teurastamoiden huoleksi jää 
myydä vähempiarvoiset ruhon-
osat sinne, minne ne kelpaavat.

Tuottajahinta  
saattaa laskea
EU:n sianlihamarkkinat ovat 
olleet alavireiset jo ennen Venä-
jän lähes vuosi sitten asettamaa 
tuontikieltoa. 

Tuotantomäärät ovat lui-
suneet alamäkeen hyvinvoin-
tisäännösten muutoksen ja hei-
kon kannattavuuden seurauk-
sena. Syksyn aikana sianlihan 
tuottajahinta on unionissa ollut 
erittäin matala. 

Saksa määrä EU:n sikamark-
kinoiden tahdin, koska siellä 
kasvatetaan neljännes unionin 
sikamäärästä. Tanskalaisista 
porsaista lähes kolmannes myy-
dään kasvatettavaksi ja teuras-
tettavaksi Saksaan.

Suomessa sianlihan tuottaja-
hinta suhteessa viljaan on Ran-
talan mukaan nyt kohtuullinen. 
Tuottajalle on maksettu hieman 

enemmän kuin esimerkiksi Sak-
sassa. Siellä kilohinnat ovat py-
sytelleet 1,30 euron tuntumassa.

Tilanne voi muuttua, mikäli 
vilja kallistuu tai kauppa on 
oleellisesti muuttanut hinnoitte-
luaan vuoden vaihteen tienoilla 
voimaan astuvissa sopimuksissa

Tuotanto  
keskittyy
Tuoreimman maataloustilaston 
mukaan Suomessa oli huhtikuun 
alussa 1,24 miljoonaa sikaa, mikä 
on vajaa viisi prosenttia edellis-
vuotta vähemmän. 

Emakoiden määrä laski vuo-
den aikana neljä prosenttia. Ke-
väällä emakoita oli reilu 120 000 
kappaletta. Lihasikoja oli huhti-

kuun lopussa runsas 400 000.
Pahnueiden koko on viime 

vuosina kasvanut noin yhden 
porsaan verran, mikä lisää li-
hakilojen tuotantoa, Rantala 
kertoo.

”Lisäys keskittyy isoille tiloil-
le.”

Sianlihantuotanto keskittyy 
myös alueellisesti. 

Jos joku ylipäätään investoi si-
katalouteen, hän tekee sen siellä, 
missä on muitakin sikaloita. 

Tällaisilla alueilla rahoitus-
laitosten suhtautuminen in-
vestointien rahoittamiseen on 
myönteisempi kuin siellä, missä 
sikaloita on harvassa, Rantala 
arvio.

MAIJA ALA-SIURUA

Sianlihaa tuotetaan ja  
syödään entistä vähemmän
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