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MAASEUDUN TULEVAISUUS

Myyntityoti on pitdnyt tdnd vuonna oikeasti tehd4, liha ei kulje
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Uudet hinnat, parempi palvelu,
nopeat tulosten toimitusajat ja
sdhkoiset palvelut: Tilaus- ja Tuloslaari

YKSI OSOITE KAIKILLE NAYTTEILLE!

® varmista maaperidn multavuus tilaamalla hehkutushavio
® uusi IantZ;\anaIyysi sisdltdd fosforimadrityksen
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Viljavuuspalvelu
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T.J. Pyykknen Oy

* Tornisiilot
» Tayttdpurkaimet
* Purkupdydéat
* Hihnakuljettimet
* Tayttdlietsot
* Hihnaruokkijat
» Tayttépdydat
* Ruokinta-automaatiot
* lImatiiviit viljasiilot
* varavoimakoneet
* BvL
- saksalaiset apevaunut
- rehuleikkurit
- multigrapit

* Redrock

Pyyda esittely
tilallesi!

040 8285 306

www.teejii.fi

¢ Firestone allaskumit
e Fremtiden A/S lietteen
siirtoratkaisut

- apevaunut
- lietevaunut
- lietepumput
- rehuleikkurit
* Storth potkurisekoittimet
* S6by elevaattorit ja
esipuhdistimet
* Traktorigeneraattoreihin
yli- ja alijannitesuojat
* Huollot ja asennukset

MAASEUDUN TULEVAISUUS

MARKKU VUORIKARI

Paasiainen tasoitti karitsojen teurasruuhkan Vainion teurastamolla. Ruhoja nylkyyn siirtdmassa Jarrah Straker.

Kotimaista karitsaa

enemman kuin ikina

Lammastalouden kasvu nikyy
vihdoin kaupoissa. Tarjonnan toivotaan

jatkuvan tasaisena.

Pari kuukautta sitten Suomen
lammasteurastamot tuskailivat
ruuhkan kanssa. Syksysti lihtien
teuraita tarjottiin enemmin kuin
kukaan osasi odottaa. Markki-
nakanavia ei vield ollut valmii-
na, silld lammastalouden viime
vuosien runsas kasvu realisoitui
lihaksi hieman salakavalasti.

Nyt teurastamoyrittéjit uskal-
tavat jo vihdn huokaista. Toitd
on tehty valtavasti, ja vihdoin l4-
hes koko jono on purettu, kertoo
toimitusjohtaja Miikka Depner
Vainion teurastamolta.

”Kotimaista karitsaa ei ole
koskaan meidén toiminnan aika-
na ollut néin hyvin tarjolla. Nyt
kotimaisen ostaminen on kiinni
kuluttajan valinnasta, ei endé
saatavuudesta.”

Depner itsekin aikoo tdné pai-
sidisend pitkistd aikaa nautiskel-
la savustetusta karitsanviulusta.
”Aiempina vuosina kaikki on
myyty eteenpdin viimeistd kiloa
myoten, itselle ei ole riittinyt.”

Kauppa toivoo jatkoa
S-ryhméin marketkaupan vali-
koimajohtaja Ilkka Alarotu vah-
vistaa, ettd kotimaista lampaanli-
haa on saatavilla enemmin kuin
ennen. Lihatukku Tammisen
kanssa tehdyn sopimuksen an-
siosta kotimaista karitsaa saatiin
myyntiin kaikkiin Prismoihin ja
suuriin S-marketeihin.

Alarotu ei vield alkuviikolla
osannut arvioida, miten lam-
paanlihan kauppa on kéynyt.
Tarkkoja tietoja saadaan vasta
péisidisen jéilkeen. Kiirastorstai
on pé#sidisen ajan kiireisin pdi-
vi, ja luultavasti my6s iso osa
karitsanlihasta ostetaan silloin.

”Vaikka kotimaista lammasta
on ollutvain lyhyen aikaa tarjolla
néin laajasti, kauppa odottaa asi-
akkaiden tarttuvan tilaisuuteen.”

Alarotu toivoo, ettei myynti
jdisi pelkkédn padsidiseen.

Piddosa kaupassa myytavisti
lampaanlihasta tulee ulkomailta.
“Hintaeroa kotimaiseen karit-
sanlihaan on, mutta kuluttajalla
on ensimmaéisti kertaa mahdol-
lisuus valita.”

Hinta ratkaisi

Sen, ettd kotimaista karitsaa saa
S-ryhmén kaupoista, ratkaisi
lopulta hinta. Depnerin mukaan
viime péésidisen kilohinnoista
tultiin alas melkein euro, eli noin
15 prosenttia.

Hintaa laskemalla teuras-
ruuhkista seurannut iso eri
pakastettua luomua ja tavan-
omaista karitsaa saatiin eteenpéin
S-ryhmin kauppoihin Tammisen
kautta. Lisdd laskupainetta ei
Depnerin mukaan toistaiseksi ole.

”Kuluttajien vastaanotto li-
halle ja tarjonnan tasoittuminen
ratkaisevat”, hin sanoo.

Hin uskoo, etti tuottajahintaa
voidaan pikkuhiljaa hilata ta-
kaisin ylospéin, mikéli kysyntdd
riittdd ja teurastamoille riittd
volyymia pitdd toiminta tehok-
kaana ympéri vuoden. ”Laitok-
sen tyhjikéynti on kallista.”

Ruuhkan jilkeen edessé saat-
taa taas olla pula lihasta. Touko-
kesikuu on tavallisesti lammas-
teurastamoilla hiljaista. Usein
silloin joudutaan myyméén
eioota juuri, kun lampaanlihan
ostaminen olisi padsidisen jaljiltd
tuoreessa muistissa.

Vainion teurastamon ja Tam-

misen yhteistyén on tarkoitus
jatkua péaidsidisestd ja totuttaa
suomalaisia kuluttamaan lam-
masta aiempaa enemmén ja ym-
pirivuotisemmin.

Vainiolla toivotaan, ettd al-
kukesin lihapulaa saataisiin
paikattua hieman poistouuhilla,
joiden lihaa kéytetdén paljon
esimerkiksi jalosteisiin.

Tuottajaa kiukuttaa
Lampuri Christer Ollqvist
Voyriltd pitdd kotimaisen lam-
paanlihan saamista isoihin kes-
kusliikkeisiin hienona asiana. Se
antaa toiveita alan kehitykselle.

»Teuraista saatu hinta jai kui-
tenkin katastrofaalisen alas, alle
neljdén euroon kilolta.”

Ollgvist markkinoi pienen
osan tuottamastaan lihasta suo-
ramyyntind ja pdfosa menee teu-
rastamojen kautta. Hin ihmette-
lee, etteiviit teuraiden hinnat ole
nousseet edes péésidisen alla.

"Teuraiden hinnan lasku ei
ole vaikuttanut ainakaan vield
suoramyyntihintoihin. Pyydetty
hinta on saatu, mutta tavallista
hiljaisempaa suoramyynnissi
on ollut niin meilld kuin muil-
lakin suoramyyjilli. Eteldssd
tilamyynti on ilmeisesti sujunut
paremmin.”

Kysynnin hiljeneminen ei Oll-

qvistin mielesti johdu siité, ettd
karitsanlihaa on tarjolla myos
kaupoissa. Kaupat ja suoramyyn-
ti eivit kilpaile, silld asiakaskun-
ta on erilainen.

”Ennemminkin kyse on talou-
desta. Puheet huonoista ajoista
tarttuvat, vaikka oma talous olisi
kunnossa.”

Lampurin mukaan tuottaja-
hintoihin pitdd saada korjausta
vield ennen kesdd, mutta lu-
pauksia siit4 ei ole saatu.

”Ehki lampaanlihan tarjonta
on kasvanut liian nopeasti, ei-
ki ketjun toinen p#did kaupasta
kuluttajiin ole ehtinyt reagoida.
Tarjonnan lisddminen on vilt-
timitontd, jotta kotimainen
lampaanliha voi vakiinnuttaa
paikkansa kaupan hyllyssi.”

Tuottajahintaan pitdd kui-
tenkin saada korotusta. Hinnan
pitiisi Ollqvistin mielestd nousta
lihemmais EU:n keskihintaa, 5,5
euroa kilolta.

”Tlman korotusta alan on vai-
kea vastata lihaketjun toiveisiin
ammattimaisesta tuotannosta.”

Myos tuotekehitystd kaiva-
taan. Ollgvistin mukaan mark-
kinoille pitiisi saada jatkojalos-
teita, kuten kuluttajapakattuja
leikkeleité.
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Tilamaara kasvussa

Suomen lammastalous on kasva-
nut tilakoon, tuotannon tehos-
tumisen ja tilamiirdn kasvun
kautta. Tilamiiri on noin 660,
mik# on runsaat nelji prosenttia
enemmin kuin vuonna 2013,
tiedottaa MTK. Samaan aikaan
teuraskaritsojen keskipaino on
noussut 2,7 prosenttia, miké ker-
too tehokkuuden paranemisesta.
Viime vuonna ruhon keskipaino
oli 19,2 kiloa.

My6s lampaanlihan kulutus
kasvaa, mutta kotimaisuusastet-
ta on saatu siitd huolimatta nos-
tettua karitsanlihassa jo ldhelle
alan tavoittelemaa 50 prosenttia.

Eniten lihaa tuodaan Uudesta-
Seelannista, Alankomaista ja
Espanjasta. Tuontiliha on usein
vanhaa lammasta, kun taas ko-
timainen tarjonta painottuu alle
yksivuotiaisiin karitsoihin.
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Tuplavauhti
teurastuksissa

Muhniemen Lahtivajassa Kou-
volassa on huhkittu piésidisen
alla monta viikkoa teurasta-
mon kapasiteetin ylirajoilla.
Yrittdjd Kaarin Knuuttila
palkkasi lisd4 kisipareja avuk-
si, jotta padsidisruuhka saatiin
purettua.
Ja saatiinhan se.
Maaliskuussa Muhniemessé
on teurastettu yli 700 eldint4,
kun tavallinen kuukausitahti
on 250-300. Viime péisidisek-
si teurastettiin 550 karitsaa.
Nyt riittdd mitd myyda.
Omasta lampolasta ei ole nyt
tarvinnut teurastaa yhtéin,
vaikka yleensi sieltd on otettu
pédsidiseksi kaikki mahdolli-
nen”, Knuuttila sanoo.

Mydhdaan liikkeelle
Piisidiskauppa on myds al-
kanut tdnd vuonna poikkeuk-
sellisen my6h#in, joten lihaa
myydéin reilusti vield paisi-
disviikollakin.

Kaikkiaan kaupankéynti on
yrittdjin mielestd varsinkin

Kaakkois-Suomessa hiukan
hiljentynyt.

”Myyntity6td on pitdnyt tind
vuonna oikeasti tehd4, liha ei
kulje itsestdin niin kuin ennen.
Epiilen, ettd karitsaa jai tuk-
kuihin ki#siinkin”, Knuuttila
pohtii.

Héntd drsyttédd sana pédsidis-
karitsa sekd se, ettd pdisidiseni
puhutaan vain viuluista.

”Karitsa on niin paljon muu-
takin.”

Muutosta tarvitaan
Suomen teurastamoyrittéjissa
aktiivisesti toimiva Knuuttila
on vakaasti sitd mieltd, ettd
lampaanlihan markkinatilanne
on nyt murroksessa.

”Ensi syksyyn ei voida endi
menni samalla systeemill4.”

Tuotantoketjuun kaivataan
ympdérivuotisen tarjonnan ja
kysynnin lisiksi vahvempaa
toimijoiden vilistd yhteisty6ti,
markkinointia sekd suunnitel-
mallisuutta.
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Lammasbarometri tammi-joulukuu 2014

Miljoonaa kg

luullisena lihana -20 -10

Lampaanliha yhteensa
Tuotanto 1,0

Kulutus 3,6

Vienti 0,1

Tuonti 2,7

M Kulutuksen kotimaisuusaste 24,9 %
Lammas

Tuotanto 0,2

Kulutus 2,0

Vienti 0,1

Tuonti 1,8

W Kulutuksen kotimaisuusaste 7,0 %
Karitsa

Tuotanto 0,8

Kulutus 1,6

Vienti 0,0

Tuonti 0,9

M Kulutuksen kotimaisuusaste 46,7 %

Markku Kallio nylki viela tiistaina paasiaismyynnin karitsoja.

Muutos vuodesta 2013, %

10 20

Lahde: Suomen Gallup Elintarviketieto MT
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AgriSmart on kaikille hyddyllinen itsendinen

pilvipalvelu, joka tukee tehokasta
verkostomaista yhteistyota

Bikea

kasvusttmha

« Taydellinen viljelysuunnittelu ja lohkokirjanpito

* Tukihakemuslomakkeet ja
yhteys Mavin sahkdiseen asiointiin

* Toimii myés ilman nettiyhteytta!

AgiriSrmeurt

Liikkuvan tyonohjauksen ja viljelymuistiinpanojen palveluratkaisu
viljelijélle, suunnittelupalvelun tuottajalle ja urakoitsijalle

Puh. (017) 264 2642, myynti@suonentieto.fi

Tutustu kotisivuillamme
- soita ja tilaa!

Suonentieto

www.suonentieto.fi

BSE-riskiaineksen uudesta

maaritelmasta suurets

Hullunlehmin taudin (BSE)
riskin vuoksi hivitettdvén ris-
kiaineksen méiiritelmiin on
tulossa merkittdvd muutos.

Euroopan komissio on
ddnestykselld jo hyviksynyt
suoliston, suoliliepeen ja selki-
rangan jattimisen hivitettdvin
materiaalin ulkopuolelle mata-
lan riskin maissa, joihin Suomi
kuuluu.

Muutoksen odotetaan tu-
levan voimaan heindkuussa.
Siit# lihtien Suomessa elintar-
vikeketjun ulkopuolelle tuhot-
tavaksi méérittyd materiaalia
ovat lehmilld vain kallo, silmit,
aivot ja selkdydin yli 12 kuu-
kauden ikiisilta eldimilta.

Odotettu paatos
PAitOs otettiin Suomessa vas-
taan riemulla.

”Lopultakin! EU lieventdi
roimasti BSE:n riskiaineksen

médritelméd Suomen kaltaisel-
le mitittoman riskin maalle”,
maa- ja metsidtalousministeri-
6n kansliapiillikké Jaana Hu-
su-Kallio hehkutti Twitterissi
heti ratkaisevan dénestyksen
jélkeen.

Husu-Kallio kertoo odotta-
neensa titd ”paluuta normaa-
liin” suuren osan tydurastaan.

Tiukka suhtautuminen BSE-
riskiainekseen alkoi hullun
lehmén taudin esiintymisesti
Euroopassa 1990-luvun lopul-
la.

Turvallisuussyistd kaikki
tautia mahdollisesti levittavi
riskimateriaali méédrittiin
poistettavaksi eldinten ja ih-
misten ravintoketjusta teuras-
tuksen yhteydessé.

”0On tehty paljon sellaista,
miki ei Suomen nikokulmasta
ollut enii oleellista”, Husu-
Kallio toteaa.

Hin luottaa vakaasti Euroo-
pan elintarviketurvallisuusvi-
ranomaisen EFSAn tekemé&in
riskiarvioon, joka on komissi-
on piitoksen pohjana.

”Ruokaturvaa tdma4 ei todel-
lakaan heikenni.”

Lihataloille isot sadstot
Riskimateriaalin méairitelmén
muutos otetaan ilolla vastaan
myos lihateollisuudessa.

”Erittdin positiivinen asia.
Hienoa, etti terve jarki voittaa
vililld ja byrokratiaa pystytidian
karsimaan. T#llaisia suomalai-
sen tuotannon kilpailukykyi
parantavia muutoksia tarvi-
taan lisdd”, toteaa teollisten
prosessien johtaja Markku
Hirvijirvi Atrialta.

Hin arvioi, ettd muutoksen
vaikutus vilittyy kuluttajille
asti.

”Se voi joissain tuotteissa

aas

tot

) Erittain
positiivinen

asia. Hienoa,
ettd terve jarki
voittaa valilla
jabyrokratiaa

pystytaan
karsimaan.«
MARKKU HIRVIJARVI

tuoda kotimaisen vaihtoehdon
ulkomaisen rinnalle samaan
hintaan.”

Hirvijirven mukaan hévi-
tettivd materiaali vihenee
muutoksen jilkeen Atrialla
yli miljoona kiloa vuodessa.
Euroissa sddstod kertyy satoja
tuhansia.

Osa sidistostd syntyy tyo-
méirin ja hévitystarpeen vi-
henemisesti, osa ennen hivi-
tettidviksi menneen materiaa-
lin saamisesta hyotykdyttoon
esimerkiksi minkinrehujen
valmistuksessa.

HKScanissa keskustelua
aiheesta on my0s seurattu tiu-
kasti.

Lopulta pddtés muutoseh-
dotuksesta tuli jopa yllatti-
vin nopeasti, kiittelee yhtién
biotech-liiketoimintalinjan
johtaja Mika Paulamiki.

”Silld on suuri merkitys, kos-
ka positiivinen taloudellinen
vaikutus tulee kahta kautta.
Hévityskulut vidhenevit ja
materiaalille voidaan miettid
muuta kdyttod.”

Yhti6 odottaa vield lopul-
lista muutosp#dtdstd ennen
tarkempia suunnitelmia.
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