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Käyttöohjeet ja käyttö-
turvallisuustiedotteet:  
www.agrimarket.fi 
www.syngenta.fi  

Lue aina käyttöohjeet ja noudata niitä.  
Huomioi kaikki varoituslausekkeet ja-merkit.

Syysvehnän taudit leviävät

Leuto syksy sekä kosteat olosuhteet keväällä ovat edistä-
neet lehtilaikkutautien leviämistä syysvehnällä. Taudit 
hyötyvät erityisesti tilanteista, joissa vehnä on vehnän 
perään ja maan pinnassa on edellisen kasvuston olkea.

Syysvehnässä voi esiintyä harmaalaikku- että pistelaikku- 
(DTR) tauteja yhtä aikaa. Aluksi laikut ovat alalehdillä, 
mutta tauti leviää sieltä ylöspäin terveisiin lehtiin. Myö-
hemmin ruskolaikku voi vielä iskeä tähkiin. Tautien itämis-
aika on 1-3 viikkoa, joten nyt vielä vihreänä olevat lehdet 
ovat voineet jo saada tartunnan ja laikut tulevat näkyviin 
myöhemmin. Tautisaastunta aiheuttaa satotappion, joka 
ilmenee pienenä jyväkokona.

Myöhemmin kasvukaudella myös kelta- ja ruskearuoste 
voivat iskeä vehnään. Ruosteiden elinkierto on nopea, 
joten niiden ilmaantuessa kasvustoon on torjuntatoimiin 
ryhdyttävä välittömästi.

Mikäli korrenkasvun aikana näkyy laikkutauteja yhtä  
paljon kuin kuvassa, on tautitorjunta tehtävä mahdolli-
simman pian, minkä voi yhdistää Moddus-käsittelyyn.

Vehnän ruskolaikku torjutaan T3- eli tähkävaiheessa.  
Tähkäsääsken torjunnan voi yhdistää samaan ajokertaan.

Tankkiseokset syysvehnälle:

DTR/ruosteet + kasvunsäätö T2-vaiheessa (+ hukkakaura):

Zenit + Moddus M (+ Axial)

Tautikompleksi + sääsket T3-vaiheessa:

Armure + Amistar + Karate Zeon

Arto Markkula / Syngenta Nordics A/S

PIHARAKENNUKSET
www.log45kannala.com

VERKKOKAUPPA AVATTU
www.log45.fi — Klikkaa sisään!

PORI (MT)
Ostoskoriin kurkkua ja kesä-
kurpitsaa. Kylmähyllyssä hou-
kuttelee munamakkara, jonka 
vieressä on haarukan kuva ja 
teksti: ”Hyvää läheltä, aitoa lä-
hiruokaa Satakunnasta.”

Tarjolla on siis monta paikal-
lista pötköä.

Porilaisen Prisma Mikkolan 
myyntipäällikkö Tapio Einola 
kertoo, että paikallisuus on 
Satakunnassa perinne. Se on 
aiheuttanut asiakkaissa suoras-
taan riippuvuutta, joka juontaa 
jo Satahämeen Osuusteurasta-
mon ajoista.

Myös lähimeijeri, Satamaito, 
on haluttu pitää toiminnassa. 
Tosin viime aikoina se on me-
nettänyt asemiaan kauppojen 
omien merkkien takia.

”Takapakkia on hieman 
tullut. Meillä on pakko olla 
erihintaisia tuotteita, ja asiakas 
tietysti loppuviimeksi ratkaisee, 
mitä ostaa. Itse juon vain ja ai-
noastaan Satamaitoa.”

Pääsääntöisesti paikallisten 
tuottajien tilanne on Einolan 
mukaan menossa parempaan 
suuntaan. 

”Omassa maakunnassa tuo-
tetun lähiruuan osuus ruoka-
myynnistämme on noussut jo 
yli 17 prosenttiin ja yli 33 mil-
joonaan euroon. Viime vuonna 
myynnin kasvu oli kahdeksan 
prosenttia.”

Lähimansikoita  
maaliskuulle asti
Lähiruuan toimittajia on nyt yli 
sata. Yksi heistä on Köyliössä 
viljelevä Jari Laaksonen, joka 
toimittaa Prismaan mansikkaa, 
mustikkaa, hernettä, kesäkur-
pitsaa ja avomaankurkkua.

Niin Einola kuin Laaksonen-

kin korostavat henkilökohtais-
ten suhteiden, luottamuksen ja 
rehellisyyden tärkeyttä. Noiden 
ansiosta Laaksonen uskalsi vii-
me vuonna investoida ja raken-
taa tilalleen 40 neliön pakasti-
men. Kesän mansikkasesongin 
jälkeen riitti hänen marjojaan 
kaupan pakastealtaaseen aina 

maaliskuulle saakka.
Ehdotus pakastamisesta tuli 

Einolalta, samoin se, että mar-
jat pitää pakata kirkkaaseen 
rasiaan, jotta asiakkaat näkevät 
heti, mitä ovat ostamassa. Laak-
sonen teki työtä käskettyä, kos-
ka idea oli hänestä hyvä.

”En ole koskaan peljännyt 

mitään. Täytyy vain uskaltaa, 
on pakko ainakin yrittää.”

Haarukkamerkin käytön 
ohella Satakunnan Osuuskaup-
pa nostaa paikallisia tuotteita 
esiin lehti-ilmoittelussa tee-
malla Suosi suomalaista, osta 
satakuntalaista.

Viime jouluna kahdeksan sa-
takuntalaista tuotetta myytiin 
valmiiksi kootussa kassissa, ja 
samanlainen kampanja on tu-
lossa nyt kesällä.

RIITTA RYYNÄNEN

Kesäkurpitsaa ja munamakkaraa Satakunnasta

Porin Prisman Tapio Einola 
kertoo, että omassa maa-
kunnassa tuotetun lähiruuan 
myynti kasvoi viime vuonna 
lähes kymmenen prosenttia.

JUSSI PARTANEN

Muun muassa kesäkurpitsoita Köyliössä viljelevä Jari Laaksonen korostaa, että yhteistyössä 
kaupan kanssa tärkeintä on molemminpuolinen luottamus.

Tukku toimii 
linkkinä
Liperin Juurespakkaamo laa-
jentaa kesällä valikoimaansa 
juureksista ja kasviksista pien-
ten elintarviketuottajien val-
misteisiin. Ringissä on parisen-
kymmentä tuottajaa, ja määrä 
on jopa kaksinkertaistumassa.

Toimitusjohtaja  Kirsi 
Jaakkolan mukaan asiakkaat 
– hotellit, ravintolat ja kaupat 
– haluavat paikallisia tuotteita 
mutta helposti yhdestä paikas-
ta. Tukku toimii linkkinä tuot-
tajilta toiseen suuntaan, hoitaa 
myynnin ja kuljetuksen.

Tukun pyörittäminen on 
Jaakkolan mielestä haastavaa 
ja antoisaa niin suhteessa tuot-
tajiin kuin asiakkaisiinkin. Hän 
on käynyt muun muassa Liperin 
valtuustossa jakamassa tietoa.

”Kunnissa ei pitäisi katsoa 
vain elintarvikehankintojen 
loppusummaa. Päättäjien olisi 
osattava nähdä, miten paljon 
lähiruokaan sitoutuu työtä ja 
että sen työn kautta saadaan 
kunnalle verotuloja.”

Tuottajien kanssa on Jaak-
kolan mukaan pitänyt opetella 
toimintatapoja. Joidenkin 
tuottajien on vaikea nähdä, että 
myös myynnin ja kuljetuksen 
järjestämisellä on oma arvonsa.

”Jos tuottaja hoitaa nuo it-
se, on silläkin työllä hintansa. 
Usein järkevämpää on käyttää 
jo valmiita myyntikanavia.”

RIITTA RYYNÄNEN

Terve,  
kauppias!  
No hei,  
tuottaja!

NAANTALI (MT)
Joukko K-kauppiaita tapaa pa-
rikymmentä tuottajaa Lähiruo-
katreffeillä Naantalissa.

Raisio Centerin kauppias Ti-
mo Könttä bongaa tilaisuudes-
ta uusia luomumehuja, chiliä, 
hunajaa, rypsiöljyä ja lehtikaa-
lia. Entuudestaan hänen K-su-
permarketissaan on valmisteita 
jo yli kymmeneltä nyt paikalla 
olevalta tuottajalta.

Kesko ja Ruokatieto ry järjes-
tivät viime vuonna kuusi Lähi-
ruokatreffiä. Tänä vuonna niitä 
on sama määrä. Tilaisuudet 
keräävät ympäri Suomen kaik-
kiaan muutamia satoja K-kaup-
piaita ja lähiruokatuottajia.

Kauppias Timo Köntän mu-
kaan toimitussopimusten teko 
paikallisten tuottajien kanssa 
sujuu sutjakkaasti muun toimen 
ohella. Aikaa siihen on vapau-
tunut, koska perusvalikoiman 
ylläpito hoituu nykyään auto-
maattisen tilausjärjestelmän 
avulla.

”Ei minulla tosin niin paljon 
aikaa ole, että ryhtyisin netis-
tä etsimään, kuka on mitäkin 
alkanut paikallisesti viljellä 
tai valmistaa. Siksi tällaiset 
tilaisuudet ovat hyviä, koska 
tuottajat ja kauppiaat pääsevät 
kontaktiin samalla kertaa usean 
tahon kanssa. Nyt olen tavan-
nut sellaisia tuottajia, joiden 
olemassaolosta en ole tiennyt-
kään.”

Köntän mielestä tuottajat 
ovat aiempaa rohkeampia ja 
aktiivisempia tarjoamaan tuot-
teitaan suoraan kauppaan. Myös 
tietoisuus elintarvikelaista ja 
muista säännöksistä on hallussa.

”Enää ei tarvitse keskustella 
siitä, missä ovat parasta ennen 
-päiväykset.”

Könttä sanoo, että kauppiaan 
kannalta tärkeintä ovat tuotteen 
laatu ja toimitusvarmuus. Lähi-
tuotteiden kauppa on ylipää-
tään pitkäjänteistä toimintaa. 

”Tuottaja voi lähteä alkuun 
harvemmilla toimituksilla, ker-
ran kahdessa viikossa tai kerran 
viikossa, ja tihentää rytmiä 
vähitellen. On sellaisiakin esi-
merkkejä, joille olen sanonut, 
etkö voisi enemmänkin toimit-
taa.”

”Ne ajat ovat ohi, kun ostet-
tiin lavallinen jotain tuotetta 
ja todettiin, että nähdään ensi 
kesänä. Meilläkään ei ole enää 
isoja varastotiloja, joten han-
kimme tuotteita vain myyntiä 
vastaavan määrän kerrallaan. 
Siksi ymmärrän tuottajiakin, 
koska jakelu voi monesti olla 
ongelma, kuskaaminen on kal-
lista. Olen myös ymmärtänyt, 
että tuottajat eivät aina mahdu 
samoihin autoihin, eli heidän-
kin olisi järkevä yhdistää voi-
mavaroja.”

RIITTA RYYNÄNEN

Lähiruoka pinnistää  
esille tuotemerkki-
vyöryn keskeltä.  
Tukut ja ruokapiirit 
laajentavat tuottajien  
mahdollisuuksia 
päästä suomalaisen 
ruokapöytään.

NAANTALI (MT)
Niitä kyllä riittää: on maukkai-
ta mehuja, pihvikarjan lihaa, 
lammasta ympäri vuoden, oh-
rahiutaleita, kylmäpuristettua 
pähkinäistä rypsiöljyä, salaatteja 
ja yrttejä, joiden tuoksu täyttää 
aistit. 

Kokemäellä mehuja ja hillo-
ja valmistava Tommi Anttila 
kertoo, että lähiruokabuumia 
on kestänyt pari vuotta ja se on 
kiihtymään päin. 

”Nyt erityisesti nuoret per-
heet ovat kiinnostuneet ruuan 
alkuperästä entistä enemmän.”

Myös maa- ja metsätalousmi-
nisteriön lähiruokakoordinaat-
tori Kirsi Viljanen arvioi lähi-
ruuan suosion kasvun jatkuvan.

”Kaikki tärkeimmät kaup-
paryhmittymät ovat oikeasti 
ottaneet ja ottamassa lähiruo-
kaa valikoimaansa, koska se on 
lisäarvotekijä. Toki sille ei voi 
mitään, että osa kuluttajista 
perää halvinta hintaa jatkossa-
kin, mutta muu porukka kaipaa 
juurevuutta, tietoa tuotteiden 
alkuperästä ja valikoimaan vaih-
telua.”

Viljanen pitää halpuutta-
misesta virinnyttä railakasta 
ruokakeskustelua hyvänä, koska 
vastareaktiot herättivät kauppa-
ryhmittymät esittelemään, mitä 
loistavia kotimaisia tuotteita ja 
lähiruokaa niillä on valikoimis-
saan.

”Viime viikolla julkaistuun 
hallitusohjelmaan on hyvin 
vahvasti kirjoitettu lähiruoka- ja 
luomuohjelmien jatko, eli se on 
vahva signaali myös valtiovallan 
puolelta”, Viljanen lisää.

Suoramyynti lisääntyy
Tommi Anttila arvioi, että suurin 
uhka pientuottajille on kaupan 
omien tuotemerkkien laajene-
minen. Hän kaipaa koko Suomen 
laajuista yhteistä lähiruokabrän-
diä, jossa voisi olla mukana kym-
meniä tuottajia. 

”Kaikki eivät kuitenkaan pää-
se omilla brändeillään esille, ja 
miten siinä sitten kilpailet Pir-
kan tai Rainbown kanssa.”

Anttila toivoisi myös tilojen 
suoramyynnille yhtenäistä brän-
diä Ruotsin ja Keski-Euroopan 
maiden malliin. Anttilan Tilan 
omassa myymälässä käy vuosit-
tain 40 000 asiakasta. 

”Jos suoramyynnilläkin olisi 
oma yhtenäinen brändinsä, tu-
lija tietäisi heti, mihin ketjuun 
paikka kuuluu.”

Anttilan Tila järjestää elo-
kuussa maalaismarkkinat, 
jonne ovat tervetulleita kaikki 
lähiruuan tuottajat ja käsityö-

läiset. Viime vuonna tapahtuma 
houkutteli paikalle noin 2  000 
paikallisista yrittäjistä kiinnos-
tunutta asiakasta.

Kirsi Viljasen mukaan lähi-
ruuan kanavat monipuolistuvat 
ja vahvistuvat, ja se tuo lisää 
vaihtoehtoja niin kuluttajille 
kuin tuottajillekin. Maatilojen 
suoramyynnin ohella toinen il-
miö on tuottajien ja kuluttajien 
välille kehitetty Reko-jakelu. 
Tommi Anttila ennustaa siitä 
vielä isoa trendiä.

”Facebookissa on jo kymme-

niä ryhmiä. Me toimitamme 
tuotteitamme Poriin kerran 
viikossa ryhmälle, jolla on Face-
bookissa yli 4 000 seuraajaa.”

Kuljetus usein ongelma
Kauppojen hyllyille pääseminen 
vaatii tuottajalta oma-aloittei-
suutta sekä sinnikästä, pitkä-
jänteistä työtä. Anttila sanoo, 
että logistiikka on yleensä pien-
tuottajien pahin pullonkaula ja 
ongelma. 

”Jonkin satasen tai kahden sa-
dan euron toimitusta ei kannata 

pitkien matkojen päähän itse 
viedä.”

Anttila toivoisikin lähiruuan 
pyörittämiseen avuksi alueellisia 
tukkuja esimerkiksi jo olemassa 
olevien tukkujen yhteyteen. 

”Jakelun ja tilausjärjestelmän 
kustannukset ovat pientuottajal-
la 25 prosenttia”, Anttila sanoo ja 
lisää: ”Kauppahan ei niitä kus-
tannuksia maksa.”

Yli 20 vuotta toimineen Ant-
tilan Tilan tuotteita on 160 kau-
passa Pohjanmaalta Turkuun. 
Keskon oman kuljetuspalvelun 

ansiosta nyt niitä saadaan entistä 
helpommin pääkaupunkiseu-
dullekin. 

”Kesko hakee tilalta tuotteet 
ja hoitaa jakamiset kauppoihin. 
Pystymme toimittamaan tuottei-
ta viitenä päivänä viikossa, ja ne 
ovat kaupassa päivän tai kahden 
toimitusajalla. Samaa vaihtoeh-
toa toivoisi S-ryhmänkin puolel-
le”, Anttila sanoo ja paljastaa, et-
tä Keslog Oy:n palvelu lohkaisee 
katteesta paljon vähemmän kuin 
aiemmat kuljetusmuodot.

RIITTA RYYNÄNEN

Raison K-kauppias Timo Könttä (vas.) bongasi Lähiruokatreffeiltä Naanatalissa kokemäkisen Tommi Anttilan tilan mehuja. 
Seuraavat Lähiruokatreffit ovat 9. kesäkuuta Helsingissä ja elokuussa Joensuussa.

JANNE LINDBERG

Lähiruoka on todellinen trendi Aho: Venäjä-kuva liian 
kaksijakoinen
Entinen keskustan puheenjoh-
taja ja pääministeri Esko Aho 
moittii Osuustoiminta-lehdes-
sä suomalaisten Venäjä-kuvaa 
mustavalkoisuudesta. Hänen 
mukaansa erityisesti tiedonväli-
tys kärjistää Venäjästä käytävää 
keskustelua.

”Toiset näkevät vain meidät 
ja Venäjän. Toisen laidan mie-
lestä taas olemme niin hyvin 
integroituneet länteen, ettei 
Suomen tarvitse enää välittää 
Venäjästä.”

Aho itse pitää Venäjä-suh-
detta ja Venäjän roolia Suomen 
elinkeinoelämälle merkittävä-
nä, mutta hän ottaa huomioon 
myös muut ilmansuunnat.

Aho toimii East Office of Fin-
nish Industriesin hallituksen ja 
Suomalais-Venäläisen kauppa-
kamarin puheenjohtajana.

SILJA EISTO

Toisen laidan  
mielestä 

olemme niin hyvin 
integroituneet  
länteen, ettei  
Suomen tarvitse 
välittää Venäjästä.
ESKO AHO

Ei minulla tosin niin paljon aikaa ole, että ryhtyisin netistä etsimään, kuka 
on mitäkin alkanut paikallisesti viljellä tai valmistaa. KAUPPIAS TIMO KÖNTTÄ, RAISIO


