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MAASEUDUN TULEVAISUUS

Ei minulla tosin niin paljon aikaa ole, etti ryhtyisin netisti etsimaan, kuka
on mitdkin alkanut paikallisesti viljella tai valmistaa. kauppias Timo kéNTTA, RaISIO

Lahiruoka on todellinen trendi

JANNE LINDBERG

Lihiruoka pinnistii
esille tuotemerkki-
vyoryn keskelta.
Tukut ja ruokapiirit
laajentavat tuottajien
mahdollisuuksia
padstd suomalaisen
ruokapOytiin.

NAANTALI (MT)

Niitd kylld riittd4: on maukkai-
ta mehuja, pihvikarjan lihaa,
lammasta ympéri vuoden, oh-
rahiutaleita, kylmépuristettua
pihkindisti rypsioljy4, salaatteja
ja yrttejé, joiden tuoksu tdyttad
aistit.

Kokemielld mehuja ja hillo-
ja valmistava Tommi Anttila
kertoo, etti lihiruokabuumia
on kestinyt pari vuotta ja se on
kiithtyméén péin.

"Nyt erityisesti nuoret per-
heet ovat kiinnostuneet ruuan
alkuperistd entistd enemmén.”

My6s maa- ja metséitalousmi-
nisterién lihiruokakoordinaat-
tori Kirsi Viljanen arvioi 14hi-
ruuan suosion kasvun jatkuvan.

7Kaikki tidrkeimmit kaup-
paryhmittymét ovat oikeasti
ottaneet ja ottamassa lihiruo-
kaa valikoimaansa, koska se on
lisdarvotekijé. Toki sille ei voi
mitddn, ettd osa kuluttajista
peréé halvinta hintaa jatkossa-
kin, mutta muu porukka kaipaa
juurevuutta, tietoa tuotteiden
alkuperésti ja valikoimaan vaih-
telua.”

Viljanen pitdd halpuutta-
misesta virinnyttd railakasta
ruokakeskustelua hyvin4, koska
vastareaktiot heréttivit kauppa-
ryhmittymit esittelemién, mité
loistavia kotimaisia tuotteita ja
ldhiruokaa niill4 on valikoimis-
saan.

”Viime viikolla julkaistuun
hallitusohjelmaan on hyvin
vahvasti kirjoitettu lihiruoka- ja
luomuohjelmien jatko, eli se on
vahva signaali my0s valtiovallan
puolelta”, Viljanen lisd4.

Suoramyyntilisadntyy
Tommi Anttila arvioi, ettd suurin
uhka pientuottajille on kaupan
omien tuotemerkkien laajene-
minen. Hin kaipaa koko Suomen
laajuista yhteisté l1dhiruokabrin-
di4, jossa voisi olla mukana kym-
menid tuottajia.

7Kaikki eivit kuitenkaan péa-
se omilla brindeilldén esille, ja
miten siini sitten kilpailet Pir-
kan tai Rainbown kanssa.”

Anttila toivoisi my6s tilojen
suoramyynnille yhten&istd brin-
di& Ruotsin ja Keski-Euroopan
maiden malliin. Anttilan Tilan
omassa myymilédssi kiy vuosit-
tain 40 000 asiakasta.

”Jos suoramyynnillikin olisi
oma yhteniinen brindinsi, tu-
lija tietdisi heti, mihin ketjuun
paikka kuuluu.”

Anttilan Tila jirjestid elo-
kuussa maalaismarkkinat,
jonne ovat tervetulleita kaikki
ldhiruuan tuottajat ja késityo-

Raison K-kauppias Timo Kontta (vas.) bongasi Lahiruokatreffeiltd Naanatalissa kokemakisen Tommi Anttilan tilan mehuja.
Seuraavat Lahiruokatreffit ovat 9. kesdkuuta Helsingissa ja elokuussa Joensuussa.

ldiset. Viime vuonna tapahtuma
houkutteli paikalle noin 2 000
paikallisista yrittdjistd kiinnos-
tunutta asiakasta.

Kirsi Viljasen mukaan 14hi-
ruuan kanavat monipuolistuvat
ja vahvistuvat, ja se tuo lisdd
vaihtoehtoja niin kuluttajille
kuin tuottajillekin. Maatilojen
suoramyynnin ohella toinen il-
mi6 on tuottajien ja kuluttajien
vilille kehitetty Reko-jakelu.
Tommi Anttila ennustaa siité
vield isoa trendié.

”Facebookissa on jo kymme-

nid ryhmid. Me toimitamme
tuotteitamme Poriin kerran
viikossa ryhmiille, jolla on Face-
bookissa yli 4 000 seuraajaa.”

Kuljetus usein ongelma
Kauppojen hyllyille pdéseminen
vaatii tuottajalta oma-aloittei-
suutta sekid sinnikéstd, pitki-
janteistd tyOtd. Anttila sanoo,
etti logistiikka on yleensé pien-
tuottajien pahin pullonkaula ja
ongelma.

”Jonkin satasen tai kahden sa-
dan euron toimitusta ei kannata

pitkien matkojen pddhin itse
viedd”

Anttila toivoisikin ldhiruuan
pyorittimiseen avuksi alueellisia
tukkuja esimerkiksi jo olemassa
olevien tukkujen yhteyteen.

”Jakelun ja tilausjérjestelmén
kustannukset ovat pientuottajal-
la 25 prosenttia”, Anttila sanoo ja
lisdd: ”Kauppahan ei niitéd kus-
tannuksia maksa.”

Yli 20 vuotta toimineen Ant-
tilan Tilan tuotteita on 160 kau-
passa Pohjanmaalta Turkuun.
Keskon oman kuljetuspalvelun

ansiosta nyt niitd saadaan entista
helpommin péikaupunkiseu-
dullekin.

”Kesko hakee tilalta tuotteet
ja hoitaa jakamiset kauppoihin.
Pystymme toimittamaan tuottei-
ta viitend péivin viikossa, ja ne
ovat kaupassa péivén tai kahden
toimitusajalla. Samaa vaihtoeh-
toa toivoisi S-ryhménkin puolel-
le”, Anttila sanoo ja paljastaa, et-
td Keslog Oy:n palvelu lohkaisee
katteesta paljon vihemmén kuin
aiemmat kuljetusmuodot.

RITTA RYYNANEN

Kesikurpitsaa ja munamakkaraa Satakunnasta

PORI (MT)

Ostoskoriin kurkkua ja kesi-
kurpitsaa. Kylméhyllyssd hou-
kuttelee munamakkara, jonka
vieressd on haarukan kuva ja
teksti: ”Hyvéai ldheltd, aitoa 14-
hiruokaa Satakunnasta.”

Tarjolla on siis monta paikal-
lista potkoa.

Porilaisen Prisma Mikkolan
myyntipiillikko Tapio Einola
kertoo, ettd paikallisuus on
Satakunnassa perinne. Se on
aiheuttanut asiakkaissa suoras-
taan riippuvuutta, joka juontaa
jo Satahdmeen Osuusteurasta-
mon ajoista.

Myos ldhimeijeri, Satamaito,
on haluttu pitdd toiminnassa.
Tosin viime aikoina se on me-
nettinyt asemiaan kauppojen
omien merkkien takia.

?Takapakkia on hieman
tullut. Meilli on pakko olla
erihintaisia tuotteita, ja asiakas
tietysti loppuviimeksi ratkaisee,
mité ostaa. Itse juon vain ja ai-
noastaan Satamaitoa.”

Pidsddntoisesti paikallisten
tuottajien tilanne on Einolan
mukaan menossa parempaan
suuntaan.

”Omassa maakunnassa tuo-
tetun lihiruuan osuus ruoka-
myynnistimme on noussut jo
yli 17 prosenttiin ja yli 33 mil-
joonaan euroon. Viime vuonna
myynnin kasvu oli kahdeksan
prosenttia.”

JUSSI PARTANEN

el

Muun muassa kesakurpitsoita Koyliossa viljeleva Jari Laaksonen korostaa, etta yhteistyossa
kaupan kanssa tarkeintéd on molemminpuolinen luottamus.

Lahimansikoita
maaliskuulle asti
Lihiruuan toimittajia on nyt yli
sata. Yksi heistd on Koyliossi
viljelevé Jari Laaksonen, joka
toimittaa Prismaan mansikkaa,
mustikkaa, hernetts, kesikur-
pitsaa ja avomaankurkkua.

Niin Einola kuin Laaksonen-

kin korostavat henkil6kohtais-
ten suhteiden, luottamuksen ja
rehellisyyden tirkeyttid. Noiden
ansiosta Laaksonen uskalsi vii-
me vuonna investoida ja raken-
taa tilalleen 40 nelién pakasti-
men. Kesin mansikkasesongin
jilkeen riitti hinen marjojaan
kaupan pakastealtaaseen aina

maaliskuulle saakka.

Ehdotus pakastamisesta tuli
Einolalta, samoin se, ettd mar-
jat pitdd pakata kirkkaaseen
rasiaan, jotta asiakkaat nikevét
heti, mitd ovat ostamassa. Laak-
sonen teki tyotd kiskettyd, kos-
kaidea oli hdnestd hyva.

”En ole koskaan peljinnyt

Porin Prisman Tapio Einola
kertoo, ettd omassa maa-
kunnassa tuotetun ldhiruuan
myynti kasvoi viime vuonna
ldhes kymmenen prosenttia.

mitddn. Tdytyy vain uskaltaa,
on pakko ainakin yrittd4d.”

Haarukkamerkin kéyton
ohella Satakunnan Osuuskaup-
pa nostaa paikallisia tuotteita
esiin lehti-ilmoittelussa tee-
malla Suosi suomalaista, osta
satakuntalaista.

Viime jouluna kahdeksan sa-
takuntalaista tuotetta myytiin
valmiiksi kootussa kassissa, ja
samanlainen kampanja on tu-
lossa nyt kesalla.

RITTA RYYNANEN

Terve,
kauppias!
No hei,
tuottaja!

NAANTALI (MT)

Joukko K-kauppiaita tapaa pa-
rikymmenti tuottajaa Lihiruo-
katreffeilld Naantalissa.

Raisio Centerin kauppias Ti-
mo Koéntti bongaa tilaisuudes-
ta uusia luomumehuja, chilig,
hunajaa, rypsi6ljyi ja lehtikaa-
lia. Entuudestaan hinen K-su-
permarketissaan on valmisteita
jo yli kymmenelté nyt paikalla
olevalta tuottajalta.

Kesko ja Ruokatieto ry jirjes-
tivét viime vuonna kuusi Lihi-
ruokatreffii. Tdnd vuonna niiti
on sama méérd. Tilaisuudet
kerdévit ympéri Suomen kaik-
kiaan muutamia satoja K-kaup-
piaita ja lahiruokatuottajia.

Kauppias Timo Kontdn mu-
kaan toimitussopimusten teko
paikallisten tuottajien kanssa
sujuu sutjakkaasti muun toimen
ohella. Aikaa siihen on vapau-
tunut, koska perusvalikoiman
ylldpito hoituu nykydin auto-
maattisen tilausjirjestelmén
avulla.

”Ei minulla tosin niin paljon
aikaa ole, ettéd ryhtyisin netis-
td etsim#in, kuka on mitikin
alkanut paikallisesti viljelld
tai valmistaa. Siksi tillaiset
tilaisuudet ovat hyvid, koska
tuottajat ja kauppiaat péagsevit
kontaktiin samalla kertaa usean
tahon kanssa. Nyt olen tavan-
nut sellaisia tuottajia, joiden
olemassaolosta en ole tiennyt-
kaan.”

Kontin mielestd tuottajat
ovat aiempaa rohkeampia ja
aktiivisempia tarjoamaan tuot-
teitaan suoraan kauppaan. Myos
tietoisuus elintarvikelaista ja
muista sddnnoksistd on hallussa.

”Enii ei tarvitse keskustella
siitd, missd ovat parasta ennen
-pdiviykset.”

Kontti sanoo, ettd kauppiaan
kannalta tirkeinti ovat tuotteen
laatu ja toimitusvarmuus. Lihi-
tuotteiden kauppa on ylipii-
tdin pitkdjanteistd toimintaa.

”Tuottaja voi ldhted alkuun
harvemmilla toimituksilla, ker-
ran kahdessa viikossa tai kerran
viikossa, ja tihentdd rytmia
vihitellen. On sellaisiakin esi-
merkkeji, joille olen sanonut,
etko voisi enemménkin toimit-
taa.”

”Ne ajat ovat ohi, kun ostet-
tiin lavallinen jotain tuotetta
ja todettiin, ettd nihdiin ensi
keséini. Meilldkiin ei ole endd
isoja varastotiloja, joten han-
kimme tuotteita vain myyntid
vastaavan maéirdn kerrallaan.
Siksi ymmairrdn tuottajiakin,
koska jakelu voi monesti olla
ongelma, kuskaaminen on kal-
lista. Olen my6s ymmairtényt,
ettd tuottajat eivit aina mahdu
samoihin autoihin, eli heidin-
kin olisi jirkevd yhdistidd voi-
mavaroja.”

RITTA RYYNANEN

Tukku toimii
linkkina

Liperin Juurespakkaamo laa-
jentaa kesilld valikoimaansa
juureksista ja kasviksista pien-
ten elintarviketuottajien val-
misteisiin. Ringissi on parisen-
kymmenté tuottajaa, ja méérd
on jopa kaksinkertaistumassa.

Toimitusjohtaja  Kirsi
Jaakkolan mukaan asiakkaat
- hotellit, ravintolat ja kaupat
- haluavat paikallisia tuotteita
mutta helposti yhdesti paikas-
ta. Tukku toimii linkkin tuot-
tajilta toiseen suuntaan, hoitaa
myynnin ja kuljetuksen.

Tukun pyorittiminen on
Jaakkolan mielestd haastavaa
ja antoisaa niin suhteessa tuot-
tajiin kuin asiakkaisiinkin. Hin
on kdynyt muun muassa Liperin
valtuustossa jakamassa tietoa.

”Kunnissa ei pitiisi katsoa
vain elintarvikehankintojen
loppusummaa. Piittdjien olisi
osattava nihd4, miten paljon
ldhiruokaan sitoutuu tyoti ja
ettd sen tyon kautta saadaan
kunnalle verotuloja.”

Tuottajien kanssa on Jaak-
kolan mukaan pitdnyt opetella
toimintatapoja. Joidenkin
tuottajien on vaikea nihdé, etté
my06s myynnin ja kuljetuksen
jirjestimiselld on oma arvonsa.

”Jos tuottaja hoitaa nuo it-
se, on silldkin ty6lld hintansa.
Usein jirkevdmpii on kiyttdd
jo valmiita myyntikanavia.”

RIITTA RYYNANEN

Aho: Venaja

-kuva liian

kaksijakoinen

Entinen keskustan puheenjoh-
taja ja pddministeri Esko Aho
moittii Osuustoiminta-lehdes-
sd suomalaisten Vendjid-kuvaa
mustavalkoisuudesta. Hinen
mukaansa erityisesti tiedonvéli-
tys kérjistdd Vendjéstd kaytavaa
keskustelua.

”Toiset nikevit vain meidéit
ja Venijin. Toisen laidan mie-
lestd taas olemme niin hyvin
integroituneet ldnteen, ettei
Suomen tarvitse endd vilittdd
Venéijéstd.”

Aho itse pitdd Venija-suh-
detta ja Venijén roolia Suomen
elinkeinoeldmille merkittdvi-
ni, mutta hin ottaa huomioon
my6s muut ilmansuunnat.

Toisen laidan
) mielesta
olemme niin hyvin
integroituneet
lanteen, ettei
Suomen tarvitse
valittia Venajasta.
ESKO AHO

Aho toimii East Office of Fin-
nish Industriesin hallituksen ja
Suomalais-Venéliisen kauppa-
kamarin puheenjohtajana.
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VERKKOKAUPPA AVATTU
www.log45.fi — Klikkaa sisaan!

ryhdyttava valittomasti.

Kayttoohjeet ja kaytto-
turvallisuustiedotteet:
www.agrimarket.fi
www.syngenta.fi

Syysvehnan taudit leviavat

Leuto syksy seka kosteat olosuhteet kevaalla ovat edista-
neet lehtilaikkutautien leviamista syysvehnalla. Taudit
hyotyvat erityisesti tilanteista, joissa vehné on vehnan
peradan ja maan pinnassa on edellisen kasvuston olkea.

Syysvehnassa voi esiintya harmaalaikku- etta pistelaikku-
(DTR) tauteja yhta aikaa. Aluksi laikut ovat alalehdilla,
mutta tauti leviaa sielta ylospain terveisiin lehtiin. Myo-
hemmin ruskolaikku voi viela isked tahkiin. Tautien itamis-
aika on 1-3 viikkoa, joten nyt vield vihredna olevat lehdet
ovat voineet jo saada tartunnan ja laikut tulevat nakyviin
my&hemmin. Tautisaastunta aiheuttaa satotappion, joka
ilmenee pienena jyvakokona.

Myéhemmin kasvukaudella my6s kelta- ja ruskearuoste
voivat iskead vehnaan. Ruosteiden elinkierto on nopea,
joten niiden ilmaantuessa kasvustoon on torjuntatoimiin

Mikali korrenkasvun aikana nakyy laikkutauteja yhta
paljon kuin kuvassa, on tautitorjunta tehtava mahdolli-
simman pian, minka voi yhdistdd Moddus-kasittelyyn.

Vehnan ruskolaikku torjutaan T3- eli tahkavaiheessa.
Tahkasaasken torjunnan voi yhdistaa samaan ajokertaan.

Tankkiseokset syysvehnalle:

DTR/ruosteet + kasvunsaato T2-vaiheessa (+ hukkakaura):

Zenit + Moddus M (+ Axial)

Tautikompleksi + saasket T3-vaiheessa:

Armure + Amistar + Karate Zeon
Arto Markkula / Syngenta Nordics A/S

Lue aina kadyttoohjeet ja noudata niita.
Huomioi kaikki varoituslausekkeet ja-merkit.

AGRI//MARKET




