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Perjantaina 24. heinakuuta 2015

VIIKON §ALAHDYS

Auktorlteetteja myotallemalla padsee kauas
Suuntaa ei voi tosin itse maarata.

PAHKINA

Kesdn valiaikatieto

* VEkonlopun jalkeen
alkaa haindkuun
vilrnednan vilkko
Paamnisterni Juha
Sipildn mukaan
pessimist el pety
On giis alka
tunnustaa
losiasiat
Mutta mika
on llainen
tosiaga, joka
pitdis nyt tajuta? Saat tietad sen, kun otal selvile, mika on kenankin
paivanvarjo. Sijolta saamasi Kirjain numeron osolitamasn ruutuun.
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Sudoku-tehtadvan 488 ratkaisu.

Tehtava numero 489.

2/9(6|3|7|/5|8|4| 1| Taytaristikko siten, ettd
3l8l1lalel2]|5|7]9]| jokaisella pysty-ja vaa-
5/7/alslol1|3]2]6 kalrivi.llé(jaf pal‘(suilla
75 8l1 26l49 3 V||v.0|ll.a rajatU|.ssa_?>x3
olelal7slal2l1/5 Iaat|k0|ssa)?njoka|n"e"n
luku yhdesta yhdeksaan.
4 1/2/503/9/7/68 Kerran ja vain kerran!
6|3/ 72/1/8[9/5/4 Apua Sudokun ratkai-
8/4/9[6/5/7]1/3 2| syun osoitteessa:
1121519143168 7] www.sudoku.org.uk

EDELLISEN RISTIKON RATKAISU
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Pietarsaaressa
viime vuonna
ensimmaisen
toimipisteensi
avannut Friends
and Brgrs kasvoi
vuodessa 30 henked
tyollistaviksi
ketjuksi.
Markkinoinnissaan
yritys luottaa
avoimuuteen.

Friends & Brgrs:lld on meneil-
ldén aivan tavallinen piivé: Jo-
no kiemurtelee rappusille asti
ja thmisi istuutuu ravintolan
pOytiin sitd mukaa, kun ne va-
pautuvat.

Miten hampurilaisateria voi
aiheuttaa moisen yleisorynti-
yksen?

Huhtikuussa avattu Helsin-
gin toimipiste on jatkoa Pie-
tarsaaresta alkaneelle tarinalle.
Kuuden pietarsaarelaismiehen
projekti on kasvanut reilussa
vuodessa 30 ihmista tyollisté-
viksi pikaruokaketjuksi.

Ruokalistalla on perinteisti
pikaruokaa: hampurilaisia ja
ranskalaisia. Pikaista ravinto-
lassa on kuitenkin vain palvelu.
Astiat ovat kertakidyttoisii,
mutta raaka-aineet hankitaan
ldhelti ja valmistetaan tuoreel-
taan avokeittiossé.

”Kaikki raaka-aineet, jotka
saamme Suomesta, otetaan
Suomesta”, kertoo Friends and
Burgers Oy:n toimitusjohtaja
Kaj Fagerholm.

”Pakastin vain jaatelolle”
Yksi ravintolan omistajista,
Saul Mienpii, hymyilee luo-
muksensa keskelld. Hidn on
kédyttinyt monta aamua jauhaen
keittiossi lihaa pihvejd varten.

Méenpéi luottaa, etté tuoreus
on hyvin maun tae. ”Pakastinta
kaytetddn vain jadtelslle.”

Laadukkaamman pikaruoan
konsepti on nosteessa Yhdys-
valloissa, josta myos Friends
and Brgrs on saanut inspiraa-
tiota.

Pohjoismaissa ei ole vas-
taavaa ketjua. Yhdysvalloista
Eurooppaan rantautunut Sha-
ke-ketju on samantyyppinen,
mutta sekéiin ei tee ranskalaisia
itse.
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MARKKU VUORIKARI

Ravintolan keittiossa ranskalaiset ovat viela kokonaisia, kalajokelaisia perunoita. Axel Snellman viipaloi perunoita,

jotka keitetdan prosessin aikana yhteensa kolme kertaa.

Hampurilaisaterian valmistus kotimaisista raaka-aineista
vaatii tyotd. Ranskalaisiin soveltuvien perunoiden
loytamiseksi on testattu kymmenid lajikkeita.

”Mietimme, millaista ruokaa
haluaisimme tarjota kavereille.
T&dm4& on sitd. Tunsimme toi-

semme ennestddn hyvin, joten
téstd tuli heti yhteinen juttu”,
Mienpéi kertoo.

Ensimméinen ravintola avat-
tiin pohjalaisten kotikentille,
mutta omistajat eivit arkaile
ulkomaille menoa. Ketjua on
suunniteltu laajennettavaksi
Goteborgiin, Tukholmaan ja
Ko6penhaminaan.

Konsepti kiehtoo naisia
Hampurilainen kidydididn ha-
kemassa suoraan avokeittion
tiskilta.

Asiakas voi samalla seurata
ruoka-annoksen valmistamista.
Seinilld kerrotaan, misti mikin
raaka-aine tulee.

”Avoimuus on tirkedd, kylld
asiakkaat haluavat tietd4”, M-
enpid sanoo.

Konsepti houkuttaa nuoria,
erityisesti naisia.

”Uskoisin, ettd meilli on
enemméin naisasiakkaita kuin
muilla vastaavilla hampurilais-
ketjuilla. Henkilokohtainen

nikemykseni on, etti nuoret
aikuiset — varsinkin naiset -
ovat tietoisia ruuan laadusta ja
siitd mitd he sy6vit”, Fagerholm
miettii.

”On ravintoloitsijan vastuu
kertoa ja antaa asiakkaan pé#ét-
td4, mitd han haluaa sy6da.”

Ranskalaiset haastoivat
Raaka-aineiden hankintaa
tyoladmpii on ollut prosessien
kehittdminen.

?Kun haluamme kéyttda
tuoreita tuotteita ja vilttaa li-
sdaineiden kiytto4, suunnittelu
vaatii tyotd. Muut saavat rans-
kalaiset valmiina pakasteena”,
Fagerholm pohtii. ”Ty6td on
tehty ja paljon.”

Méienp#in mukaan ranskalai-
set ovat kehitystyén haastavin
osuus: peruna eldé ja muuttuu,
joten tasalaatuisuuden tavoit-
telu on ilman siiléntdaineita
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FRIENDS
AND BRGRS

Tavoitteena
laajentua

Toimipisteet sijaitsevat
Pietarsaaressa ja
Helsingissa. Parhaillaan
ravintolalle etsitéan

sopivia tiloja Tukholmasta.
Ulkomaisissa toimipisteissa
on tarkoitus kayttaa
paikallisia raaka-aineita.
Konsepti on fast casual
-ravintola. Fast casual
sijoittuu pikaruoka-
ravintolan (fast food)

seka perinteisemman ruoka-
ravintolan (casual dining)
valimaastoon.

Liha, leipd, peruna, juustot,
kasvikset, kananmuna ja &ljy
ovat taysin kotimaisia.
Kaikki muu valmistetaan
ravintolassa alusta loppuun
itse, paitsi ketsuppi (Heinz),
sinappi (French’s Classic
Yellow Mustard ja

Auran Sinappi)

seka hampurilaisleivat,
jotka toimitetaan

Helsingin toimipisteeseen
Kanniston leipomosta.
Hampurilaisaterian hinta
11 euroa. Vertailun vuoksi
Hesburgerin kerrosateria
maksaa noin 77,80 euroa,
McDonald'’sin kerrosateria
noin 6,50 euroa ja ravintola
Chico’sin hampurilaisateria

noin 15-19 euroa.

mahdotonta. Nyt tarjolla on vii-
me vuoden satoa, silld perunas-
ta ei heti voi tehd4 ranskalaista.

»Tarkkelyspitoisuus ratkai-
see, myos kalsiumia on oltava
enemmin. Elokuussa saamme
kiyttoon timén vuoden satoa.”

”Olemme testanneet ainakin
20:t4 eri lajiketta. Vililla jokin
tietty toimii, mutta ei valttimét-
td endd muutaman kuukauden
pédstd, kun uusi sato tulee”,
Fagerholm avaa.

Ranskalaisiin sopiva lajike on
Méienpéin mukaan Velox.

Tilauksesta valmistettava
ateria on noutovalmis. Pihvi
on saanut virid pintaansa, ja
majoneesissa on makua. Annos
on hieman suolainen mutta
maukas.

Vaikuttaa silté, ettd pietarsaa-
relaisten tarinaan on tiedossa
jatkoa.
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