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MAASEUDUN TULEVAISUUS
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tyen eilen klo 8  @= pilvista

SAAPALVELUN PUHELINNUMEROT

Maatalouden saapalvelun Hame 0600 10625
puhelinnumerot Piijat-Hame 0600 10626
Kaikkialla maassa alueellisena Kymenlaakso 0600 10627
numerosta: suomeksi 0600 10620 Eteld-Karjala 0600 10628

pa svenska 0600 10640 Eteld-Savo 0600 10629
Perinteisend numerosta Pohjois-Savo 0600 10630
Uusimaa 0600 10621 Pohjois-Karjala 0600 10631
Varsinais-Suomi 0600 10622 Keski-Suomi 0600 10632
Satakunta 0600 10623 Etela-Pohjanmaa 0600 10633
Pirkanmaa 0600 10624 Keski-Pohjanmaa 0600 10634

Pohjois-Pohjanmaa 0600 10635
Kainuu 0600 10636
Lénsi-Lappi 0600 10637
Koillismaa 0600 10638
Nyland 0600 10641
Aland och Aboland 0600 10642
Osterbotten 0600 10643
24 tuntia vuorokaudessa

hinta 0,93 e/min + pvm
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23 silppurin terdd, alaslaskettava hydraulinen turvapohja
Tehokas paalinmuodostus 14:114a PowerGrip - telalla
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Kantava teliakselisto suurilla 500/45-22.5” renkailla
Integral - sullojaroottori
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Ben Henriksson saa usein muutaman sata kiloa saalista. Jutuntekoaamuna verkosta loytyi siikaa ja 10-kiloinen lohi. Siioista sai lypsettya puoli dmparillista
matia, joka viedaan kasvamaan viereiselle voimalaitokselle. Myohemmin poikaset saatellaan mereen.

Kalansavustamo aikoo

kasvaa kunnon vonkaleeksi

Hyvii uutisia:
ruoka-alalla on
itseensi ja laatuun
uskovia yrityksié.

LOVIISA (MT)

”Kun aloitimme tdmén yrityk-
sen, en osannut perata kalaa.
Opettelin, ja ensimmaéiset puoli
vuotta tein kaikkea: otin kalat
vastaan, perkasin, savustin,
myin, pakkasin ja lihdin sitten
kuljettamaan asiakkaille. Puolen
vuoden kuluttua meilld oli jo en-
simméinen tyéntekiji.”

”Me” tarkoittaa Lilia Lepsin
itsensd lisiksi kalastaja Ben
Henrikssonia, jonka kanssa
hén perusti Ahvenkosken Savun
Loviisan Ahvenkoskelle nelisen
vuotta sitten.

Nyt ty6ntekijoitd on kahdek-
san, liikevaihto kaksi miljoonaa
euroa ja Myrskylédin on avautu-
massa toinen savustamo n#ini
péivind.

”Joulu on pelastettu! Kaikki
kala on jo myyty, eiki vield ole
joulu. Viime vuonna méarit eivit
riittineet tiyttimiin kysyntii,
mutta nyt saamme tuplattua
asiakasmédrat.”

Myrskyldin meno on tavallaan
paluuta entiseen, silld Leps tyos-
kenteli sielld 15 vuotta Myrsky-
l&n Savustamossa. Apetit osti sen
ja sittemmin sulki.

Tavoitteena
viisinkertaistus
Ahvenkosken Savun kisittelyyn
tulee viikossa kolmisentuhatta
kiloa Ahvenanmaalla ja Saaristo-
merelld kasvatettua kirjolohta,
tonnin verran Norjan lohta ja

”Meidan kasittelemastamme kalasta yli puolet on suomalaista.
Loimutukseen kaytetaan vastuksia ja savustukseen leppa- ja
pyokkipurua”, Lilia Leps esittelee vastaloimutettuja lohifileita.

esimerkiksi pallasta. Lis#ksi
kalastajilta ostetaan kotimaista
luonnonkalaa, kuten siikaa.
Siika on tosin kausikala, joka
aloittaa juuri nyt kutemisen ja

Koululuokat myyvit
joulun alla — usein ulkomaista

Koululuokat ja urheiluseurat
myyvit retkikassojensa kartut-
tamiseksi vaikka mit#: sukkia,
vessapaperia, pesuainetta ja
niin joulun alla pipareita, kara-
melleja ja kalaa.

Myos Ahvenkosken savu saa
siivunsa koululaisten savu- ja
graavikalan myynnisti. Tilaus-
listoja kierritetdéin sukulaisilla,
naapurustossa ja vanhempien
ty6paikoilla, savustamoon teh-
ddén yhteistilaus ja kalayritys
toimittaa vakuumipakatut fileet
sovittuun autotalliin méarépai-
vani.

?Kylmiketju toimii hyvin
niin talvella. Yhtd4n ongelmaa

ole tullut vastaan 15 vuoden
aikana”, toimitusjohtaja Lilia
Leps sanoo.

Péinvastoin:

”Koululaiset eivit vain osta
vaan ovat erittdin hyvd markki-
nointikanava. Kun kalasta tyké-
tddn joulupdydissi, sitd men-
nddn kysyméain kauppaankin.

Miksi ei suomalaista?
Mutta miksi niin moni myynti-
tuote on ulkomailla valmistettu?

Esimerkiksi Kakkutukun
keksit leivotaan Ruotsissa ja
karkit tulevat Englannista ja
Hollannista.

Oletteko harkinneet suoma-

karkaa ulkomerelle.

Kalat perataan, fileoidaan
ja savustetaan tai loimutetaan
Ahvenkoskella. Myos pelkkis
fileointia tai esimerkiksi silak-

laisia kekseji?

”Kiitos nikokulmastasi. Yri-
tdmme etsid suomalaistuotteita
niin pian kuin suinkin”, johtaja
Mikael Westerberg vastaa
MT:lle Goteborgista.

Jos koululaiset voivat myyda
kalaa, miksi eivit my6s pienpal-
vaamon kinkkua tai Suomessa
kisintehtyd marjaglogid, mar-
meladia tai suklaata?

Lilia Leps vinkkaa, ettd
myytiviksi kannattaa antaa yk-
sinkertainen tuote ja vain pari
vaihtoehtoa. Ensi kertaa myyvit
kannattaa ohjeistaa selkeisti
séilytyksesté.

EIJA MANSIKKAMAKI

kafileen vilitysté tarjotaan, jos
tilataan.

Tuotteista noin 60 prosenttia
menee eteldsuomalaisille vé-
hittdiskaupoille ja 15 prosenttia
kalatukkujen kautta hotelli- ja
ravintolaostajille. Kala kyydite-
téddn kauppaan itse.

Venildismatkailun tyrehtymi-
nen on vienyt asiakkaista 70 pro-
senttia mutta tehnyt vain pienen
loven talouteen.

Myyntid suomalaisiin vihit-
téiskauppoihin on lisdtty jérjes-
telmaéllisesti.

Tavoitteena on vallata yhi
isompi paikka markkinoilla ja
viisinkertaistaa liikevaihto 10

vuodessa.
Venalais-

) matkailun

tyrehtyminen on
vienyt asiakkaista
70 prosenttia mutta
tehnyt vain pienen
loven talouteen.

”Ala on kilpailtu. Tavoite on
kova mutta mahdollinen. Olem-
me vasta alussa; kymmenen
vuoden pédstid meiditkin tunne-
taan”, Leps sanoo.

Yritys aikoo tehdid valtauk-
sen laadulla. Se ei aio kilpailla
hinnalla eikd bulkkituotteiden
kanssa.

Leps puolisoineen ovat viro-
laisia, mutta he ovat asuneet
Myrskyléssd 26 vuotta. Ahven-
kosken Savun kasvusta hyotyy
sen kotikunta Loviisan verokas-

sa.

Byrokratiaa tai viranomaisia
Leps ei oikein osaa haukkua,
silld hian ymmaérti4 esimerkiksi
hygieniasédinnokset herkén tuot-
teen takia.

”Sitd tosin ihmettelen, ettd
suolaus pitdi tehdé nollassa as-
teessa, vaikka paras lopputulos
tulee 5-10 asteessa. Ja mieluum-
min maksaisin tyontekijoille
korkeampaa palkkaa, jos oma
maksuosuuteni palkasta olisi
pienempi.”

Osaomista

verkoista

Ahvenkosken Savun toinen
omistaja Ben Henriksson kalas-
taa ja myy siiat, ahvenet ja hauet
Ahvenkosken Savulle tai oman
Fisherman's Food -yrityksensi
myymiélo6ihin. Lihin on samalla
tielld savustamon kanssa.

Myyméloitd aiotaan lisétd
ja kokeilla my6s roskakalojen,
kuten sérjen ja lahnan ja niiden
médin, laajempaa kiytt64. Ah-
venkosken myymiléssikin on
jadmurskan seassa kokonaisia
lahnoja, 2,50 euron kilohintaan,
jakauppa kuulemma ky.

Hyllyll4 on ndhtdvésti venilai-
sid turisteja varten myos ranska-
laista s#ilykepossua, latvialaista
kilohailia ja karhunlihaa. Mark-
kinoinnissa kiytetdin veni-
ldisten néyttelijasuosikki Ville
Haapasaloa.

Henriksson tarjoaa Disa-vai-
monsa kanssa my6s kalamatkai-
lua majoituksineen jaretkineen.

Pariskunta ryhtyi kalabisnek-
seen kolmisenkymmenti vuotta
sitten. Muun muassa 6-tien var-
ren Disa’s Fish oli Henrikssonien
perustama, mutta sittemmin
myyty pois.

EIJA MANSIKKAMAKI

Ahvenkosken Savu pyrkii kasvattamaan markkinoita laadulla

ja omalla tuotenimell&an.



