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12 MAASEUDUN TULEVAISUUS Keskivitkkona 30. joulukuuta 2015

PAIVASTA TOISEEN

Aurinko nousee
Helsingissi kello 9.25
jalaskee kello 15.20
Oulussa kello 10.27
jalaskee kello 14.13

Pdivan sana

30.12. Koska tekin olette Jumalan
lapsia, hdn on ldhettdnyt meiddn
kaikkien syddmiin Poikansa Hen-
gen, joka huutaa: "Abba! Isd!” Gal.
4:6

31.12. Puutarhuri vastasi: “Herra,
anna sen olla vield yksi vuosi. Mind
muokkaan ja lannoitan maan sen
ympdriltd. Jospa se ensi vuonna te-
kee hedelmdd. Jollei niin kdy, kdske
sitten kaataa se.” Luuk. 13:8-9

1.1. Kun oli tullut kahdeksas pdivd
ja lapsi oli ympdrileikattava, hdn
sai nimen Jeesus, jonka enkeli oli
ilmoittanut ennen kuin hdn sikisi
ditinsd kohdussa. Luuk. 2:21

2.1. Herra siunatkoon sinua ja
varjelkoon sinua, Herra kirkas-
takoon sinulle kasvonsa ja olkoon

sinulle armollinen. Herra kddntd-
koon kasvonsa sinun puoleesi ja
antakoon sinulle rauhan. 4. Moos.
6:24-26

3.1. Hdn on se kivi, joka ei teille
rakentajille kelvannut mutta jos-
ta on tullut kulmakivi. Ei kukaan
muu voi pelastaa kuin hdn. Ap.t.
4:11-12

Nimipaivia

T#n#in keskiviikkona:
Taavi, Taavetti, Daavid
Huomenna torstaina:
Silvo, Sylvester
Ylihuomenna perjantaina:
Uudenvuodenpéivi
Lauantaina: Aapeli
Sunnuntaina:

Elmeri, Elmo, Elmer

Mietelause

Ensimmudisestd teeren kukerruk-

sesta uudenvuoden jilkeen on

kymmenen viikkoa suven alkuun.
Vanhaa ajantietoa Muurlasta

MERKKIPAIVIA

50-VUOTIAITA

yrittdja

Agrologi (AMK)
Pekka Hikkinen
3.1. Mikkeli.
Eivastaanottoa.

Agrologi, maatalous-

Olli-Pekka Koppi
30.12. Somero.
Ahlman 1991.
Eivastaanottoa.

Merkkip&ivapalstalla julkaistaan pdivénsankarin suostumuksella [hetettyja tietoja.
Kirjoita viestiin merkkipdivan viett&jan nimi, ika, titteli ja kotipaikka sekd merkki-
paivan ajankohta ja mahdollinen lyhyt maininta juhlan vietosta. Valokuva voi olla
mustavalkoinen tai vérillinen. Palsta on maksuton. Merkkip&ivatiedon tulee olla

toimituksessa viimeistdan viisi pdivaa ennen lehden ilmestymista.

Laheta ilmoitus postitse osoitteeseen Maaseudun Tulevaisuus, "Merkkipaivat”,
PL 440, 00101 Helsinki tai séhkdpostilla merkkipaivat@maaseuduntulevaisuus.fi.

KOULUPAIVAKIRJA

Katsastusasema

Perusopetuksella on keskeinen asema, kun katsotaan miti
yhteiskunnassa tapahtuu. Sen tulin huomaamaan opetta-
jana. Ja eréis mielilauseeni, perushuomioni, on timé4 jonka
olen usein tuonutkin julki: Yhteiskunta tulee kouluun,
pulpettiin asti joka paiva.

Jos opettajalla on empatiakyky4, hin voi havainnoida,
miten yhteiskunta makaa jokaisena péivina. Hian nikee
miten paitoksenteko sujuu, mutta my6s sen, miké on kansa-
laisten toimeentulo, hyvin- tai pahoinvointi, missi kunnossa
perheet ovat, miki on oppilaan vahvuus tai ongelma, miti
oppilas tarvitsisi kotikasvatuksen tueksi.

Kun eldmén vauhti on tim4, niin opettaja on kuin
katsastusaseman tarkastaja joka nostaa auton ylos, jos timé
vertaus sallitaan. Moni asia on pééltid kaunis, mutta kun
menee asioiden alle, raaputtelee ruostetta ja menonjélki,
niikee miten eldimé&i on eletty, miten tésti eteenpéin.

Kansansivistys on perinteisesti levinnyt peruskoulun
varassa. Kun olin puolitoista vuosikymment# kirjeenvaih-
dossa psykologian ja kasvatustieteen naisopettajani kanssa
aina hdnen ikdihmisen poismenoonsa saakka, niin erdéissi
viestissdin hén sanoi, ettd maaseudun pienet koulut ovat
tuottaneet maahan upseerit, papit ja opettajat. Tam4 vallit-
seva peruskoulu luotiin 1970-luvulla juuri kansansivistys-
tarpeita varten. Etti kaikilla olisi mahdollisuus edet# kyky-
jensd mukaan.

Kun sil-
» Vallalla on tahtomusten 1oinkysyt-
tiin, mité
§4 vyory, koululle esite- L% ou
tadn mita eriskummaisempia lussa pitiisi
. . IR . . . t
kieltoja, mita siella ei saa opettan,
opettaa, ja milla tavalla chdotuksia
saadaan tai pitdisi opettaa. tikoululai-
sen viikko-

tuntimééri olisi ylittynyt 70 tuntia. Nythén oppilas on keski-
méérin koulussa noin 30 tuntia viikossa.

Mutta miten on tiniin, kun perusopetus olisi taas luotava
uudestaan? Yhteiskunta on niin eriytynyt, etti on vaara,
ettd uudesta perusopetuksesta ei saadakaan koko kansaa
yhdistivii kohtauspaikkaa. Vallalla on tahtomusten vyory,
koululle esitetdin miti eriskummaisempia kieltoja, mité
sielld ei saa opettaa, ja mill4 tavalla saadaan tai pitéisi opettaa.

Vaikka olen kasvatusoptimisti, niin nyt teknologia- ja
kulutusyhteiskunnalla, uskonnollisilla vaateilla, erilaisilla
ideologioilla ja elaméntavoilla on niin vankka ote perus-
opetukseen, ettd hirvittdd. Miten kiy tdssd myllikéssd kan-
sansivistyksen? Menettdiko peruskoulu katsastusasemansa
kansansivistykseen, niin ettd koulu eriytyy eldméntapojen
mukaan?

Naiit4 jadn nyt kyseleméén, kun timé on viimeinen koulu-
paivikirja tilld palstalla.

Usein minulta on kysytty, oletko kirjailija vai opettaja.
Vaikka on kuinka palkittu, kirjailijan tielti ei ole kunniallista
paluuta. Ja kasvatusoptimisti ei voi koskaan lopettaa. Kirjai-
lijan ja opettajan tyo ovat tukeneet toisiaan, olen saanut olla
katsastuspaikalla yhteiskunnassa. Kun sanon nyt nikemiin,
niin jattdisin eldméin erdin opettajana oloni jumallauseen:
Jos lapsella on ongelma, hédnt4 on turha opettaa, hén ei opi.
On otettava oppilas
ldhelle, kysyttivi, mitd
hinelle kuuluu. Mutta
ehtiiko tuottavuus-
tavoitteita hiplaileva
uusi koulu niin tehd3,
jad arvailujen varaan..

Nikemiin!

MATTI SUMMANEN
on vantaalainen
kirjailija ja opettaja.

matti.summanen@
ppi1.inet.fi

JAANA KANKAANPAA

-

Paras uuden vuoden piirakka syntyy kinkusta, juustosta ja kaurahiutalepohjasta.

Kmkkupurakalla uuteen vuoteen

Nyt poytaan
kannetaan muhkea
kinkkupiirakka.
Kaurahiutaleet
tuovat makua
jarapeutta
ruokaisan piirakan
pohjataikinaan.

Uuden vuoden
menu

Kupliva sitrusjuoma

Kinkkupiirakka
[talialainen salaatti

Lumilyhty
Piparinen lattekahvi

Mikéli joulukinkun rippeitd
on vield jéljelld, ne kannattaa
pilkkoa piirakan téytteeseen.
Piirakka on niin ruokaisa, ettd
se riittdd salaatin kanssa téyt-
tdm#idn vuoden vaihtumista
odottavien vatsat.

Uuden vuoden pulla kitkee
sisdéinsd mantelille ja kookok-
selle maistuvan syddamen.

Pullan kanssa keitetéén kah-
vit. Kahvin voi maustaa jou-
luleivonnasta jaineelld pipar-
kakkumausteella.

Kupliva sitrusjuoma
noin 10 annosta
1limetti viipaleina
11 omenatiysmehua
5 dl appelsiinitidysmehua
5 dl sitruuna-limettijuomaa
jad- tai jaddytettyja
mehukuutioita

Laita ison kannun pohjalle
limettiviipaleet. Kaada péille
mehut ja sitruuna-limettijuo-
ma. Lisdd viimeiseksi jadkuu-
tiot.

Kinkkupiirakka

8 annosta

Pohja

75 g pehmedi voita
2 dl maitoa

4 dl kaurahiutaleita
2 dl vehn#jauhoja
1/4 tl suolaa
1tlleivinjauhetta
Juusto-kinkkutdyte
noin 300 g palvi- tai
joulukinkkua

1 (100 g) pieni purjo

1 pussi (150 g) emmental-

raastetta

1dl persiljasilppua

1/2 tl mustapippurirouhetta

3isoa munaa

1prk (3,3 dl) ruokakermaa
Sekoita pohjan ainekset ja

painele taikina halkaisijaltaan

noin 28-senttisen, voidellun pii-

rasvuoan pohjalle ja reunoille.

-

Valmista tdyte. Suikaloi kinkku
ja leikkaa huuhdeltu purjo hy-
vin ohuiksi suikaleiksi.

Yhdisté kinkku- ja purjosui-
kaleet, juustoraaste ja persilja-
silppu kulhossa. Mausta pippu-
rilla.

Vatkaa munien rakenne
rikki ja sekoita kerman kanssa
tdytteen joukkoon. Leviti tiyte
taikinapohjalle.

Paista 200 asteessa noin 35
minuuttia. Peitd piiras leivin-
paperilla, kun pinta on saanut
sopivasti varig.

Italialainen salaatti

6 annosta

3 pussia erilaisia salaatteja
1d1 (6 kpl) aurinkokuivattuja
tomaatteja 6ljyssi

2 dl marinoituja oliiveja

Runsaalla
tomusokerilla
hunnutettu
pullakeko
muistuttaa
lumilyhtya.

1/2 makeaa melonia
Maustamiseen

oliivi6ljy4, mustapippuria,
balsamietikkaa

Pese, kuivaa ja revi salaatit
laakealle vadille.

Lisd4 pédille tomaatit suika-
leina, meloni kuutioina ja oliivit
kokonaisina.

Kata pOytddn maustamiseen
tarvittavat ainekset.

Lumilyhty pullista
35 annosta

5 dl maitoa

50 g hiivaa

2 dl sokeria

1tl suolaa

1muna

2 rkl kardemummaa

150 g voita

noin 1 kg vehngjauhoja

Tdyte

1p6tks (150 g) mantelimassaa
2 dl kookoshiutaleita

25 gvoita

Pinnalle

1dl tomusokeria

Sekoita kddenlimpdiseen
maitoon hiiva, muna ja maus-
teet. Alusta jauhot ja pehme# voi
joukkoon. Anna kohota.

Hienonna mantelimassa ja se-
koita kookoshiutaleiden kanssa
pehmeén voin joukkoon.

Leivo taikinasta noin 35 pul-
laa. Litistd pullat ja pane jokai-
selle palalle 1/2 ruokalusikallis-
ta tdytettd. Nipistd pullat kiinni.
Kohota ja voitele munalla.

Paista 225 asteessa noin 12
minuuttia. Pinoa jddhtyneend
lyhdyn muotoon tarjoiluvadille.
Ripottele pinnalle runsaasti to-
musokeria.

Piparinen lattekahvi

4 annosta

41/2 dlvettd

6 kahvimitallista kahvijauhetta
1tl piparkakkumaustetta tai
kardemummaa

7 dl kahvimaitoa

Pinnalle

ruokosokeria
piparkakkumaustetta

Mittaa kahvijauhe ja pipar-
kakkumauste suodattimeen ja
vesi keittimen s#iliéon. Suodata
kahvi. Kuumenna kahvimaito
hoyrydvian kuumaksi (ei kie-
huvaksi) koko ajan vatkaten
vispildlla.

Kaada kuppeihin kahvi ja
annostele piille maitovaahto.
Ripottele pinnalle ruokokide-
sokeria sek# hiukan piparkak-
kumaustetta.

ANNELI PESSALA



